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UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA

CONSEJO ACADEMICO

2 4 D
RESOLUCION No. 1 UD

20 00T 2004
20 0CT 2004

POR LA CUAL SE APRUEBA EL PROYECTO ACADEMICO EDUCATIVO DEL
PROGRAMA DE LA ESCUELA DE CIENCIAS QUIMICAS.

EL HONORABLE CONSEJO ACADEMICO DE LA UNIVERSIDAD
PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA

En uso de sus atribuciones legales y en especial las conferidas por la Ley 30 de 1992 y el
Articulo 25 del Acuerdo 120 de 1993 y,

CONSIDERANDO :

Que mediante Acuerdo 023 de 23 de marzo de 1994, emanado del Honorable Consejo Superior
de la UPTC, se aprobd la carrera profesional en Quimica de Alimentos y se establece el Plan
de Estudios.

Que el presente Proyecto Académico Educativo de la Escuela de Ciencias Quimicas esta
ajustado a los parametros establecidos en el Acuerdo 109 de 1995, la Resolucion 060 del 25 de
noviembre de 2003 y la Resolucion 032 del 12 de febrero de 2004, por la cual se aprueba la
reestructuracion del Plan de Estudios del Programa de Quimica de Alimentos y se adopta la
conversion a Créditos Académicos.

Que/ el Consejo de la Facultad de Ciencias en sesion No. 009 del 14 de abril de 2004, aprobo
recomendar la adopciéon del Proyecto Académico Educativo de la carrera de Quimica de
Alimentos, el cual incluye el Plan de Estudios.

Que el Honorable Consejo Académico, en su sesion 30 del 20 de octubre de 2004, aprobo la
adopcion del Proyecto Académico de la Carrera de Quimica de Alimentos.

En mérito de lo expuesto. el Honorable Consejo Académico de la Universidad Pedagdgica y
Tecnologica de Colomba,
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RESUELVE :
CAPITULO PRIMERO

DE LA ESCUELA DE CIENCIAS QUIMICAS

ARTICULO PRIMERO: Aprobar ¢l Proyecto Académico de la Escuela de Ciencias
Quimicas, de conformidad con la propuesta presentada por el Comité Curricular v el Consejo
de la Facultad de Ciencias Basicas.

ARTICULO SEGUNDO: De la MISION: La Escuela de Ciencias Quimicas tiene como
mision fundamental, a través de sus programas, la formacion de personas con las habilidades y
competencias necesarias para desempefiarse eficientemente como profesionales de la Quimica,
con altas calidades ¢ticas, intelectuales, investigativas y sociales, eminentemente analiticos,
criticos y responsables con el medio ambiente.

ARTICULO TERCERO: De la VISION. La Escuela de Ciencias Quimicas fundamenta su
visidén en consolidar programas de pregrado y posgrado posicionados con excelencia en el
concierto universitario nacional en lo académico, investigativo y social, haciendo uso de
estrategias de intervencion inter y trans disciplinarias.

ARTICULO CUARTO: De los OBJETIVOS.

e Promover, practicar v liderar el desarrollo cientifico, ético, cultural, humanistico y
tecnoldgico.

e Fomentar la cooperacién y desarrollo de proyectos que contribuyan a la produccion,
aplicacion v diversificacion del conocimiento, la informacién y la técnica en los ambitos
local, regional, nacional e internacional.

e Prestar servicios de alta calidad a los ciudadanos, empresas vy entidades que lo requieran.

o Contribuir de manera especializada y solidaria con los diferentes niveles de formacion y
educaciodn del pais.

e Actuar de manera armonica con las demas unidades académico - administrativas de la
universidad y del estado colombiano.

e Desarrollar y colaborar con programas de formacion de profesionales en el area de
Quimica.

ARTICULO QUINTO: Del MODELO PEDAGOGICO. El modelo pedagogico
fundamenta y direccciona la accion individual v colectiva de: normas, actores, naturaleza,
estructura y jerarquizacion de los procesos de aprendizaje, investigacion y extension y
establece los escenarios y ambientes necesarios, en los que se desarrollan, dichos procesos. El
modelo pedagogico de la Escuela de Ciencias Quimicas se puede considerar como un modelo
de corte HUMANISTA Y CIENTIFICO, fundamentando su naturaleza en el disefio,
seleccion, ejecucion, valoracion y validacion de estrategias de aprendizaje € investigacion
como medio para formar profesionales integros, generar conocimiento especializado, resolver
problemas y adaptar nuevas tecnologias.
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La accion pedagogica cstard centrada en el aprendizaje y sus estrategias de busqueda,
seleccion, sistematizacion, validacion, aplicacion y socializacion del conocimiento potenciando
las Metodologias de hacer sabiendo, formar en el tratamiento ¢tico de la informacion el
manejo y perfeccionamiento de competencias de los futuros profesionales, (argumentacion,
comprension, analisis, sintesis, generalizacion y modelacion).

CAPITULO SEGUNDO
DEL PROGRAMA DE QUIMICA DE ALIMENTOS

ARTICULO SEXTO: De la MISION. El Programa de Quimica de Alimentos tiene como
mision la formacion de profesionales que se destaquen por su excelencia académica y
cientifica v un alto sentido de la responsabilidad social y ética; capaces de involucrarse en la
construccion de comunidades sociales, cientificas y tecnologicas que generen soluciones a
problemas en los ambitos regional y/o nacional e internacional en el campo de los alimentos,
que permitan mejoras c¢n la calidad de vida de las personas. La misidén se rige por los
principios democraticos, la reflexion analitica y critica, la autonomia universitaria, el trabajo
interdisciplinario y la interaccién con la comunidad.

ARTICULO SEPTIMO: De la VISION. El Programa de Quimica de alimentos, como
unico en el pais, encaminara sus esfuerzos a fijar los derroteros de calidad en todos los
ambitos de su competencia, para los programas que surjan en el panorama nacional
universitario, teniendo como respaldo la experiencia, idoneidad y excelencia de sus
egresados.

ARTICULO OCTAVO: De los OBJETIVOS

e Desarrollar programas de formacién de pregrado, posgrado y educacion continuada en el
area de Quimica de Alimentos.

e Desarrollar programas de investigacion en el area de Quimica de Alimentos y areas
afines.

e Divulgar sus programas y participar en los escenarios regionales, nacionales ¢
internacionales de analisis y validacién del conocimiento.

e Desarrollar programas de servicios, asesorias y extension a las empresas y entidades
privadas y oficiales.

e Dinamizar la coopcracion entre las diferentes unidades académicas con el fin de
optimizar el desarrollo y evolucion de politicas académicas e investigativos en el area.

e Desarrollar programas de actualizacion y modernizacion de equipos de laboratorio,
medios de informacion y comunicacion que vinculen al personal docente, administrativo y
estudiantil.

ARTICULO NOVENO: De los PERFILES

El PERFIL ESTUDIANTIL para los aspirantes al Programa de Quimica de Alimentos
contempla:
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Habilidades intelectuales

¢ Inclinacién hacia el estudio de las ciencias naturales.
¢ Mente creativa, investigativa v matematica.
* Competencias comunicativas.

Habilidades fisicas

* Destreza y capacidad para manipular equipos, materiales v herramientas.
* Pulcritud personal y en el trabajo.

Intereses

Cientifico, investigativo, experimental, tecnolégico ¢ industrial.
* Mostrar interés por las necesidades de la comunidad

Requerimientos Personales:

* Ser un lider en potencia

Don de gentes

Honradez a toda prueba

Lealtad con las personas y con las organizaciones con las que interactue.
Paciencia para obtener logros a largo plazo

Iniciativa para identificar, plantear y resolver problemas.

Capacidad para trabajar en equipo y tomar decisiones.

Conocimiento de ricsgos en el trabajo con determinadas sustancias y materiales.
Honestidad en el uso de la informacion y de los productos quimicos.

PERFIL DEL EGRESADO

Alto nivel cientifico, tecnologico y humano.

Capacidad para liderar procesos de cambio y de generar trabajo en equipo.
Compromiso social con ¢l pais.

Habitos reflexivos, criticos ¢ investigativos.

Responsable en lo social, ético y en lo profesional.

PERFIL PROFESIONAL

El quimico de alimentos colabora en la atencion de las necesidades alimentarias del pais con
los profesionales de las Ciencias Agropecuarias, dedicados a la produccién primaria de
alimentos y con los ingenieros de alimentos, dedicados al procesamiento industrial.

Se dedica principalmente a:

Control quimico, fisicoquimico, microbiologico, nutricional, toxicolégico y de calidad de
los alimentos, desde las materias primas, durante el proceso y hasta los productos
terminados y almacenados.

Control quimico. fisicoquimico, microbiologico, toxicoldgico v de calidad de aditivos para
alimentos y otros insumos relacionados, como envases y agentes para limpieza ¢ higiene.
Evaluacion, control, mejoramiento y adaptacion de alimentos, sus componentes, sus
aditivos y otros insumos relacionados y colaboracion en el disefio de los mismos.
Investigacion, desarrollo y promocion de nuevos productos alimenticios procesados y/o
biosintéticos.

Desarrollo y mejoramiento de métodos de control, analisis y conservacion de alimentos a
escala de laboratorio.

Participacion en grupos mterdisciplinarios para el establecimiento y verificacion de normas
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v medidas legales; deteccion y solucién de problemas locales, regionales y nacionales
relacionados con los alimentos; planeacion vy operacién de procesos de alimentos v la
investigacion relativa.
Implementacién y asesoria de laboratorios de analisis y control en la industria alimentaria
con el mangjo v desarrollo de manuales de buenas practicas.

Monitoreo y control de impacto ambiental de las industrias alimentarias.

PERFIL OCUPACIONAL

En el sector productivo y de control de calidad de lacteos y derivados, carnicos y
derivados, productos vegetales y derivados, grasas, ceras y aceites y derivados, bebidas
alcoholicas y no alcoholicas. _

En el sector productivo y control de materias primas y alimentos para animales.

En el sector agroindustrial dedicado a la formulacion y produccion de insumos para el
sector agropecuario.

En la participacion y asesorias en instituciones y dependencias oficiales de normalizacion,
control y/o comercializacion de alimentos.

En asesorias a industrias alimentarias, en aspectos de nutricion, de seguridad, buenas
practicas y de calidad de los alimentos, asi como en cuestiones ecologicas, de
comercializacion y de normalizacion.

En la investigacion y la docencia en instituciones de educacion superior.

ARTICULO DECIMO: Del PLAN DE ESTUDIOS. El plan de estudios desde el inicio del
programa (1995) no habia sufrido ninguna modificacion hasta el 2003, pero como
consecuencia de la experiencia y la auto evaluacion realizada, en el primer semestre 2004 se
implemento la reforma con base en los créditos académicos de acuerdo con el Decreto 2566
de septiembre de 2003 v la Resolucién 046 del 16 de septiembre de 2003 del Conscjo
Académico de la UPTC. El plan de estudios inicial, es vigente para los estudiantes
matriculados hasta el segundo periodo académico de 2003 y el nuevo plan de estudios para
quienes se matriculen a partir del primer periodo académico de 2004. EI Plan de estudios esta
estructurado segin las areas: General, Interdisciplinar, Disciplinar y de Profundizacion,
segin la siguiente estructuracion:

AREA GENERAL: Comprende los saberes, las competencias y las practicas que todo

estudiante de la Universidad Pedagoégica y Tecnologica de Colombia debe y puede tomar,

n

dependientemente del programa académico que curse. (Res 60 del 25 de Noviembre de 2003

Art.4° Paragrafo 1°).

Esta conformada por 25 créditos Asi:

OBLIGATORIOS ELECTIVOS
Etica 2 Humamidades 1 6
Informatica*® 2 Idioma Extranjero | 6
Constitucion Politica y Democracia 2 Actividades Artisticas, Liadicas o 3
Catedra Uptecista 1 deportivas**
Competencias Comunicativas 3
Total 10 15

Total del drea: 25 Créditos 14 Asignaturas
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(*) La Informatica: Al finalizar el CUARTO SEMESTRE ACADEMICO, ¢l estudiante
debera certificar mediante examen en la Escuela de Sistemas su competencia en el manejo
basico de programas informaticos. Para alcanzar ¢l nivel de competencia exigido, el
estudiante podra tomar libremente cursos programados por la universidad a través de las
Escuela de Ingenieria de Sistemas, sin costo adicional.

(**) Electivas: Ludicas, Deportivas y/o Artisticas: Cada una tienc un valor de UN (1)
CREDITO ACADEMICO, para un total acumulado de TRES (3) Créditos. Se podran tomar
libremente durante el transcurso de la carrera.

AREA INTERDISCIPLINAR

se entendera como las competencias y las practicas afines y proximas que comparten varios
Programas Académicos o de acuerdo con las afinidades existentes y posibles entre varios
perfiles profesionales.

Esta conformada por 45 créditos asi:

Area Interdisciplinar Préxima Area Interdisciplinar Afin
Fundamentos de Matematicas 4 | Calculo Diferencial e Integral 4
Fundamentos de Fisica 4 | Oitimics Genexsl 4
Econginia 3 | Ecuaciones Diferenciales 3
Fundamentos de Quirmica 4 | Microbiologia General 4
et rentossb et 4 | Estadistica y disefio experimental 4

Electiva Interdisciplinar 3
Fisica Il 4
Total Total
19 26

Total del area: 45 créditos 12 asignaturas

ELECTIVAS INTERDISCIPLINARES
Electroquimica
Biologia celular
Microfotografia v Fotografia Digital
Epistemologia de la Ciencia
Economia Solidaria
Reologia
Administracion
Mercadeo

AREA DISCIPLINAR se entiende como los saberes, las competencias y practicas que
determinan el perfil estricto y especifico de un programa académico que define una profesion o
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una disciplina. (Resolucién 60 del 25 de Noviembre de 2003 Art.5°. Esta area esta

conformada por 76 créditos asi:

ORGANICA ANALITICA ELECTIVAS
DISCIPLINARES
Organica | Analitica I Electiva I
4 4 4
Organica 11 Analitica II Electiva II
4 4 4
Organica II Analitica III
4 4 Total
Quimica Ambiental 8
Total 4
12 Total
16
INORGANICA BIOQUIMICA ELECTIVAS
DISCIPLINARES
Inorganica Bioquimica
4 4 Linea de Quimica Aplicada
Bioinorganica Bioquimica de Alimentos Fitoquimica
4 4 4
Total Total Métodos de Separacién
8 8 4
Analisis de alimentos
4
Quimica Industrial
4
Gestion ambiental
4
FISICOQUIMICA ALIMENTOS
Fisicoquimica [ Quimica de los Alimentos I
4 4 Quimica de Alimentos II
Fisicoquimica 11 4
4 Microbiologia de los
Alimentos 4
Total Toxicol ogia de los Alimentos
8 4
Total
16

Total del Area: 76 Créditos 19 Asignaturas
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AREA DE PROFUNDIZACION  Son los saberes, las competencias v las practicas que
caracterizan los ¢énfasis de un Programa académico que pueden ser definidos, bien sea por la
musion, los objetivos y los perfiles establecidos por el programa o como consecuencia de las
mvestigaciones que desarrolle el programa académico.

(Resolucion 60 del 25 de Noviembre de 2003 Art.7°).

ASIGNATURAS ELECTIVAS
Electiva I 4 Electiva I y 11
Electiva II 4 Opcion A: Linea de profundizacion en Biotecnologia
Electiva IIT 4 Opcidn B: Linea de profundizacion en Control de Calidad
Investigacion 2 Electiva III: Linea en Industrias Quimicas de Alimentos
Trabajo grado 12

Total 26
Total del area: 26 Créditos 5 Asignaturas

LINEA DE PROFUNDIZACION EN BIOTECNOLOGIA (Electiva de Profundizacion 1 y IT)
OPCION A: Fermentacion, Mejoramiento Biotecnologico de Alimentos, Biotecnologia
Industrial de Alimentos v Enzimologia

LINEA DE PROFUNDIZACION EN CONTROL DE CALIDAD (Electiva de
Profundizacién I y II) OPCION B: Bromatologia y Reologia, Analisis Sensorial, Aditivos y
Empaques. Los cursos que sc generen de estos topicos, se ofreceran semestralmente, de
acuerdo con la oferta, la demanda y las posibilidades de la unidad académica.

LINEA EN INDUSTRIAS QUIMICAS DE ALIMENTOS: Aseguramiento de la calidad,
Normalizacion de laboratorios de soporte industrial, Determinacion y manejo de puntos
criticos de procesos industriales de produccion de alimentos.

DISTRIBUCION DE CURSOS POR SEMESTRE:

PRIMER SEMESTRE
CURSO MODALIDAD | No CREDITOS
FUNDAMENTOS DE BIOLOGIA TP 4
FUNDAMENTOS DE QUIMICA TP 4
FUNDAMENTOS DE MATEMATICA T 4
FUNDAMENTOS DE FISICA TP 4
CATEDRA UPTECISTA T 1
TOTAL 17
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SEGUNDO SEMESTRE
CURSO MODALIDAD |No CREDITOS
QUIMICA GENERAL TP 4
FISICA GENERAL TP 4
CALCULO DIFERENCIAL E INTEGRAL T 4
COMPETENCIAS COMUNICATIVAS T 3
HUMANIDADES I T 9
TOTAL 17

TERCER SEMESTRE
CURSO MODALIDAD |No CREDITOS
QUIMICA INORGANICA TP 4
QUIMICA ORGANICA I TP 4
ECUACIONES DIFERENCIALES T 3
HUMANIDADES II i 2
CONSTITUCION POLITICA Y T 2
DEMOCRACIA
IDIOMA EXTRANJERO I T 2
TOTAL 17

CUARTO SEMESTRE
CURSO MODALIDAD |No CREDITOS
QUIMICA ANALITICA I TP 4
QUIMICA ORGANICA II TP 4
MICROBIOLOGIA GENERAL TP 4
ESTADISTICA Y DISENO EXPERIMENTAL | T 4
IDIOMAS EXTRANJERO 11 T 2
TOTAL 18

QUINTO SEMESTRE
CURSO MODALIDAD |No CREDITOS
QUIMICA ANALITICA II TP 4
QUIMICA ORGANICA III TP 4
FISICOQUIMICA 1 TP 4
ELECTIVA INTERDISCIPLINAR TP 3
IDIOMA EXTRANJERO III T 2

TOTAL




SEXTO SEMESTRE

SEPTIMO SEMESTRE

OCTAVO SEMESTRE

NOVENO SEMESTRE

DECIMO SEMESTRE

5 Y

Continuacién Resolucion No. 1 U o 10
CURSO MODALIDAD |No CREDITOS
QUIMICA ANALITICA III TP 4
BIOQUIMICA 1 TP 4
FISICOQUIMICA II TP 4
QUIMICA AMBIENTAL TP 4
HUMANIDADES 111 T 2
TOTAL 18
CURSO MODALIDAD | No CREDITOS
QUIMICA IBIOINORGANICA TP 4
BIOQUIMICA 1I TP 4
ELECTIVA DISCIPLINAR I TP 4
INVESTIGACION T g
ECONOMIA T 3
TOTAL 17
CURSO MODALIDAD | No CREDITOS
QUIMICA DE ALIMENTOS I TP 4
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS TP 4
ELECTIVA DE PROFUNDIZACION I TP 4
ELECTIVA DISCIPLINAR II TP 4
TOTAL 16
CURSO MODALIDAD |No CREDITOS
QUIMICA DE ALIMENTOS II TP 4
TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS TP 4
ELECTIVA DE PROFUNDIZACION II TP 4
ETICA T 2
TOTAL 14
CURSO MODALIDAD |No CREDITOS
TRABAJO DE GRADO P 12
ELECTIVA DE PROFUNDIZACION III TP 4
TOTAL 16
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ARTICULO DECIMO PRIMERO: De las Asignaturas NO HABILITABLES: Las
asignaturas no habilitables del plan de estudio son todas las tedrico practicas y practicas.

CAPITULO TERCERO

DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO DECIMO SEGUNDO: EI programa de Quimica de Alimentos se ofrece en
Modalidad Diurna y Presencial, con una duracion de Diez (10) Semestres.

ARTICULO DECIMO TERCERO: Del Titulo. La Universidad Pedagogica y Tecnologica
de Colombia por intermedio de la Facultad de Ciencias Basicas, otorgara el titulo de Quimico

de Alimentos.

ARTICULO DECIMO CUARTO: De la Evaluacion del Programa. El comité Curricular
del Programa de Quimica de Alimentos, establecerd mecanismos de evaluacion del programa,
con el fin de efectuar los cambios y/o ajustes que se consideren pertinentes para asegurar su

calidad y su impacto social.

Hace parte de la presente resolucion el documento titulado “Proyecto Académico de la Escuela

de Ciencias Quimicas™

ARTICULO DECIMO QUINTO : La presente Resolucion rige a partir de la fecha de su
expedicion y deroga las demas disposiciones que le sean contrarias.

COMUNIQUESE Y CUMPLASE

LUIS ALFONSO TAMAYO VALENCIA
Presidente (E.) Consejo Académico

Cecilia D.

MARIA CECILIA RODRIGUEZ R?EED R
Secretaria Consejo Académico
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