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REGISTRO
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Inspeccién en puntos de operacion

Acta de inspeccion sanitaria general

Inspeccién en puntos de operacion

Inspeccién locativa

Agua potable

Punto de operacion

Muestreo microbiolégico del agua
potable punto de operacion

Resultado microbiolégico

Muestreo fisicoquimico del agua
potable punto de operacién

Resultado fisicoquimico

Inspeccion sanitaria

Acta de inspeccion sanitaria general

Inspeccién almacenamiento de agua

Verificacion PPR

Control de plagas

Punto de operacion

Control de cebos

Control de plagas

Control de fumigacion

Acta de fumigacion

Inspeccion sanitaria

Acta de inspeccion sanitaria general

Gestion de residuos

Punto de operacién

Recoleccién de residuos

Entrega diaria de residuos sélidos

Inspeccion sanitaria

Acta de inspeccion sanitaria general

Verificacién de PRR de control de
residuos

Verificaciéon PPR

Enruinnac v ntanciline

Diintna Aa AnaranriAn

Inspeccién sanitaria de equipos y
utensilios

Acta de inspeccion sanitaria general
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Verificacion de inventario y estado de

Inventario de equipos propio y

2 . )
equipos clientes
Al ient: ” i . L .
1 macenamiento y Punto de operacién Inspeccién de almacenamiento Inspeccién de vehiculos
transporte
1 Limpieza y desinfeccién de utensilios,
mesones
P Limpieza y desinfeccion de estufas,
hornos, freidora, campana extractora
3 Limpieza y desinfeccion de paredes,
y cortinas, ventanas, puertas y pisos
Punto de operacién
Casino
4 Limpieza de trampa de grasas
Plan de saneamiento casino
5 |Limpiezay Limpieza de extractores
desinfeccion
6 Limpieza de mesas, sillas, nevera,
linea caliente
" Limpieza y desinfeccion de
Punto de operacién -
7 ) almacenamiento de abarrotes y
Almacenamiento .
productos quimicos
10 Bodega de . Limpieza y desinfeccion de canastillas
almacenamiento
1 Inspeccion sanitaria Acta de inspeccion sanitaria general
Punto de operacién
12 Verificacion de la limpieza y Verificacion PPR
desinfeccion
1 Punto de operacién Inspeccion de manipuladores Inspecciéon de manipuladores
P Capacitacion bugqas practicas de Registro de asistencia
manufactura e higiene personal
Capacitacion limpieza y desinfeccion,
3 concentracion y preparacion de Registro de asistencia
soluciones
4 Capacitacion control de residuos Registro de asistencia

solidos y control de plagas




Capacitacion buenas practicas de

5 almacenamiento (Rotacion, Registro de asistencia
rotulacion, sistema peps)
6 Capacitacion PPR - PPRO Registro de asistencia
e Capacitacion enfermedades
Higiene personal ”
7 9 P Punto de operacion transmitidas por alimentos y Registro de asistencia
Bodega de alergenos
almacenamiento
8 CapaC|.t,aC|on control de materia prima Registro de asistencia
y rotacién
9 Capacitacion trazabilidad Registro de asistencia
10 Capacitacion HACCP Registro de asistencia
1 Capacitacion plan de muestreo y Registro de asistencia
resultados
12 Capacitacion habitos saludables Registro de asistencia
Capacitacion sensibilizacion en los . . .
13 - - Registro de asistencia
procesos de servicios de catering
1 Muestreo mlcrop|9log|co de alimentos Resultado microbiolégico
punto de operacién
P Muestreo mlCI’ObI0|OgIC(.)'frOlIS de Resultado microbiolégico
Muestreo manos punto de operacion
. . Punto de operacién
microbiolégico . R
Muestreo microbiolégico de . e
3 . ” Resultado microbiolégico
superficies punto de operacion
4 Muestreo microbiologico de Resultado microbiol6gico

ambientes punto de operacion
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1 1 |Descongelacién Punto de operacién Verificacion de PPRO descongelacion|Verificacion PPR
1 Prealistamiento de la materia prima  [Requisicién diaria
2 | o |Preparacion Punto de operacion Verificacién de PPRO descongelacion|Verificacion PPR

Registros cada una de las etapas del

3 . Control de calidad de alimentos
proceso de preparacion
1 Registros cada una de las etapas del Control de calidad de alimentos
proceso de preparacion
3 Coccion Punto de operacién
2 Verificacion de PPRO descongelacion|Verificacion PPR
1 Registros cada una de las etapas del Control de calidad de alimentos
proceso de preparacion
4 Racionamiento Punto de operacién

2 Verificacion de PPRO descongelacion|Verificacion PPR




