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1
Elaboración/Revisión Planos de 
distribución

Plano

2 Inspección en puntos de operación Acta de inspección sanitaria general

3 Inspección en puntos de operación Inspección locativa

1
Muestreo microbiológico del agua 
potable punto de operación

Resultado microbiológico

2
Muestreo fisicoquimico del agua 
potable punto de operación

Resultado fisicoquimico

3 Inspeccíon sanitaria Acta de inspección sanitaria general

4 Inspección almacenamiento de agua Verificación PPR

1 Control de cebos Control de plagas

2 Control de fumigación Acta de fumigación

3 Inspeccíon sanitaria Acta de inspección sanitaria general

1 Recolección de residuos Entrega diaria de residuos sólidos

3 Inspeccíon sanitaria Acta de inspección sanitaria general

4
Verificación de PRR  de control de 
residuos

Verificación PPR

1
Inspección sanitaria de equipos y 
utensilios

Acta de inspección sanitaria general
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RESPONSABLE CUMPLIMIENTO COORDINADOR INOCUIDAD SEGUIMIENTO EQUIPO DE INOCUIDAD

PROGRAMAS PRE-REQUISITO GENERALES

1 Distribución de planta Punto de operación

MAYOMARZO ABRIL
ÍTEM  PPR LUGAR  ACTIVIDAD  REGISTRO

AGOSTO SEPTIEM OCTUBR
FEBRER

O

2 Agua potable Punto de operación

3 Control de plagas Punto de operación

4 Gestión de residuos Punto de operación

5 Equipos y utensilios Punto de operación



2
Verificación de inventario y estado de 
equipos

Inventario de equipos propio y 
clientes

6 1
Almacenamiento y 
transporte

Punto de operación Inspección de almacenamiento Inspección de vehículos

1 
Limpieza y desinfección de utensilios, 
mesones

2
Limpieza y desinfección de estufas, 
hornos, freidora, campana extractora

3
Limpieza y desinfección de paredes, 
cortinas, ventanas, puertas y pisos

4 Limpieza de trampa de grasas

5 Limpieza de extractores

6
Limpieza de mesas, sillas, nevera, 
linea caliente

7
Punto de operación
Almacenamiento

Limpieza y desinfección de 
almacenamiento de abarrotes y 
productos químicos

10
Bodega de 
almacenamiento

Limpieza y desinfección de canastillas

11 Inspeccíon sanitaria Acta de inspección sanitaria general

12
Verificación de la limpieza y 
desinfección

Verificación PPR

1 Punto de operación Inspección de manipuladores Inspección de manipuladores

2
Capacitación buenas prácticas de 
manufactura e higiene personal

Registro de asistencia

3
Capacitación limpieza y desinfeccion, 
concentración y preparación de 
soluciones

Registro de asistencia

4
Capacitación control de residuos 
sólidos y control de plagas

Registro de asistencia

Punto de operación
Casino

Plan de saneamiento casino

Punto de operación

5 Equipos y utensilios Punto de operación

7
Limpieza y 
desinfección



5
Capacitación buenas prácticas de 
almacenamiento (Rotación, 
rotulación, sistema peps)

Registro de asistencia

6 Capacitación PPR - PPRO Registro de asistencia

7
Capacitación enfermedades 
transmitidas por alimentos y 
alergenos

Registro de asistencia

8
Capacitación control de materia prima 
y rotación

Registro de asistencia

9 Capacitación trazabilidad Registro de asistencia

10 Capacitación HACCP Registro de asistencia

11
Capacitación plan de muestreo y 
resultados

Registro de asistencia

12 Capacitación habitos saludables Registro de asistencia

13
Capacitación sensibilización en los 
procesos de servicios de catering

Registro de asistencia

1
Muestreo microbiológico de alimentos 
punto de operación

Resultado microbiológico

2
Muestreo microbiológico frotis de 
manos punto de operación

Resultado microbiológico

3
Muestreo microbiológico de 
superficies punto de operación

Resultado microbiológico

4
Muestreo microbiológico de 
ambientes punto de operación

Resultado microbiológico

8 Higiene personal Punto de operación
Bodega de 
almacenamiento

9
Muestreo 
microbiológico

Punto de operación
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1 1 Descongelación Punto de operación Verificación de PPRO descongelación Verificación PPR

1 Prealistamiento de la materia prima Requisición diaria

2 Verificación de PPRO descongelación Verificación PPR

3
Registros cada una de las etapas del 
proceso de preparación

Control de calidad de alimentos

1
Registros cada una de las etapas del 
proceso de preparación

Control de calidad de alimentos

2 Verificación de PPRO descongelación Verificación PPR

1
Registros cada una de las etapas del 
proceso de preparación

Control de calidad de alimentos

2 Verificación de PPRO descongelación Verificación PPR

OCTUBR NOVIEM

2 Preparación Punto de operación

FEBRER
O

MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO
ÍTEM  PPR LUGAR  ACTIVIDAD  

4 Racionamiento Punto de operación

AGOSTO SEPT
REGISTRO

ENERO

3 Cocción Punto de operación

PROGRAMAS PRE-REQUISITOS ESPECIFICO


