QUE QUEREMOS

RESPUESTA A OBSERVACIONES A PROYECTO DE PLIEGO DE
CONDICIONES

INVITACION PUBLICA No. 008 DE 2020
“CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA ESTUDIANTES DE
LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE TUNJA

{incluye Sede Central y Facultad Salud)”

Umvermdad Pedagoglca y
Tecnologica de Colombia

RECTORIA
COMITE DE LICITACIONES Y CONTRATOS
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
TUNJA, {26} DE FEBRERO DE 2020

TUNJA  DUITAMA - SOGAMOSD  CHIQUIMOUIRA www. uptc.edu.co Avenida Centra: del| MNortw 39 115
PBX (57HE 740 5626 Tunja Bovacd




AU AL DN T B
[‘)f :31_:1:;\ ('AL’[]?;.\D

Firoeae i

: 112]
QUE QUEREMOS

Uptc

I Har W HaNza

INVITACION PUBLICA No. 008 DE 2020
"CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD
PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE TUNJA (incluye Sede Centrat y Facultad
Salud)”

Sehores;

ISARA COMPANY
Tunja, Boyacd.

E. S, D,

De conformidad con las observaciones presentadas  frente al proyecio de pliego de
condiciones, me permito dar respuesta a ias mismas en los siguientes términos:

Observaciones indices de Endeudamiento y Capital de Trabajo

Da la manera mas atenta v dentra de g aportunidad leaal correspondiants, & suscrito
repraesantante lagal de ISARA COMPANY S AS., sa pormitae extender sus gobservaciones
=l Provecto de Pliego de Condicionas vy sus anoxos, an |os sigulentes tSrminas:

IiNDICE DE ENDEUDAMIENTO: se solicita a la entidad, ogue e ndice del
endeudamiento, sea ampliado at 50%%. Toda ver que el sector de “Servicios — Segmeanto
servicios de Alimentacidn” conforme con @l estudio de mercado a diferentes emprasas
del sector refleja guie sus los niveles de endeudamiento fluctiitan entre el 50% v el 60%
tal como se puede evidenciar en los arddlisis financieros en otros procesos de seleccidn
similares al presemie.

En relacicon al Indicador de MNivel Endaudamiento cuysa seRalado en el Proyaecto de Pliego
de Ceondiciones del presente procesa comoe Menaor o Igual al 30%: nas permitirnos
manifestar que dicha pretensicon de apzloncamiento raesulta demasiado exigente vy
desproporcicnada, adermas de restrictiva v limitante para la participacian de oferantes
que tengan nterds en ofertar en el presente procesc. Toda vez gue e sector de
TServiclos — Segmento servicios cde Alimemtacion” conforme con el estachie de mercado
a diferentes empresas del sector refleja que sus [os niveles de endeudamiento fuctdan
entre el 50% y e 60%b tal como se puede evidanciar en jas andlisis financicros an otros
procesos de seleccidén similares al presente.

INDECADOR DE CAPITAL DE TRABAJIC: Teniendo en cuenta ia envergadura del
presente  procese  de  seleccion, y de acuerdo al MANUAL DE REQLISITOS
HABILITANTES del ente rector del sistema de compras publicas Colombia Compra
Eficiente, = cual estabiece:

T

Solicitamos a la Entidad establecer este indicador — Capital de Trabajo eqguivalente a
mayor o igual al 100% sobre sl valor del presupuesto del presente processo, maxime
teniernclo en cuenta gue el mismo e permite @ ia Entidad contar con oferentes gue te
brinden garantia y respaldo financiero v capacidad de apalancamiento durante la
aejecucién del contrato; ya que el future contratista, tendra comprometido parte de su
capital de trabajo en la ejecucidén de otros condratos gue absorben su capatidad de
recursos ¢ nversidn a corto plazo para el desarrcllo de nuevos contratos. £n
consecuencia, se sugiere que el indicador de Capital de Trabajo corresponda al 100%
det valor del presupuesto oficial del presente proceso.
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QUE QUEREMOS

Respuesia:

La UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA - UPTC, es un ente
Universitario Auténomo del orden nacional, con régimen especial, personeria juridica,
autonomia académica, administrativa vy financiera, patrimonio  independiente vy
capacidad para gobemarse, vinculada ol Ministerio de Educacion Nacional, en los
términos Definidos en la Ley 30 de 1992,

Teniendo en cuenta que la Universidad requiere que el coniratisia cuente con un buen
musculo financiero con indices que garanticen que cumpla a cabalidad con fa ejecucidn
del confrate v que se deben garantizar la libre concurrencia e igualdad, los indices
financieros son los establecidos en el proyecto de pliego de condiciones.

Observaciones indices de Endeudamiento y Capital de Trabajo

ISARA COMPANY S.A.8
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De acuerdo a lo anterlor, solicitamos suprimir la aplicacion del Impuesto a las Ventas ~
IVA v, por ende, se solicita ajustar el Anexo MNo. 4 Oferta Econdmica.

Respuestal El valor incluye VA vy fodos los impuesto a que haya lugar segin et objeto
confractual

Cordialmente,
{ _
b S MU ),
JESUS L CIFUENTES MOGOLLLON

JEFE DEPARTAMENTO DE CONTRATACION
Universidad Pedagdgica y Tecnoldgica de Colombia
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Tunja 25 de febrero del 2019

Sefiores )
DEPARTAMENTO DE CONTRATACION
Universidad Pedagégica y Tecnolagica de Colombia

Cordial saludo,

Teniendo en cuenta las Observaciones al Pliego de Condiciones comunicadas por
ISARA COMPANY S.A.S. respecto a los Requisitos solicitados por el Sistema
[ntegrado de Gestion (SIG);

SISTEMA INTEGRADO DE GESTION - SEGUN MATRIZ DE REQUISITOS EN |
SEGURIDAD Y SALUD Y GESTION AMBIENTAL: consideramos que los requisitos |
sefalados para este aspecto son de cardcter CONTRACTUAL, dado que solo pueden ser |
acreditados por el Contratista durante la  ejecucidn del contrato, ya que es en la esta |
contractual en donde se pueden establecer los riegos alusivos a seguridad y salud en el |
trabajo, Gestidn de Proveedores y Contratistas en el Sistema Integrado de Gestion SIG |
de la Universidad, para la legalizacién y posterior ejecucion de las actividades objeto de |
un contrato, en cumplimiente con las normas de seguridad y salud en el trabajo, medio |
ambiente y la nermatividad legal que en materia de riesgos laborales aplicables al |
contrato. Por lo tanto, estos requisitos no pueden ser sustentables por parte dei|
Proponente, puesto que se desconocen los posibles riesgos y por ende no se cuentan |
con registros que acrediten fas acciones tomadas o implementadas para mitigar los |
riesgos. Dado que estos requisitos no pueden ser acreditables en la etapa Pre-{
Contractual no pueden ser tomados come un factor de evaluacidn habilitante de la |

propuesta, Por lo tanto, se solicita se suprima este requisitc para el Proponente,

isaracompanysasiigrmail.com
DIRECCIONCOMERCIAL: CL 152 N, 13 25 OF 504

NN A=t L —

Me permito comunicar que no se acepta la observacion teniendo en cuenta que hay
riesgos, peligros, aspectos e impactos ambientales que son inherentes al objeto del
contrato.

Atentamente

PAOLA IVETH RODRIGUE\[‘!{NT RERAS
Lider de Proceso Direccionamiento del SiG
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ACREDITACION INSTITUCIONAL » LA UNIVERSIDAD

DE ALTA CALIDAD QUE QUEREMOS

MULTICAMPUS
RESGLLCION 2810 DE 2015 MEN / 6 ARDS

Tunja, 25 de febrero de 2020

Doctor

JESUS ARIEL CIFUENTES MOGOLLON

Jefe Departamento de Contratacion

Universidad Pedagégica y Tecnoldgica de Colombia

Respetado doctor Cifuentes:

En atencién a las observaciones y observaciones extemporaneas presentadas al Proyecto de Pliego
de condiciones, la cual tiene por objeto "CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE TUNJA
(Incluye Sede Central y Facultad Salud)”, nos permitimos anexar las observaciones
presentadas por los proponentes Héctor Humberto Fonseca Cano, ANTROPURBANA S.ASy
las observaciones extempordneas de ISARA COMPANY S.AS .

Lo anterior para ser tenido en cuenta dentro del Proyecto de pliegos.

Cordialmente;

JOSE DARIO RA ROBERTO ISRAE A MOLINA
Director de Bienéstar Universitario ProfesionalEspecializado

el ot
lTl%STELLAJ MﬁigARi\SQ_ A s

Nutricionista-Dietista Profesional Universitario Bienestar Sogamoso

‘OJICA SANDOVAL
iversitario Bienseta

/-
ANDE ARTINEZ

itarip — #6esor Juridico Bienestar

Profesional fUniversitafio Bienestar Chiquinquira

Anexo: Especificaciones Técnichs y Factor de Ponderacion % DE CONTRATACIS .
%7 U.P.T.c. .
Ana Lucy M ”‘lééMES.lev_ARD&ZL);‘(—)
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Tunja. Veinficinco (25) de febrerc de 2020

Sefiores
COMITE DE LICITACIONES Y CONTRATOS
Universidad Pedagdgica y Tecnolégica de Colombia

Referencia; Invitacién Piblica 08 de 2020
Asunfo: Respuesta Observacién al proyecto de PLIEGO

En atencién a las observaciones recibidas frente al PROYECTO DE CONDICIONES dentro Ia Invitacion
de la referencia que tiene por objeto "CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION FARA
ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE TUNJA
{incluye Sede Ceniral y Facultad Salud) de la siguiente manera:

R5]
QUE QUEREMOS

- _Aspecfoobservador . . -
FACTORES DE DESEMPATE - INCENTIVOS PERSONAS CON DISCAPACIDAD.

OBSERVACIONES EXTEMPORANEAS
Observacion ISARA COMPANY §.AS

4% RESPUESTA OBSERVACIONES:

En atencion a la observacion presentada, en primer lugar, respecto a incentivos Personas Con
Discapacidad como tactor de ponderacién, es de manifestarie al interesado que la Universidad
camo ente Universitario auténomo, con Régimen Especial de contratacion para sus procesos,
no estd sometida al Estatuto General de Contratacion y sus normas complemeniarias, sino que
estd gobernado por su propio estatuto contractual y [os principios de la funcidn plblica. De
Esta manera. ciaro es, que el Decreto 392 de 2018 que reglamenta el puntaje adicional previsto
en la Ley 1618 de 2013 para los “Procesos de Contratacion en favor de personas con
discopacidad fo seficla para fas modalidodes de ficitacién _pidblica v cencurso de
méritos”. modalidades estas de seleccidn gue no se encuentran incluidas deniro del Acuerdo
074 de 2010, moditicado por el Acuerdo 064 de 20192, que constituye actualmenie al Estatuto
de Contratacion de la universidad, ni constituye unas de esas la Invitacidn aqui tramitada.

Sin embargo, sin dejor de lado la impoertancia de este requisito, acorde a lo reglamentado?,
fue establecido este requisito por la Universidad dentro de un sistema de preferencias, como
factor de desempate, seficlando {...] “Se preferird a quien tenga en sus néminas peorlo menos
un minime del 10% de sus empleados en las condiciones de discapacidad enunciadas en la
presente ley debidamente certificada por la oficina de frabgjo de la respectiva zonha y
confratados por lo menos con anterioridad de un afio; iguaimente deberdn manfenerse por
un lapso igual al de la confratacion. Lo antetior se cerfificard por la junta de invaiidez fregional
o noaciondl. Sequn lo dispuesto en la Ley 361 de 1997 (Y normatividad que g modifigue ©
adiciona) ...". Por lo anterior la Univensidad no acoge les &n este aspecio.

En Segundo Lugar, respecto a ios tactores de desempate establecidos, s de manifestar que
en aros de mayor claridad y objetividad respecio de los requisitos tanto de habilitacion,
ponderacion, come desempate es preciso eliminar dicho requisito sefialado en primer crden
de preferencia. Ahora bien, en virtud del principio de seleccion objefiva que comporta: i) la
obligacion de fijar previamente los criterios de seleccidn, i) el flamado publico para que, en
iqualdad de oportunidades, se presenten las ofertas v iii} la transparencia: por lo mismae, se
| considera prudente sea agregado que “Si la oferfa es presentada por un consorcio, unidn
temporal © promesa de sociedud futura, cada integranfe Independientemente de su
participucién, deberd olfegar ia cerificacion en los términos establecidos anteriormente’™.

! pacreto 1003 de 2015
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Por lo anterior la Universidad acoge|
Definitivo asi:

()
16. FACTORES DE DESEMPATE

ia observacién

En caso de empate, se proce;

2. Encaso de igualdad de cond
pertenezca al régimen comU

3. Si aplicando tal criterio, el en
néminas por lo menos un mir
de discapacidad enunciadas
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pecto observado:
N DE ARRENDAMIENTO
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OBSERVACIONES EN TERMINO

Observacion HECTOR FONSECA CANO

& RESPUESTA OBSERVACIONES EN

El literal A. Canon arrendamiento y|
CONTRATISTA dentro del NUMERAL 2

la suma de SEIS MILLONES SET
LEGAL ($6°070.512,45) pard
anticipado durante la vigen

ERMINO:

ra a fcvor de

A NTA MIL QUINIE

la vigencia 3
ia del contrato”.

@s servicios publicos (agua, luz y gas) estardn a cargo del
I DEL PROYECTQ

DE PLIEGO es claro en sefialar que:

la UNIVERSIDAD como canon de
sus enseres (segun inventario adjunto),
INTOS DOCE PESOS CON 45/100 MONEDA
’020. Los cafiones se cancelaradn mes
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GQUE QUEREMOS

Lo anterior, esta dado en razén & que segun el NUMERAL 5 DEL PROYECTO DE FLIEGO para el
cumplimiento del objeto de la presente invitacion:

{...)
“ o Universidad en la Sede Cenfral, cuenta con un restauranfe con sus dreas

adecuadas de aimacenamiento, alistamienio. elaboracion y suminisire de alimentos
de iqual forma con espdacio de oficina, comedor, cafeteria y bateria de bafios;

dotado de: caldera, 30Hp marca Colmaquinas, 5 maromas, 80 galones marca Adria,
un cuarfo frio, cuarto de refrigeracion, dos estufas industriales a gas y una estufa
indusirial a gas con plancha asador, una linea de vapor pard el qutoservicio con sus
palanganas, 100 mesas y 400 siflas Rimax y un software parg registrar la venfa y
consumo de alimenteos. Y lo Facultad Ciencias de la Soiud cuenig con un restaurante

con sus dreas odecuadas de almacengmiento, dalistamiento, elaboracién y suminisiro
de alimentos, de igual forma con espacio de oficina, comedor, cafeteria y bateria de
barios: dotado de: dos freidoras, dos planchas. Dos estufds de 4 puestos, una estufa
de dos puestos, dos mesas de frabajo, pocetas de 2 puesios, linea de autoservicio de
5 puestos caliente y una linea fria de 2 puestos, dos campanas exiractoras de humo,
una hevera congeladora de dos cuerpos, 170 puestos y un software para regisfrar Ica

venta y consumo de afimentos {...]"

De conformidad con lo anterior, y af contar la universidad con un restaurante (para la sede
centraly para sede facultad ciencias de la salud) con éreas cdecuadas de almacenamiento,
alistamiento, elaboracién y suminisiro de dlimentos; por infermedio de la Direccion de
Planeacién se establecid? el Canon de arendamiento para dichas dreas, destinadas a
restaurante para servicio estudiantii en instalaciones de la UPTC, sede Central v Seccionaies,
“(...) tomando coma base el valor fiiado para el aio 2019 segln los respectivos confrafos de
alimentacion realizados y aplicando un incremento del 3.80% (inflacidén causada afio 2019)".
valor que efectivamente arroja el establecido dentro del proyecto de Pliego de condiciones
de la referencia. Por lo anterior lo Universidad no acoge su observacidn en este aspecto.

OBSERVACIONES EN TERMINO
Observacion ANTROPOURBANA S.AS

& RESPUESTA OBSERVACIONES EXTEMPORANEAS:

| os Entidades Estatales son auténomas para estructurar sus Procesos de Contratacion, de esta
manera, con ¢l fin de aceptar la experiencia, pveden exigir en sus Pliegos de Condiciones
documentos de soporte como coplas de contratos® o documentos que acrediten su
cumplimiento, ademds del Rup. En el presente proceso de seleccion, es preciso dejar claro que
i experiencia exigida es adecuada y proporcional a la naturaleza del confrato, su valor,
obligaciones a cargo del contratista y fas actividades a desarroffar en el contrato, para o cual
o universidad requiere para verificar el cumplimiento de la misma, tanto la copia del confrato,
como un documento que demuestre su cumplimiento, y ademas que el mismo esté inscrito en
el RUP, de esta manera el numeral 14.4, contempla como valido la presentacion de
cerlificacién de contrafo cumplido, que sefiala et observante y respecto del equivalente es
preciso acceder parciaimente a tener en cuenta también octas de ferminacidn de conirato,
ya que constituyen documentos equivalentes al acta de recibo final o actas de liguidacién o
factura.

PIX (87]) 8 740 56l6
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Por lo mismo se ajustarG el incisg primero del numeral 14.4 Acreditacion de Experiencia

General, del proyecto de Pliego, en sentido de sef

elacionada se
emporal o Co

(...) “La experiencia deberd ser
natural, persona juridica, Unién
Minimo uno (1) Mdaximo fres (3) ca
de ferminacién o actas de liquidacién o factu
(adjuntando en todo caso cof
OFERENTE como contratista a pa
SERVICIO DE ALIMENTACION simi
valores y cuya sumatoria sea ig
confratos, deben encontrarse reg
estos, en los cédigos en que se e

ir del primero
gr al objeto de

trados en el R

En caso de Consorcios o UnioneJ? emporales, ca

alar que:

gun Anexo. No. 04. El oferente (persona
nsorcio) deberd allegar con su OFERTA,

bias de contrats, junto con su acta de recibo final o acta

ra o certificacién de contrato cumplido

1) de enero de 2014, cuyo objeto sea el
la presente invitacién con sus respectivos

c de los confratos), celebrados y ejecutados por el

al o superior g 500.000 (ALMUERZOS Y CENAS). Dichos

UP condicién indispensable para validar

¢uentra clasificada la invitacion.

da uno de los integrantes deberd allegar

minimo un (1) contrato junto con|§u acta de recibo final o acta de terminacién o actas de

liquidacién o factura o certificaci

de los contratfos), conforme a los r
la experiencia, tomard los fres cc
tengan el mayor valor en el respel

tratos allegad
tivo contrato.

De otro lado es de aclarar al obse
contratos con los requisitos sefialac

)

4n de contrato qumplido (adjuntando en todo caso copia
equisitos anterigres; la Universidad para la evaluacion de

bs por el consorcio o Unién temporal que

ante, la experiencia puede ser acreditada en méximo tres
F. en el numeral 14.4., en los cuales la sumatoria sea igual

o superior a 500.000 servicios entre (ALMUERZOS Y CENAS; y en caso de oferentes plurales (inciso

segundo de este numeral) cada u
conforme a los requisitos anteriores| (inciso primero

sumatoria de los mdximos tres controtos allegados

» Respecto a la observacion||referida a qu
acreditacién de la ex,oerienfc sean verific
SMMLV segin su registro en gl RUP, asi com

de los integrantes deberd allegar minimo un (1) contrato

, lo cual nos lleva a gue se tomard con la
por el oferente plural.

e "(...) los contratos aportados para la
ndos con base en el valor expresado en
o las adiciones que excepcionalmente se
rima_el requisito_de_adjuntar la copia del

hayan celebrado; de tal fo i a que se supi
contrato y el acta de liquidacjén, y en su lug

ar se permita la acreditacién del RUP junto

con Cefﬁcacién emitida porijla Entidad Cofrcrfcmfe”. Es de manifestarle al observante
que la inscripcion de los confiatos registradog en el RUP es condicion indispensable para

validarlos, pero en todo caqsd

copias de contratos, junto con su acta de reg
q
/
{

liquidacién o factura o certificacion de coni
suministro, la cantidad de sery|cios y la condig
es dable acceder a su solicifud.

b la universidad considera necesaria la presentacion de

ribo final o acta de terminacién o actas de
rato cumplido, para verificar el cbjeto del
tiones en que se suministrd, por lo mismo no

La presente a fin que se sea verificado por el Comité d

Cordialmente,

Proy
Pro

RICARDO|ANTONIO|BERN
Director] Jurid

t6. Javier Camachg/Asesor Direccion Juridica) 30’\
lex R. /Profesional Direccidn Juridica p

AL CAMARGO
C

e Licitaciones y Contratos de la Universidad.
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DESCRIPCION

RESPUESTA A LA OBSERVACION

entre los contratos aportados se puede acreditar por sumatoria la
cantidad de 500.000 servicios (almuerzos y cenas)?

Para la acreditacion de las cantidades sefialadas para la
acreditacion de la experiencia especifica, bien sea de los 800.000
o 600.000 o 400.000 (almuerzos y cenas) estos deben
corresponder a servicios mensuales? Pueden estar establecidos
entre (sumatoria) almuerzos y cenas)?, estos servicios se pueden
ser mediante la sumatoria los 3 contratos presentados para
acreditar la experiencia especifica? O cada contrato debe acreditar
los la cantidad de servicios que pretende acreditar el proponente?,
en caso de proponente plural entre los 3 contratos aportados se
puede acreditar por sumatoria la nmi_nmn de servicios (almuerzos
y cenas)?

| Se acepta la observacién, teniendo en cuenta las
propuestas presentadas por oferentes plurales

Se deben tener en cuenta que el valor del contrato alli registrado

No es competencia del Comité
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queda expresado en SMMLV a la FECHA DE TERMINACION DEL
CONTRATO, tal como lo exigen las cdmaras de comercio, pues asi
es calculado automdticamente por el aplicativo de la cdmara de
comercio al momento de realizar el registro de los contratos y
subir la informacién de los mismos, lo cual queda evidenciado, una
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N° OBSERVACION
EXPERIENCIA
ESPECIFICA

JOSE DARIO/SIERRA ROBERTO ISRAE
Director de Bienestar Universitario Profesional

JOHN EWIN MOJICA SANDOVAL
Profesional Universitario Bienestar Duita
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N° OBSERVACION

DESCRIPCION

RESPUESTA A LA OBSERVACION
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] GARANTIAS Publicar listado de bienes entregados por la Universidad en | Sise acepta la observaciony se publicard el
m CONTRACTUALES — custodia al contratista listado (se anexa listado)
z PROTECCION DEL 0z
m INVENTARIO | 1wm
i APLICACION DEL IVA Suprimir la aplicacién del impuesto a las ventas IVA y por ende, se | El comité técnico no tiene competencia. 3 Hﬂw
- solicita ajustar el anexo NO 4 Oferta Econémica HiSE
s SOPORTE ECONOMICO | Se solicita informar como esta estructurado el presupuesto del | El comité técnico no tiene competencia. e
Q presente proceso... dmm
D . . = = gloFz
2. SISGTEMA INTEGRAL DE | Suprimir requisito de Sistema Integrado de Gestién, matriz de | No se acepta la observacion, se ratifica el . OE
GESTION requisito en seguridad y salud y gestion ambiental para el | requisito numeral 14.1.2 literal b
proponente, y que quede establecido como un requisito
contractual.
s FACTORES DE “1, Se preferird al proponente que ostente la mejor calidad en el | El comité técnico no tiene competencia.
s DESEMPATE servicio”...
2
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2 JOSE DA ERRA ROBERTO ISRAEL GETINA MOLINA LUZ STELLA JARAMILLO ARIAS PIEDAD CUESTA CASTILL
® Director de Bignestar Universitario  Profesional Especializado Nutricionista-Dietista Po@ﬂdﬂﬂ Universitario Bienestar Sggamoso
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N° OBSERVACION

DESCRIPCION

RESPUESTA A LA OBSERVACION

PROTEICO” (*1) diaria Carne de res semigorda peso bruto en

Salud y Proteccion Social. Requisito SINE QUA
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JOSE DARI
Director de

JOHN EWIN MOJICA SANDOVAL
Profesional Universitario Bienestar D

SIER

ROBERTO
ienestar Universitario

gramos 125 peso neto en gramos 125 y en servido 82 gramos | NON en la implementacion de los ciclos de mends. | | 2= Q.
Pollo: pechuga peso bruto en gramos 170, peso neto en gramos :
120 peso en servicio 90 gramos Pollo: pierna-pernil 180 gramos | Respecto a los requisitos, sistema en seguridad y mmm
peso bruto 120 gramos neto 90 gramos en servido Pescado 240 “ salud en el trabajo, plan de saneamiento y plan de ,mww
gramos peso bruto 120 gramos peso neto y 90 gramos en servido” | capacitacién, entre otros estan establecidos en la H |Lm
por citar un ejemplo, un kilo de pechuga alcanza para 5 porciones | normatividad vigente registrada en el Proyecto de H m
sale a 2.000 los 170 gramos que piden.... Pliego de la Convocatoria de la Invitacién Pablica mmm
Por lo anterior se solicita hacer una revaluacién al estudio técnico | 008 y en virtud al objeto contractual es necesario Mww
y observar que en el mercado es visible que los precios respecto al | hacer cumplir todos los requisitos, los cuales
gramaje que se solicita hay un desequilibrio marcado desde los | histdricamente han hecho parte del presupuesto
estudios previos. estipulado para el servicio de alimentacién
Adicionalmente a lo anterior las exigencias técnicas y los
estdndares de calidad que se debe implementar por
requerimi i i6 los
programas de saneamiento bdsico y capacitaciones continua al
personal, vigilancia de la calidad microbiolégica, puesta en marcha
del programa de salud ocupacional y seguridad industrial,
mediciones higiénicas, reposicién de inventario entre otras, se |
solicitan sean tenida en cuentaenel presupuesto |
c) Propuesta Economica. La propuesta econdmica, debe allegarse | No se acepta ta observacién, ya que el valor es
a precios colombianos fijos e INMODIFICABLES, por lo tanto el | inmodificable toda vez que los oferentes deben
contratista NO podra alegar durante la ejecucion del contrato | hacer un analisis de costos
desequilibrios econémicos...”
Haciendo énfasis en este item es que se hace la sugerencia, debido
a que después no se puede modificar el presupuesto.
\
ISRAEL CETINA'MOLINA ~ LUZ STELLA JARAMILLO ARIAS PIEDAD CUESTA CASTILLO
Profesional Especializado Nutricionista-Dietista Profesional Universitario Bienesta .nﬂu W
— : i 1
_ ] OE
__PEDRO OF JESUS - <
a— Profesional Universitario Bienestar Chiquinquira Profesional U M ﬂ
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UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE

COLOMBIA

Nit. 891.800.330

INVENTARIO RESTAURANTE ESTUDIANTIL SEDE CENTRAL

PLACA
A251359

A251360

A251361

A251362

A251363

A251364

A251365
A251366

A251367

DETALLE

Meson de dos Pocetas en acero inoxidable: medidas: 225cm de largo x
70cm de ancho x 90cm de alto; Pocetas de 55cm x 55cm x 35cm de
profundo; cubierta en calibre 16; piso calibre 18; patas en tubo redondo en
acero inoxidable de 2" con niveladoras en aluminio fundido con llave de
pedal y mezclador.

Meson de dos Pocetas en acero inoxidable: medidas: 200cm de largo x
70cm de ancho x 90cm de alto; Pocetas de 55cm x 55cm x 35cm de
profundo; cubierta en calibre 16; piso calibre 18 patas en tubo redondo en
acero inoxidable de 2" con niveladoras en aluminio fundido con llave de
pedal y mezclador.

Mesa de trabajo medidas en acero inoxidable: 200cm de largo x 70cm de
ancho x 100cm de alto cubierta en calibre 16 entrepafio y piso en calibre
18; patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con llantas con freno

Repisa para ventana con pie de amigos medidas en acero inoxidable:
245cms de largo x 40cms de ancho en calibre 18.
Mesoén con una poceta: medidas en acero inoxidable: 200 cm de largo x 80
cm ancho x 90 cm de alto; poceta de 90cm x 65cm x 35cm de profundo:
cubierta en calibre 16; piso en calibre 18; pata de en tubo redondo en
acero inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido con llave de
pedal y mezclador

meso6n con dos pocetas en acero inoxidable: medidas: 350 cm de largo x
70 cm ancho x 90 cm de alto poceta de 55cm x 55cm x 35cm de profundo;
cubierta en calibre 16; piso en calibre 18; pata de en tubo redondo en
acero linoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido clon llave
de pedal y mezclador.

Mesa de trabajo en acero inoxidable: medidas: 140X80X90

Cubiertero a vapor en acero inoxidable: para lavar medidas: 150cm de
largo x 50cm de ancho x 90cm de alto piso falso en calibre18; perforado
tanque y cubierta en calibre; cuerpo y piso en calibre 18; patas en tubo
redondo en acero inoxidable de 2" con patas niveladoras en aluminio
fundido.

Mesoén con dos pocetas en acero inoxidable: medidas: 320 cm de largo x
70 cm ancho x 90 cm de alto poceta de 55cm x 55cm x 35¢cm de profundo
cubierta en calibre 16;piso en calibre 18; pata de en tubo redondo en acero
inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido con llave de pedal
y mezclador

A25136(Mesa de trabajo en acero inoxidable: medidas: 252cm de largo x 70cm de

A251369

ancho x 100cm de alto cubierta en calibre 16 REF 304 entrepafio y piso en
calibre 18 REF 304 patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con
llantas con freno

Mesa de trabajo en acero inoxidable: medidas: 295cm de largo x 70cm de
ancho x 100cm de alto cubierta en calibre 16 REF 304 entrepafio y piso en
calibre 18 REF 304 patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con
llantas con freno

A251370 Tasajera para carnes en acero inoxidable: colgante con 10 ganchos

medidas: 350cm de largo x 100cm de ancho con 4 soportes a la pared y 2
al techo en tubo redondo en acero inoxidable 2" calibre 10 con flanche
disco de 5/16" x 10cm de diametro.

VALOR $
6.153.846,00

5.846.153,00

3.076.923,08

1.307.692,31

4.461.538,46

7.115.384,00

2.392.307,69
6.461.538,46

7.230.769,00

4.384.615,38

5.384.615,00

4.153.846,15




A251371

A251372

A251373

A251374

A251375

A251376

A251377

A251378

A251379

A251380

A251381

A251382

Mesén con una poceta en acero inoxidable; medidas: 260 cm de largo x 70
cm ancho x 90 cm de alto poceta de 55cm x 55cm x 35cm de profundo
cubierta en calibre 16; piso en calibre 18; pata de en tubo redondo en
acero inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido con llave de
pedal y mezclador.

Mesa de trabajo en acero inoxidable: medidas: 210cm de largo x 70cm de
ancho x 100cm de alto cubierta en calibre 16; entrepafio y piso en calibre
18;patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con llantas con freno.

Mesén con dos pocetas en acero inoxidable: medidas: 430 cm de largo x
80 cm ancho x 90 cm de alto poceta de 65cm x 90cm x 35cm de profundo
cubierta en calibre 16; piso en calibre 18; pata de en tubo redondo en
acero inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido Con llave de
pedal y mezclador.

Mesoén con dos pocetas en acero inoxidable: medidas: 240 cm de largo x
70 cm ancho x 90 cm de alto poceta de 55cm x 55cm x 35¢cm de profundo
cubierta en calibre 16; piso en calibre 18; pata en tubo redondo en acero
inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido Con llave de pedal
y mezclador

Mesa de trabajo en acero inoxidable: medidas: 160cm de largo x 70cm de
ancho x 100cm de alto cubierta en calibre 16; entrepafio y piso en calibre
18; patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con llantas con freno.

Meso6n con lavamanos en acero inoxidable: medidas: 58 cm de ancho X
1,16 de largo, poceta segiin medida estandar para lavamanos. Pata en

tubo redondo en acero inoxidable 2? con patas niveladoras en aluminio

fundido Con llave de pedal y mezclador.

Lava papa en acero inoxidable: medidas: 220cm de largo x 120cm de
ancho x 90cm cubierta en calibre 16, cuerpo y piso en calibre 18; patas en
tubo redondo en acero inoxidable de 2" con patas niveladoras en aluminio
fundido.

Meso6n con dos pocetas en acero inoxidable: medidas: 300 cm de largo x
80 cm ancho x 90 cm de alto poceta de 65cm x 90cm x 35cm de profundo
cubierta en calibre 16 piso en calibre 18 pata de en tubo redondo en acero
inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido Con llave de pedal
y mezclador.

Mesoén con dos pocetas en acero inoxidable: medidas: 300 cm de largo x
80 cm ancho x 90 cm de alto poceta de 65cm x 90cm x 35cm de profundo
cubierta en calibre 16 piso en calibre 18 pata de en tubo redondo en acero
inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido Con llave de pedal
y mezclador.

Modulo caliente en acero inoxidable: medidas: 150cm de largo x 65cm de
ancho x 90cm de alto barra deslizadora de 40cm de ancho en tubo
redondo de 1" cuatro azafates de 53cm x 32cm x 19cm de profundo con
tapa repisa con vidrio antiestornudos de 5mm cubierta y tanque en calibre
16 cuerpo y piso en calibre 18 patas en tubo redondo do en acero
inoxidable de 2" con patas niveladoras en aluminio fundido. A gas.

Modulo caliente en acero inoxidable: medidas: 150cm de largo x 65cm de
ancho x 90cm de alto barra deslizadora de 40cm de ancho en tubo
redondo de 1" cuatro azafates de 53cm x 32cm x 19cm de profundo con
tapa repisa con vidrio antiestornudos de 5mm cubierta y tanque en calibre
16 cuerpo y piso en calibre 18 patas en tubo redondo do en acero
inoxidable de 2" con patas niveladoras en aluminio fundido. A gas.

Modulo caliente en acero inoxidable: medidas: 150cm de largo x 65cm de
ancho x 90cm de alto barra deslizadora de 40cm de ancho en tubo
redondo de 1" cuatro azafates de 53cm x 32cm x 19cm de profundo con
tapa repisa con vidrio antiestornudos de 5mm cubierta y tanque en calibre
16 cuerpo y piso en calibre 18 patas en tubo redondo do en acero
inoxidabhle de 2" con natas niveladoras en aluminio fundido. A aas.

4.923.077,00

3.538.461,54

8.653.846,00

6.076.923,00

3.000.000,00

3.747.692,31

8.566.153,00

17.132.307,69

17.132.307,69

6.615.384,00

6.615.384,00

6.615.384,00




A251383 Modulo para ensaladas en acero inoxidable: medidas: 150cm de largo x
65cm de ancho x 90cm de alto barra deslizadora de 40cm de ancho en
tubo redondo de 1" cuatro azafates de 53cm x 32cm x 19cm de profundo
con tapa repisa con vidrio antiestornudos de 5mm cubierta en calibre 16
cuerpo y piso en calibre 18 patas en tubo redondo en acero inoxidable de
2" con patas niveladoras en aluminio fundido

A251384 Bandejero en acero inoxidable: medidas: 180cm de alto x 130cm de ancho
x 65cm de fondo cuatro entrepafios en calibre 18 en tubo cuadrado de
acero inoxidable de 1 1/2" llantas con freno.

A251385 Cubiertero bandejero en acero inoxidable: medidas: 75¢cm de largo x 65¢cm
de ancho x 90cm de alto dos canastas platicas de alta resistencia de
cuatro compartimientos tubo de 1 1/2" piso en calibre 18 patas en tubo
redondo en acero inoxidable de 2" con patas niveladoras en aluminio
fundido.

A251386 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A2513g7 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251388 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251389 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251390 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251391 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251392 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251393 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251394 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251395 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251396 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251397 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A25139g Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251399 Baranda en acero inoxidable: pasa manos en tubo redondo en acero
inoxidable de 2" con flanche disco al piso

A251400 Carro transportador en acero inoxidable: de tres bandejas medidas: 100cm
de alto x 70cm de anchox 90 cm de largo bandejas en calibre 18
estructura en tubo redondo en acero inoxidable de 1" con ruedas en teflon
con freno

A251401 Carro transportador en acero inoxidable: de tres bandejas medidas: 100cm
de alto x 70cm de anchox 90 cm de largo bandejas en calibre 18
estructura en tubo redondo en acero inoxidable de 1" con ruedas en teflon
con freno

A251402 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251403 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

3.384.615,38

2.923.076,92

1.692.307,69

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

538.461,54

3.076.923,08

3.076.923,08

2.472.527,48

2.472.527,48




A251404 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y 2.472.527,48
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251405 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y 2.472.527,48
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251406 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y 2.472.527,48
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251407 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y 2.472.527,48
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251408 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y 2.472.527,48
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251409 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y 2.472.527,48
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251410 Trampa de grasas en acero inoxidable: en calibre 16 filtros salidas y 2.472.527,48
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4 Dos pocetas en una trampa

A251411 Trampa de grasas en acero inoxidable en calibre 16 filtros salidas y 1.846.153,85
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4
A251412 Trampa de grasas en acero inoxidable en calibre 16 filtros salidas y 1.846.153,85

entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4

A251413 Trampa de grasas en acero inoxidable en calibre 16 filtros salidas y 1.846.153,85
entradas en 1 1/2 registro para lavado de 3/4

A251414 Meson con dos pocetas en acero inoxidable: medidas: 350 cm de largo x 8.076.923,00
80 cm ancho x 90 cm de alto poceta de 65cm x 90cm x 35cm de profundo
cubierta en calibre 16 piso en calibre 18 pata de en tubo redondo en acero
inoxidable 2" con patas niveladoras en aluminio fundido Con llave de pedal
y mezclador

A251415 Mesa de trabajo en acero inoxidable medidas: 175cm de largo x 80cm de 3.230.769,23
ancho x 100cm de alto; cubierta en calibre 16; entrepafio y piso en calibre
18; patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con llantas con freno

A251416 Mesa de trabajo en acero inoxidable medidas: 175cm de largo x 80cm de 3.230.769,23
ancho x 100cm de alto; cubierta en calibre 16; entrepafio y piso en calibre
18; patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con llantas con freno

A262771 SISTEMA DE ALARMA MULTISERVICIOS (PANICO, SEGURIDAD, 780.900,00
INCENDIOS) CON SISTEMA DE 3 SELECTORES, BALIZA LUMINOSA
DE TRES COLORES, SIRENA CON RESONANCIA MONOFONICA,
CADA PUNTO SE ENTREGA INSTALADO Y PROBADO.

A254728 HYDRIFRESH CON BOMBAS CENTRIFUGAS TIPO CARACOL, 1.730.000,00
Potencia: 3Hp, Rango:40/60 PSI, Tanque horizontal de 200 Litros.
Componentes: Electrobomba Monofasica/trifasica, tanque de membrana
intercambiable o diafragma, presostato, manémetro, tubo flexible,
conexion de bronce, flotador eléctrico. Incluye tanque de 1/2 para tuberia.

A279797 MOTOBOMBA DE INYECCION DE AGUA PARA CALDERA DE 60BHPB 2.450.000,00
TIPO MONO BLOCK CON MOTOR TRIFASICO ENTRADA Y
DESCARGA EN 1 1/4" PRESION DE TRABAJO 120 PSI

\249067-A249270 202 Mesas para cafeteria de 4 puestos, estructura elaborada en tuberia 92.899.800,00
cuadrada y redonda call6, soldaduras MIG, pintura electrostética color
negro, con niveladores en las patas, cuatro sillas adosadas tipo is6sceles
espaldar y asiento en polipropileno de densidad media, color negro con




proteccion UV. Meson en madera aglomerada de 25mm enchapada en
formica color amarillo, cantos en polimero elastico negro.

A254881 PUESTO DE ATENCION IRREGULAR DE 2.20x0.60 MTS
Caracteristicas: Superfie de trabajo elaborada en madera
aglomerada de 30mm enchapada en melaminico color a
eleccién y cantos con bocel plano en pvc, pedestales de

soporte ref. Panel en madera, altura 1.05mts Cajonera
metdlica de 3 gavetas (2 auxiliares y 1 de archivo),
acabados partes metalicas con pintura en polvo
epoxipoliester de aplicacion electrostatica color disponible
gris y blanco

A254882 PUESTO DE ATENCION IRREGULAR DE 2.20x0.60 MTS

Caracteristicas: Superfie de trabajo elaborada en madera aglomerada de
30mm enchapada en melaminico color a eleccién y cantos con bocel
plano en pvc, pedestales de soporte ref. Panel en madera, altura 1.05mts
Cajonera metalica de 3 gavetas (2 auxiliares y 1 de archivo), acabados
partes metélicas con pintura en polvo epoxipoliester de aplicacion

electrostatica color disponible gris y blanco
tos.

A254885 SILLA TIPO BUTACO OPERATIVA Caracteristicas: Asiento y Espaldar
con espuma inyectada indeformable, tapizados en pafio calidad hilato
sientetico. Rodachinas para piso duro 50 mm. Mecanismo regulacion de
tensién por perilla, graduacién de altura, Contacto Permanente, Base en
Nylon incluye brazos

A254888 SILLA TIPO BUTACO OPERATIVA Caracteristicas: Asiento y Espaldar
con espuma inyectada indeformable, tapizados en pafio calidad hilato
sientetico. Rodachinas para piso duro 50 mm. Mecanismo regulacién de
tension por perilla, graduacién de altura, Contacto Permanente, Base en
Nylon incluye brazos

A247694 MARMITA capcidad 80 galones altura: 1200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base
cilindrica en acero inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacién de suciedad, provista de entrada y
salida de vapory valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

A247695 MARMITA capcidad 80 galones altura: 1200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base
cilindrica en acero inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacion de suciedad, provista de entrada y
salida de vapor y valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

A247696 MARMITA capcidad 80 galones altura: 1200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base

1.200.000,00

1.250.000,00

310.000,00

310.000,00

15.850.000,00

15.850.000,00

15.850.000,00




A247697

A247698

A247699

A247700

A247701

clindrica en acero Inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacion de suciedad, provista de entrada y
salida de vapor y valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

MARMITA capcidad 80 galones altura: 1200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base
cilindrica en acero inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacién de suciedad, provista de entrada y
salida de vapor y valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

MARMITA capcidad 80 galones altura: 12200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base
cilindrica en acero inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacion de suciedad, provista de entrada y
salida de vapory valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

MARMITA capcidad 80 galones altura: 12200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base
cilindrica en acero inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacion de suciedad, provista de entrada y
salida de vapor y valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

MARMITA capcidad 80 galones altura: 12200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base
cilindrica en acero inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacién de suciedad, provista de entrada y
salida de vapor y valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

MARMITA capcidad 80 galones altura: 1200mm ancho: 900mm material
acero inoxidable. calidad 304 2b, calibre 12 y 14 soldadura: tipo YIG
sistema de calentameinto a vapor, fondo interior y camisa exterior en
acero inoxidable calibre 12 tipo 304 2B, en fiorma de media esfera. Base

15.850.000,00

15.850.000,00

15.850.000,00

15.850.000,00

15.850.000,00




A247702

A251699

A251700

A251701

A251702

A251703

clindrica en acero Inoxidable calibre 16, tuberia redonda, sobre pedestal
en acero inoxidable para mayor asepsia e inocuidad, tapa calibre 16 con
borde en pltina de 1/8" x 1" articulada con un sistema de pesas que
hacen la apertura mas liviana, no se usan resorte porque este sistema
produce mayor riesgo de acumulacion de suciedad, provista de entrada y
salida de vapor y valvula en la base de la marmita para evacuar el agua
durante el lavado.

Lavaplatos industrial capacidad: 1000 platos hora Materiales:

construccién en acero inoxidable austenitico, AlSI- 304 2B FUNCION:
para lavar todo tipo de platos, bandejas vasos, tazas, cubiertos, rtc, carga
frontal o lateral de la vajilla en funcién de la disposicién de las mesas.
lavado mediante doble sistema de aspersores giratorios(superior e inferior)
programador de ciclo fijo con arranque automatico, visualizacion de
temperaturas de lavado y aclarado. 3 ciclos de lavado, opcién termo stop
incluido:garantiza que la temperatura minima de aclarado sea de 85 oC,
soporte de cestas desmontable. Dosificador de abrillantador incorporado.
dosificador de detergente incorporado. mandos antihumedad, filtros
superiores de lavado inoxidables, termostatos regulables en cuba lavado y
calderin de seguridad en calderin. bomba de desague con valvula
antiretorno, esta maquina esté disefiada y fabricada de acuerdo con las
directrices europeas 89/392/CEE Y 73/23 CEE. DIMENSIONES CESTA
500X 500mm NUMERO DE CESTAS 3 (cesta platos, cesta vasos y cesta
cubiertos) ALTURA MAXIMA DE LA VAJILLA 400mm DURACION CICLO
F1JO 60 segundos ALIMENTACION ELECTRICA POTENCIUA 230-
400v/50hz/3N ELECTROBOMBA, 880w/1.2 HP TANQUE DE LAVADO
2500W CALDERIN ACLARADO 6000W

Horno asador de carne en acero inoxidable cuatro bandejas con dos
camaras de gas control termoestatico exterior en calibre 20 interior calibre
18 patas tipo persa EQUIPOS INDUSTRIALES

Horno asador de carne en acero inoxidable cuatro bandejas con dos
camaras de gas control termoestatico exterior en calibre 20 interior calibre
18 patas tipo persa EQUIPOS INDUSTRIALES

Estufa de seis puesto en acero inoxidable medidas: 280cm de largo x
120cm de ancho x 9cm de alto cubierta en calibre

16 cuerpo y piso en calibre 18 parrilla fundida de 50cm x 50cm dos
planchas asadoras de 100cm de largo x 50cm de ancho con recolectora
de grasas quemadores dobles recolectoras para quemadores calibre 20
patas en tubo redondo en acero inoxidable de 2" con patas en aluminio
fundido con doble frente de trabajo a gas

Campana en acero inoxidable con ducto para estufa de seis puestos tipo
isla medidas: 300cm de largo x 150cm de ancho x 80 de alto en calibre 20;
filtros y recolectora de grasas lamparas tipo tortuga extractor caracol de
16" 10 metros apox. de ducto de 20cm x 40cm

Incluye todos los elementos necesarios para su correcta instalacion

Campana de pared con ducto en acero galvanizado para marmitas 620
cm de largo x 180 cm de ancho x 80 cm de alto en calibre 20, extractor
caracol de 20" 10 metros de ductor de 40cmX40cm, similar a existente,
incluye elementos necesarios para su correcta instalacion, Incluye la
adaptacion de la campana con ducto existente en la cafeteria de
estudiantes antigua sobre las marmitas, incluye retiro localizacién actual,
traslado a al nuevo restaurante, instalacion, modificaciones o
adaptaciones (ducto y campana) y mantenimiento total, a su vez todos los
elementos necesarios para su correcta instalacion

26.500.000,00

5.509.311,53

5.509.311,53

8.800.858,30

13.331.174,09

26.500.340,08




Motor marca siemens, trifasicos de baja revolucion con accesorios 2.500.000,00

A251704
A251705 Motor marca siemens, trifasicos de baja revolucion con accesorios 2.500.000,00
A292427 63.082.000,00

LAVA VAJILLAS INDUSTRIAL - DE ALTO RENDIMIENTO. Modelo PRO TECH 1113
Tipo TUNEL (Rack Conveyor). Operacion automatica. 3 velocidades de lavado(
50,100 y 130 cestas por hora) produccién 2.340 a 3.000 platos por hora (130
cestas por hora, 2 simultaneamente por ciclo). capacidad el tanque: 69 litros.
consumo de agua: 1,5 litros por ciclo/cesat. Dotacidn de cestas: 6 cestas de platos
- 3 cestas de vasos/pocillos-2cestas cubiertos dosificadores de detergente y
abrillantador. ducha industrial de prelavado. Mesa de entrada econ shut para
desperdicios y poceta . Dim. 150X70 x85cms. mesa de salida con esquinera de
rodillos y superficie lisa al final . Dim . Esg. rodillos 110x110x85cms.
dimenciones de la maquina (sin mesas laterales): 115x77x156,5cms. Maquina lava-
vajilla de arratre compacto, versatil y eficaz. 1. 3 velocidades de marcha
controladas electronicamente: LAVADO STANDAR : productividad 130
cestas/horA. LAVADO INTENSIVO: productividad 100 cestas/hora. LAVADO
FUERTE :productividad 50 cestas/hora (en cso de suciedad incrustada y de usus
especiales) 2. dispositivo de seguridad contra sobre presiones hidrdulicas y golpes
de ariete. 3 dispositivo de seguridad: puertas anti inundacién. 4. Micro interruptor
de seguridad de final de carrera. 5. Motor de seguridad electrénica anti bloqueo
que detiene inmediatamente el funcionamiento si se verificara un atascamiento.
?Doble pared ? cuba estampada ? doble filtro en acero inoxidable ? Smart-
Tronic:Sistema de control

TOTAL S 596.571.822



