
 

 

 

 

 

 

INFORME EVALUACIÓN PRELIMINAR, RESULTADOS DE 

EVALUACIÓN REQUISITOS HABILITANTES Y REQUISITOS DE 

PONDERACIÓN 

 

 
INVITACION  PÚBLICA No. 010  DE 2019 

“CONTRATAR EL SUMINISTRO  DE ALIMENTACIÓN  PARA ESTUDIANTES Y 

EL SERVICIO DE CAFETERÍA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS DE LA 

UNIVERSIDAD PEDAGÓGICA Y TECNOLÓGICA DE COLOMBIA, SEDE 

DUITAMA” 

 

 

 

 

 
 

 

  RECTORIA 

UNIVERSIDAD PEDAGÓGICA Y TECNOLÓGICA DE COLOMBIA 

TUNJA,  VEINTE (20) DE MARZO DE 2019  

 
 

 

 

 

 



INFORME PRELIMINAR DE EVALUACIÒN DE LAS PROPUESTAS* 

 

INVITACION  PÚBLICA No. 010  DE 2019 

“CONTRATAR EL SUMINISTRO  DE ALIMENTACIÓN  PARA ESTUDIANTES Y EL 

SERVICIO DE CAFETERÍA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS DE LA UNIVERSIDAD 

PEDAGÓGICA Y TECNOLÓGICA DE COLOMBIA, SEDE DUITAMA” 

 

NOMBRE DEL PROPONENTE:  

COMPANY SERVICE FOOD S.A.S  NIT 900148334-6 

 

REQUISITOS HABILITANTES  

CAPACIDAD JURIDICA ADMISIBLE 

CAPACIDAD FINANCIERA ADMISIBLE 

ACREDITACIÓN EXPERIENCIA (General) ADMISIBLE 

DOCUMENTOS TÉCNICOS MÍNIMOS ADMISIBLE 

DOCUMENTOS SIG No ADMISIBLE 

FACTORES DE PONDERACIÓN  

EVALUCIÓN TÉCNICA 60 

CUMPLIMIENTO DE CONTRATOS 

ANTERIORES 

 

TOTAL ESTUDIO   

 
 

*El factor de ponderación aquí señalado, es una calificación preliminar, que está sujeta 

al cumplimiento de la totalidad  de los requisitos habilitantes contenidos en el Pliego de 

Condiciones (Jurídico, Financiero, Experiencia General, Técnico y Documentos SIG), por 

lo que podrá variar al finalizar la etapa de observaciones y subsanación de 

documentos, situación que se verá reflejada en el correspondiente informe final. 
 

Dado a los veinte (20) de marzo   de 2019 

 

 

 

 

JESÚS ARIEL CIFUENTES MOGOLLON 

JEFE DEPARTAMENTO DE CONTRATACIÓN 

UNIVERSIDAD PEDAGÓGICA Y TECNOLOGÍA DE COLOMBIA 

 
PROY /DR. LEIDY SANCHEZ BONILLA/ D.C  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

CALIFICACIÓN JURIDICA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 











 

 

 

 

 

 

 

CALIFICACIÓN FINANCIERA 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 







 

 

 

 

 

 

 

 

CALIFICACIÓN DE EXPERIENCIA 

GENERAL, ESPECIFICA Y  REQUISITOS 

TÉCNICOS MINIMOS /PUNTAJE  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS DE HABILITACIÓN 
PROPONENTE: COMPANY SERVICE FOOD SAS  

REPRESENTATE LEGAL: FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ  
NIT: 91002.920 

INVITACION PÚBLICA: CONVOCATORIA 010 DE 2019  

OBJETO DE LA INVITACIÓN PUBLICA - CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACIÓN PARA ESTUDIANTES Y EL 
SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS DE LA UNIVERSIDAD PEDAGÓGICA Y TECNOLÓGICA 

DE COLOMBIA, SEDE DUITAMA 

REQUISITOS HABILITANTES                          

ORDEN REQUISITO 

CUMPLIMIENTO  

OBSERVACIONES 

SI NO 

1 

Dos (2) ciclos de menús semanales de 

seis (6) menús para almuerzo y de cinco 

(5) menús para cena para un total de 

doce (12) almuerzos y diez (10) cenas 

x  

En folios 11-12, se evidencia la presentación de  dos (2) ciclos de 
menús semanales  que incluyen doce (12) almuerzos y diez (10) 
cenas. Presenta dos (2) opciones de proteico y de verdura para 
almuerzo y cena. Cumple con características organolépticas y de 
variedad.  

2 
Análisis del contenido nutricional de 

veintidós (22) menús habilitantes  x  

 

En folios 16- 62 de la propuesta, incluye CD, se evidencia el 

cumplimiento con relación al porcentaje de adecuación de calorías y 

macro nutrientes indicada por minuta patrón, en rango superior  al exigido 

en la misma. Presenta resumen del aporte de energía y macro nutrientes 

por cada ciclo semanal. 

 

3 Lista de intercambio x  
En folios 66-72, Presenta más de tres opciones de intercambio por cada 

grupo de alimentos, cumpliendo con el peso neto requerido, exigido en 
pliego definitivo. 

4 
Carta de compromiso  para elaborar guía 
de preparación de alimentos 

x  
En folios 73, Presenta carta de compromiso para elaborar guía de 
preparación de alimentos. 



5 
Carta de compromiso suministro de 
alimentos en vajilla de porcelana 

x  
En folios 75, presenta carta de compromiso para servir alimentos 
en vajilla de porcelana. 

6 Manual de Operaciones x  

En folios 386 al 415, 503 al 774, el manual de operaciones registra 
en un cuadernillo el manual de funciones del personal, matriz de 
riesgos y peligros y fichas técnicas de los productos de limpieza y 
desinfección.  

7 Plan de saneamiento x  

En folios 416 al 502, el plan de saneamiento presenta programa de 
calidad de agua potable, programa de limpieza y desinfección, 
programas de limpieza durante la elaboración, procedimiento de 
sanitización, programa de control integral de plagas,  programa de 
desechos sólidos, programa de capacitación y entrenamiento. 

8 
Certificado de capacitación  en 
manipulación de alimentos 

x 
 

 

Presenta  certificado de capacitación vigente como manipulador de 
alimentos en las respectivas hojas de vida del personal propuesto. 

9 
Certificado de laboratorio para 
realización de pruebas microbiológicas 

x  

En Folio 79, presenta carta de compromiso registrando por parte de la 

profesional en Microbiología María del Carmen Estupiñan, quien 

ostenta la calidad de representante  legal laboratorio fisicoquímico 
Ltda., para realizar las pruebas microbiológicas durante la vigencia 2019. 

10 

Carta  de compromiso para la 

elaboración de las  fichas técnicas de 

alimentos utilizados en la operación 
x  

Folio 77, presenta carta de compromiso para la elaboración de las  fichas 

técnicas de alimentos utilizados en la operación. 

11 
Personal 

x  

 

En los folios comprendidos  334 al 385 presenta hoja de vida de: 

un (01) jefe de cocina, un (01) auxiliar de cocina de alimentos 

calientes, un (01) auxiliar de cocina de alimentos fríos, un (01) 

responsable de cafetería, seis (06) auxiliares de cocina en formato 

1003, soportado por: certificado de estudios académicos y 

relacionados, experiencia, aptitud ocupacional, laboratorios 

clínicos y vacunación. 

 

FECHA DE ELABORACION: LUNES 18 DE MARZO DE 2019 



 

EVALUACION FACTORES DE PONDERACION  
PROPONENETE: COMPANY SERVICE FOOD SAS  

REPRESENTATE LEGAL: FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ  
NIT: 91002.920 

INVITACION PÚBLICA: CONVOCATORIA 010 DE 2019 
 

CRITERIO DESCRIPCION EVALUACION 

MENUS ADICIONALES A LOS 

MINIMOS REQUERIDOS  

 

 

 

Presentan dos (2) ciclos de menús 

adicionales, que cumplen  con minuta 

patrón,  características organolépticas 

(color, textura, humedad) y  de 

variabilidad en los respectivos grupos 

de alimentos. 

 

20 puntos 

VARIABILIDAD EN 

PROTEICOS:  

 

Ciclos de menús habilitantes y 
adicionales, presentan  el suministro 
de dos (2) opciones de  proteínas, en 
almuerzo y cena registrando  
proteínas como pollo, carne de res  
carne de cerdo y pescado en 
diferentes preparaciones. 

10 puntos 

VARIABILIDAD DE LA 

OFERTA EN EL MENÚ:  

Ciclos de menús habilitantes y 
adicionales presentan  el suministro 
de dos (2) opciones de  proteínas,  de 
varios tipos y de verduras fría y 
caliente, en almuerzo y cena. 

30 puntos 

TOTAL  60 PUNTOS 

 

FECHA DE ELABORACION: LUNES 18 DE MARZO DE 2019 



 

VERIFICACIÓN DE EXPERIENCIA GENERAL 

 

INVITACION  PÚBLICA No. 010  DE 2019 

“CONTRATAR EL SUMINISTRO  DE ALIMENTACIÓN  PARA 

ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERÍA PARA LOS DIFERENTES 

ESTAMENTOS DE LA UNIVERSIDAD PEDAGÓGICA Y TECNOLÓGICA 

DE COLOMBIA, SEDE DUITAMA” 
 

 

SEISCIENTOS VEINTISIETE MILLONES CINCUENTA Y DOS MIL CUATROCIENTOS CINCUENTA Y 

CUATRO PESOS CON 76/100 MONEDA LEGAL ($627´052.454,76), 
 

NOMBRE DEL PROPONENTE:  

COMPANY SERVICE FOOD S.A.S  NIT 900148334-6 
 

 No. 

Contrato  

NOMBRE DE ENTIDAD 

CONTRATANTE 

OBJETO RELACIONADO O 

CONTIENE (VENTA DE 
VEHICULO DE TRASNPORTE 

PASAJEROS) 

VALOR 

 

OBSERVACIONES  
RESULTADO 

1 

 

UPTC 

CONTRATO Nº 049 DE 2015 

 

SUMINISTRO DE 

ALIMENTACION PARA 

ESTUDIANTES Y EL SERVICIO 

DE CAFETERÍA  PARA LOS 

DIFERENTES ESTAMENTOS DE 

LA UNIVERSIDAD 

PEDAGÓGICA Y 

TECNOLÓGICA DE 

COLOMBIA SEDE FACULTAD 

SECCIONAL SOGAMOSO 

PARA LA VIGENCIA 2015. 

$388.147.102,98 

 

Adjunta copia de contrato, 

Acta de conformación de 

Consorcio amargo Pinilla      

(20% Gloria Leticia 

Camargo Mesa y 80% 

Empresa Company Service 

Food S.A.S), Copia 

certificación (80.863 –

SERVICIOS Company 

Sercice Food S.A.S-64.690) 

(FLS 194-210)* 

CUMPLE 

2 

 

UPTC 

CONTRATO Nº 048 DE 2015 

 

SUMINISTRO DE 

ALIMENTACION PARA 

ESTUDIANTES Y EL SERVICIO 

DE CAFETERÍA  PARA LOS 

DIFERENTES ESTAMENTOS DE 

LA UNIVERSIDAD 

PEDAGÓGICA Y 

TECNOLÓGICA DE 

COLOMBIA SEDE FACULTAD 

SECCIONAL DUITAMA PARA 

LA VIGENCIA 2015. 

$ 388.166.400 

EJECUTADO: 

$361.756.709,54 

Adjunta copia de contrato 

(FL 191-198), Acta de 

conformación de 

Consorcio amargo Pinilla     

(20% Gloria Leticia 

Camargo Mesa y 80% 

Empresa Company Service 

Food S.A.S)  

Company Sercice Food 

S.A.S- 60.292  

(FLS207-209)* 

 

3 

GOBERNACIÓN DE 

CASANARE 

CONTRATO DE 

PRESTACIÒN DE SERVICIOS 

Nº 0849 DE 2016 

 

PRESTAR EL SERVICIO DE 

ALIMENTACION ESCOLAR 

PARA LOS ESTUDIANTES QUE 

SE ENCUENTRAN 

MATRICULADOS COMO 

INTERNOS EN LAS 

INSTITUCIONES EDUCATIVAS 

OFICIALES DEL 

DEPARTAMENTO DE 

CASANARE 

VALOR INICIAL: 

$ 2.302.414.400 

 

VALOR 

ADICIONAL: 

$ 1.150.520.448 

 

Adjunta copia de contrato 

(fls 211, 217-222), copia 

certificación (226-227), 

copia RP, Copia Plan de 

Inversión del anticipo, 

orden de reiniciación, actas 

de suspensión, Acta de 

terminación (Fl 232), copia 

adicional y prorroga (fl 237), 

acta de liquidación de 

común acuerdo (fls 239-

246) 

VALOR RACION: $10.063 

TOTAL PORCIONES: 343.131 



 

* En atención según la Ley Antitramites1 no pueden exigirse documentos que reposan en la misma 

entidad, se procede a verificar las órdenes de compra para acreditación de experiencia, en archivos 

internos de la Uptc encontrando contratos cuyo objeto es servicio de alimentación y la certificación 

de cumplimiento donde se señala esta liquidado y factura. Verificado según comprobante egreso 

Uptc, vía sistema interno SIAFI. 
 

 

 

EL OFERENTE COMPANY SERVICE FOOD S.A.S  NIT 900148334-6 relacionó 3 contratos, allegó soportes documentales y 

cumple en sumatoria  igual o superior a 95.000 (almuerzo y cenas anuales. Por lo anterior el oferente cumple con lo establecido  en 

el numeral 13.4  del pliego de condiciones y requerimientos. 
 
CONCLUSIÓN: ADMISIBLE ACREDITACIÓN EXPERIENCIA GENERAL 

 

 

 

                                                 
1 DECRETO 19 DE 2012 (enero 10) D.O. 48.308, enero 10 de 2012 por el cual se dictan normas para suprimir o reformar regulaciones, procedimientos y 

trámites innecesarios existentes en la Administración Pública (…) ARTICULO 9. PROHIBICIÓN DE EXIGIR DOCUMENTOS QUE REPOSAN EN LA ENTIDAD: 

Cuando se esté adelantando un trámite ante la administración, se prohíbe exigir actos administrativos, constancias, certificaciones o documentos que 

ya reposen en la entidad ante la cual se está tramitando la respectiva actuación. 



 

 

 

 

 

 

 

 

DOCUMENTOS SIG 
 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 






