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1) DOCUMENTOS TECNICOS PARA SUBSANAR:
a) ANALISIS QUiMICOS NUTRICIONALES

El analisis quimico nutricional debera entregarse en medio fISlCO y en medio
magnetlco (CD) en formato Excel. Para aquellos alimentos que no estén

- contemplados en la tabla arriba sefialada, el andlisis quimico se tomara con base
en la Tabla de Composicion de Alimentos Colombianos. Reimpresidn afio 2000. EI
ntimero de cifras decimales de cada uno de los nutrientes debera corresponder al
consignado en la misma tabla. El andlisis quvmlco nutricional debe mclunr el aporte
y adecuacion nutricional de energia y nutrientes de cada tiempo de comida, en
relacion con las recomendaciones de energia y nutrientes establecidas para el
grupo de edad. El proponente debe plasmar en su propuesta intercambio de
granos por otro tipo de alimento sin descompensar los valores nutricionales Los
ciclos de menus, el analisis quimico nutricional debe ser avalados por Nutrlmonlsta
Dietista, quien adjuntara copia de Ia tarjeta profesional.
Respectamos el criterio de la Dr. MARIA LUCIA PEDRAZA VARGAS, al
otorgarnos solo 8 puntos de los 15 evaluados, el cual estan bien fundamentados
nutricidnalmente y de acuerdo al pliego, pero de igual manera' hacemos llegar
carta de compromiso con el fin de cumplir a cabalidad de acuerdo al criterio de la
evaluadora y la entidad. -
Anexamos de nuevo los analisis quimicos nutricionales.
Anexamos tarjeta profesional del nutricionista dietista.
Anexamos carta de compromiso -

b) 6.1.3. Ciclos de menis o minutas: '
) > ] GRUPO By NLS Y SUn NFQ?QDS
a) frecuencia de los meniis y de preparaciones. u-

Fry. 20(5
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- menus aportados (ciclos de menus)

La aplicacién de Ia minuta patréon se complementa con Ia elaboracion y
cumplimiento del ciclo de ments de acuerdo al tiempo de consumo y tipo de
preparacion. Para elaborar los ciclos de menus, se debe considerar |a
disponibilidad de aliméntds de la region, los alimentos de cosecﬁa, los habitos y
costumbres alimentarias y garantizar. ,

la variedad en las preparaciones. Ademas se debera tener en cuenta evitar. el
exceso en la utilizacion de condimentos o aditivos artificiales, el exceso de
azucares simples, suprimir el uso de grasas sélidas (mantecas), el exceso de sal
limitando su uso a sal yodada de acuerdo a Ia minuta patron. No se permite Ia
inclusion de preparaciones mixtas como por ejemplo el arroz con pollo, pasta con
polio, verduras con pollo o carne entre otros, ya que cada componente debe ser
preparado y servido por separado. Se deben elaborar dos (2) ciclos de menus -
semanales de seis (6) ments para almuerzo y de cinco (5) menus para cena para
un total de doce (12) almuerzos y diez (10) cenas teniendo en cuenta que el
sabado no se ofrece cena, Debe presentarse el respectivo analisis quimico
nutricional de cada menu dentro del cual se incluya el peso bruto, peso neto y
peso servido. El analisis quimico de macro nutrientes debe basarse en la Tabla de
Composicion de Alimentos Colombianos 2005 y especificar total de carbohidratos
por diferencia, lipidos —valor medio (Lipidos Soxlet o lipidos otro método), total de
proteinas-valor medio. v
En cuanto a las frecuencias o ciclos de mends, se entregaron cumpliendo los
pliegos de condiciones, por lo cual exigimos que se califique el puntaje de 5

Yy no de 3 como salié en Ia evaluacion sin tener en cuenta la frecuencia de los

Anexamos carta de compromiso

6.1.4. Caracteristicas organolépticas: .

Las preparaciones deben ser agradables en su presentacion y cumplir ade}%és
con caracteristicas de variedad, textura, consistencia, color, olor, sabor, fdrma,
humedad y métodos de preparacion. Los alimentos deben ser ofrecidos a Ia
temperatura adecuada: Los alimentos calientes deben ser ofrecidos a temperatura
no inferior a 650C, las bebidas frias a temperatura No mayor a 40‘&3, el agua a

utilizar para Ia preparacion de alimentos y actividades correlativas deberg ser

Yopal (Casanare) Carrera 18 No. 31-33. Teléfono 6323577
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potable apta para consumo humano. Debe presentarse carta de compromiso por

separado para cada uno de los mgwentes requisitos:
* Elaboracion de la lista de intercambios de alimentos: considerada como
agrupaciones, en las cuales los alimentos incluidos en cada una de las listas, poseen
aproximadamente el mismo valor de energla carbohldratos proteinas y grasas; por
lo tanto, un alimento se puede remplazar por otro dentro de Ia misma lista. Estos
alimentos se agrupan de acuerdo con los criterios de las Guias Alimentarias para Ia
Poblacién Colombiana. En Ia situacion en que no haya disponibilidad de un alimento
del menu diario planeado, el alimento faltante se intercambia por otro que se
encuentre en la lista de intercambios, dentro del mismo grupo, con el objeto de
asegurar que los intercambios sean apropiados para mantener el aporte nutricional
requerido diariamente y para facilitar el control de los precios, sin alterar el valor
nutricional de la racion (tomado de Lineamientos Técnico Admlmstrallvos y
estandares-PAE ICBF 2010). ' ‘ ,
» Elaboracion de la Guia de préparacién de alimentos con minimo 3
estandarizaciones de acuerdo al ndmero promedio de raciones que se
contraten en cada servicio: La Guua de preparaciones permitira definir el
procedimiento para realizar una preparacion, de forma tal que se cuente con una
herramienta que permita garanhzar que,-indistintamente de quien realice la receta, el
producto final sera de una adecuada calidad nutricional y contard con las
caracteristicas organolépticas  definidas.. (tomado de Llneamlentos Técnico
Admmlstratlvos y estandares-PAE ICBF 2010). ‘

De acuerdo a este numeral se ratifica la carta de compromiso, el cual por un

error involuntario quedo mal escrita. .

Anexamos las dos (2) cartas de Vcompromisos exigidas en este numeral, con

el fin de obtener los 10 puntos plasmados en Ios pliegos de Ia invitacion,
006/2016. ‘ ' ’

6.2. COMPONENTE DE CALIDAD: Todos los alimentos a suministrar deben
corresponder a los estandares de calidad exigidos por las normas VIgentes NTC y
deberan cumplir con los requisitos de rotulado y ethuetaclo segun resolumon 5109

de 2005 y Decreto 616 de 20060aracterlst|cas generales por grupo establecudas Los

Yopal (Casanare) Carrera 18 No. 31-33. Teléfono 6323577
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productos alimenticios sumlnlstrados deben cumplir Ias siguientes condiciones de
calidad: Los productos carnicos deben ser elaborados en aplicacion del decreto 1500
de 2007 y la resolucion 2905 de 2007 expedidos por el Ministerio de la Proteccuon

social. Los derivados lacteos utlluzados en los ments deben cumphr con las normas

de los decr etos 616 del 2006 y 2838 de 2006 del Ministerio de la proteccion socval El
operador selecctonado debe garantizar que ademas de cumplir con el aporte
nutricional, cumpla con las condiciones de calidad, en especial de inocuidad,
entendida como el suministro de un alimento libre de patdgenos que se constituyan
en agentes peligrosos para la salud - del consumidor. El(os) operadores
seleccionados tomaran las medidas pertinentes para la compra,.recibo de alimentos,
conservacion, almacenamiento, preparacion y servido de los alimentos de acuerdo a
la normatividad sanitaria vigente. Los alimentos Serén ofrecidos en vajilla de
porcelana o similar que deberd suministrar el proponente. Se debera presentar
cartas de compromiso por separado por medio de las cuales en caso de ser
seleccionado para la operacion del servicio se comprometen a: |
» Elaborar un Manual de Operaciones que incluya las funciones del persdnal. .
Elaborar segutin la infraestructura Yy caracteristicas del servicio de alimentacion y
aplicar en la operacion del servicio el plan de saneamiento basico segun el decreto
3075 de 1997 que incluya las actividades definidas, el cronograma y los formatos
de registro y control; el cual debe estar a disposicion de la autoridad sanitaria, e
incluird como minimo los siguientes elementos: a. Programa de limpieza y
desinfeccion b. Programa de Residuos SO|IdOS (Basuras) c. 3. Programa de control
de plagas d. Programa de monitoreo de calidad de agua e. Plan de capacitacion

continuada al personal f. Programa de Salud Ocupacional y Segundad Industrial g.

Concepto sanitario favorable mediante visita de inspeccion por la autoridad

sanitaria » Compromiso de presentacion de las Fichas técnicas de los allmentos a
utilizar en las diferentes preparaciones. ‘

e Compromiso de garantizar que las - personas encargadas de la
manipulacion de los alimentos tengan actualizados los certificados de salud
y de capacitacién en Manipulacién de Alimentos expedidos-por los organismos

de salud o la autoridad competente en el ambito local. o
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El manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y manejar el
control de los puntos criticos que estan bajo su responsabilidad y la importancia de
su vigilancia o monitoreo segiin Decreto 3075 de 1997 « Se debe presentar con lg
propuesta certificados originales de que cuentan con un laboratorio acreditado
propio o externo para ejecutar la vugllancna de la calidad microbioldgica tanto de la
materia prlma como del pl oducto terminado, laboratorio que debe estar inscr lto y
avalado por Ia Secretaria de Salud de Boyaca yio entidad competente en el pais.
Se debe garantizar pruebas microbiologicas trimestrales no informadas de
superficies, utensilios o menaje, ambientes, agua, alimentos preparados frios,
alimentos preparados calientes y frotis de manos de un opérario elegido al azar.
- Sus contra-muestras se practicaran en ntimero igual al de las muestras.

De acuerdo a lo anterior se aportd en la propuesta lo exigido en este numeral

-Como:

1) Carta de compromiso presentacion y actualizacion certificados BPM
2) Carta de compromiso Fichas Tecnicas -

3) Carta de compromiso elaboracion plan de saneamiento basico
4) Carta de compromiso mahual de operaciones
5) Carta de certificacion de compromiso analisis de laboratorio.
Se exige se evalué de acuerdo al puntaje asignado para este numeral de
acuerdo al pliego de condiciones que son 20 y no 18 puntos COITIIQ salio en la
evaluacion. ‘
Anexamos de nuevo cartas de compro_misos.‘
2) Documentos de la Experiencia especifica: _
Se solicita que se evalué los 40 puntos, ya que la empresa envié una certificacion entrégada por la
gobernacion de Casanare donde resume todo lo eX|g|do dentro del pliego, de igual manera
hacemos llegar el contrato 2012070, con el fin que se nos de Ia cahﬂcacuon justa 40 puntos.
Anexamos los SIgulentes contratos

a) Contrato 2012070 demunicipio de chiquinquira

FREIMAN ALEXfS MENESESGOMEZ
RIL. COMPANY SERVICE FOOD S.A.S o

Yopal (Casanare) Cauela 18 No. 31-33. Teléfono 6323577
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ANALISIS QUIMICO - MENU 1 ALMUERZO

Fiﬁm\monss 7 Jcontco |NOM BRE DEL ALIM ERTO PESONETO  [PESO SERVIDD |ENERGIA (kcal)  [PROTEINA (g) LiPIDOS (g) CARBOHI CALCIO (mg) HIERRO (mg)
ALIM ENTOS PROVISI ONAL (Gramos/ ¢c)  |{Gramos/ cc ) DRATOS (g)
Mazamorra 49 HARINA DE M ATZ AM ARILLO 30 110 27 11 2,2 54 0,61
dulce co 858 AZUCAR 0 a 0 [\ 0 0 [\
queso ARO M ATICAS o CAHELA 300 cc
05
776 Q UESO CAM PESING 15 13 3 3,4 0,2 0 0
Muchacho MUCHACHD 120 200 25 8 5] o 7 JTI
relleno en 184 |CEBO LA CABEZO TIA 2 2 0 a 02 1 1.28 0,01
salsa de 257 PIMENTA M RO 10 3 1 0,1 o 0,2 23 7,11 0,12
champifiones
482 ACEITE DE PALM A 7 62 0 7 0 0 0 0
54 HARIHA DE TRIGO DE PR 5 17 0,5 [ 3,8 [ 1,5 0,14
188 CHAM PO N 7 2 0,3 0 0,2 | 2,03 1,92
Platano asado 266 PLATAIIO HARTG 1t 90 as ado; 91 138 [ 0,2 1,2 4 45 0,45
con queso y 1156 Q 50 Crem A 10 10 10 2,3 2,2 0,3 3 40,5 0,05
bocadillo g5  [BOCADILLO 1 200 6 0,1 [ 15 [} [ o
Arroz al 10 ARRO Z 53 151 186 3,6 0,2 41,4 0 6,6 0,42
pimentén 257 PIMENTO H RO JO 2 1 0 0 0,1 16 4,74 0,08
185 CEBOLLA COMUH, HOIAS 2 0 o P 0 0 0 0
492 ACEITE DE PALM A 5 44 N ] 5 o [’} 0 ]
Papa en 242 PAPA PASTUSA, SIN CASCARA 104 caclda:96 83 2,1 0,2 18,3 )] 8,53 0,8
ensalada rusa 534 [M AYO HESA 5 20 0 1,7 1.2 4 0,7 0,01
Yerduras con { 300 ZAHAHO RIA 15 14 [ 0,1 0 1,4 105 4,0% 0,06
(habichuela, z 207 HABICHUELA 25 23 9 0,5 0 1,8 4 15 0,25
168 ARVEJA VERDE 30 28 40 2,5 0,1 72 7 10,8 0,72
256 PERENL 0,5 0 o 0 [ o 1] 0
Jugo de 403 M ANGO M ADURO 70 oo 43 0,3 0 10,3 95 11,24 0,44
mango 858 AZUCAR 0 0 0 0 0 0 0 0
Helado de 757 HELADO DE CREM A Y AZUCAR 40 20 83 2 4,8 8 2 60 0,16
TOTAL APORTE MENU 1033 40,7 33,8 148,2 336 12,4 8,73
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 162,8 304,2 592,8
APORTE DEL MENU 15 29 57
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%
% CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 40
% ADECUACION DE'MACRONUTRIENTES 107 100 100

Mike Echeverry Zamora
Nutricionista-Dietista

MND 01963



ANALISIS QUIMICO - MENU 3 ALMUERZO

Mike Echeverry Zamora
ista

Nulricionista-Diet
MND 01963

[pnrzmnmnnss [ E) MOM RRE DELL ALIA PESO NETO PESO SERVIDO m&ll) PROTEIMA (a) [LIPiDOS () JcARBOM Wm MA A [CALCIO (g} [HIERRD (mg)
ALIM ENTOS PROVISI EMTO {Gramos/ cc) {Gramos/ cc ) DRATOS () |(ER*)
OMAL
Sopa de 220 |PAPA CO MUM, SIMCASL 3 31 0,6 0. 7.1 0 1,32 0,36
verduras 231 PAPA CRIOLLA, CO W CAY 0 19 0,5 0 4,3 0 0.4 0,2
168 ARVEJA VERDE 13 1\7 1 4} 3,1 k| 4,68 0,31
ann ZAMAHD RIA 8 3 0,1 0 0,8 56 2,14 0,03
557 |CARHE DE RES, SEMIGO | 5 " 0,9 0.8 0 a 0,3 0,16
185 CEDOLLA COMUN, 1D IAS 2 .0 0 0 1} 1] .0 hh)
164 APlo . 5 300 cc 1 0 0 0,3 0 1,5 0,03
257 [PIMEMTO M RO Jo 3 i 0.1 0 0,2 2 7,11 0,12
154 AHUYAM A 10 4 0.1 0 0,9 34 7,6 0,03
181 CALABAZA 10 2 0,1 o 0,5 0 13 0,03
207 - |HABICHUELA 10 4 0,2 o 0,7 6 0,1
200 ESPINACA i 3 0.3 0 0,1 0 9,44 0,33
184 CEBO LLA CABEZO NA 5 2 0,1 o 0,4 3 3,2 0,04
Carnes en 654 CARKE DE RES, M AGRA 80 59 130 19,4 5,9 o 0 5,4 2,13
bandeja paisa 663 CHO RIZO 20 20 1 2,9 3,5 [ [d 1,8 0,42
(molida, choriz 850 [HUEVO DE GALLINA 50 50 79 6,4 5,8 0,4 1M 27 1,35
0,huey o) 492 JACEITE DE PALMA 5 p 0 5 0 0 o 0
Frijoles con 1081 [FRUO L RADICAL m 80 130 8,7 0,5 22,7 0 55,1 2,M
hogo 1A5  [FEDOLLA COMN, fioiAs 2 0 0 0 0 o 0 0
289 [TOMATE CHO NTO, 5 [ 0 0 0,2 0 0 0
192 [ACEITE DETALMA 5 14 0 5 0 0 0 0
Arroz perla 10 ARRO Z 53 151 186 16 0,2 2,4 0 6,63 0,42
185 CEROLLA COMIN, H0JAS 2 0 0 o 0 o 0 0
492 ACEITE DE PALM A 5 44 1} 5 o 0 o 0
Tajadas de a6 [PLATANO HARTO N M ADY 60 frito:33 92 0,7 0,1 22,1 32 3 0,3
macduro y 7 AREPA DE M AlZ BLANMCO 65 50 94 2,2 0,2 20,9 0 1,3 0,26
argpa 492 ACEITE DE PALM A 5 44 0 5 0 [¢] 4] 0
Ensalada de 304 AGUACATE, PULPA SIH SE 30 ao 43 0,5 4 1.4 1 3 0,12
aguacate, T nd [CRRO LA CABRZD A 5 5 2 0,1 0 0,4 3 3,2 0,04
tomate, 09 {TO M ATE Clio NTO n a5 n 0,3 0 15 o o 0
z:‘gz::na 383 fUMAN 0,5 1 0 0 0 0 0 o 0
Qtp VINAGRE 0,5 1 ' [1} [3} 0,1 s} 0,04 [}
Jugo de 432 PAPAYA M ADURA 70 300 24 q,5 0,1 ;12 15 0,18
papaya it AZUCAR 15 (] 0 0 0 [d 0,02
Esponjado de 050 JAZUCAR 10 0 0 0 9,9 0 0,01
guayaba a6 FECULA DE M AlZ 4 14 0,3 0 3,3 0 0
376 |GUAYABA RO SADA M ADI 20 20 1 0,2 o 26 3.4 0,14
TOTAL APORTE MENUY ) 1205 49,9 41,1 147,6 351 163,48 9,44
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 199,6 369,9 588
APORTE DEL MENU 16 30 49
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% | 25-30% 55-65%
% CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 46
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 114 100 90




ANALISIS QUIMICO - MENU A CENA

Mike Echeverry Zamnra

Mutricionista-Digtista

MND 01963

PRERARACIGNRS 7 AL [ mien FROVET HOM ARE BEL AL ]FES0 NETO PESD SERVIND EMERGIA fienlt [PROTENIA T \frinos ) CARBOII DRATOS — [VITAR IHA A JER) [EALCIO fmgd Tm,‘,,
EnTos OHAL ENTO (Gramns/ ce) (Gramos/ ec ) m .
Crchuco de trige 2 PATA COTATIN, 51T €AY W o e n Xl [ [ED 0.3
P PAPA LRI LIA, COTIT 75 2] 06 a 54 1 0% n2s
1R ARVEIA VERDE 1" 17 1.1 0 N1 3 168 0,1
ann TANAND RIA n 300 ce k) 0,1 0 ne 56 216 .0
o CARIE DE RES, SER 16 5 1] o a6 a ) 3 a6
s CEROLLA COMUIE, UDIAS 2 n 0 n ) n 0 0
B aR CHENICO DE TGO 0 n 6 0,2 1.8 n 0 0,66
Ragre al ajillo 5ag TAGRE (k1] nsarlo: 104 m M4 1,8 n [} %0 o,m
a2 ACEITE DE PALA A 5 11 0 B 0 0 [ L}
158 AlD mn? 0 4] n o L] 0 0
Toita de naranja 122 TATAI A ’ 50 ; 25 03 o 5.8 [ 95 [X]
"4 NARIHA BE TRIGE DE D 10 105 7.8 0,2 » 0 9 0.0t
= M ARGATIIA EVWRITY U ] 5 0 6,5 n 0 0,46 007
i) MNIEVO DE GALLINA -0 3 (%] 1,2 0t ® 5 0,27
[ AZUCAR n * 10 ) [ 9,9 ] 0 001
Arroz al perejil 10 ARRD 7 53 15t 186 kN3 0.2 12,4 0 603 04
265 PERENIL .5 1} n [i} n [} n n
165 CEROLLA TOMIIL, TiiAs 2 0 [ 0 [ [} 0 [
a2 ACEITE OE PALM A 5 a“ [ 5 n n [ [}
Papa al plmentén 242 FAPA TARTUGA, STER L) coclra B a 2t 0?2 16,2 0 0,53 0,8
497 ACEITE DE PALM A 5 44 [} 5 [] [} ) 0
967 MR ENTO W RO IO 5 B 2 0,1 ) 0,3 » 1,85 0.2
Ensalada con yoguy an LECHUGA €O M UMt o n 1 01 ] 0,2 ] 352 0,00
300 TAHATD TUA 25 % 0 072 a 74 175 6,75 0,1
168 ARVEIA VERDE 27 27 3 1 01 7 6 10,44 0,7
796 Yo GURT a [} [] 0.2 nz 12 0 0,60 00
Jugo de guayaba am GUAYARA RO SADA M & 70 ang M 0,5 0,1 7.8 2 10,2 0,42 j
' as8 ATHCAR 15 & [} n 142 4 [} n,nz
Dulce de bravas a BREVA . 40 §0 1”7 0,4 0,1 N 0 10 0,16
ans TAIELA 28 9 0t 0 n ] 335 5,03
TOTAL APORTE MENU 1299 44,6 39,6 194,2 288 384,16 8,81
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 1784 356,4 764,8
APFORTE DEL MENU 14 27 59
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%
% CALORIAS RECOMENDACIGN DIARIA 419
% ADECUACION DE MACROMUTRIENTES 100 100 100
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ANALISIS QUIMICO - MENI) 5 ALMUERZOQ

Mike Echeverty Zamora
Netticlonista-Dietista
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ETPROVISL [N I DEL ALIA ENTO [rEs HE1n PESO SERVIDD (Gramos! JEHERGIA flent)  [rroTetn (g LIPIDCS 1) CARDOMDRATOS ) IITAM W12 & (") ™ TEALEID fpl AR vl
EHTOS AL (Girnmings cc) ce)
Sopa de riyas aon 22’5‘2;"’\“ i, s i} 3 06 0 71 0 (R} 36
o ] 22‘;2[:"’:” LA, cott m fo 05 0 43 n 04 0.7
150 ARVEJA VEROR " 17 [Nl 0 A 1 468 031
an AR AR 8 b 1 a1 [ o8 58 216 o,n;
57 ;';X”E B NS, SEM i 5 o ce 1" on 05 0 o 01 o,1n
ns PR A s, piag 7 0 n " n o n o
- HARIIA DE M A a0 ATILLD n o 7 " n2 15 5.4 o001
154 ARIVAM R 15 7 [N [ 11 5 19 0,05
03 i ihscas n 5 0,3 a1 08 n M 071
mﬁmﬂaas 54 CARME NE NES, 14 AGRA 170 i B 190 " [} -0 0 7 1,78
Rt MROH, M AGRO 5 5 1 1 n3 1] Ll [+X) 0,16
757 FERENN . 05 0 0 ] ] [} 0 0
nsn VRIEVO DE GALLINA 3 5 0,4 0) 0 5 162 ,.0n
02 ACEITE DF FALM A 5 M 0 5 ] [ 0 [\
E% CALAND M AHITED TTLA 5 0 06 0.5 38 n 0 0
Esmwmms 120 PAST AT ERTICIA ETRiey 50 104 11 4.3 02 7,4 0 1.5 1,95
ana TOMATE CHITITO 15 1 n e " 2} o
105 rENDHY A COMIIL Tingas 2 P 0 0 0 a o o
e ACERE DE PR A 5 " 0 5 " " .
Torta de verduras anp TANAIO RIA D) n 4 a1 0 0,9 m 17 001
(zanahnr!n,hrr’vcull,ac "7 FUAENT 1D Jo 3 F] ] o 0 n2 u 74 2
elaa, plnentén) T FRdctl W 20 I3 K] ot X} 7 e on
152 ACELGAS, HO JAS " 7 3 0 0 (X " 8,9 0,23
§4 HARRIA DE TRIGO BE PR 15 15 57 1,4 [X] s [ 45 0,41
[ wm |GG TR ® 12 7] a 11 ] 0 0,08 a0
0 VIIEVO DE GALLIIA 5 ] 06 0,6 [} 3] 1,7 (X
A5A AZUTAR s 0 [ 0 5 ] [ 001
Papa al gratin 22 zﬂmﬂ""‘- s n1 encliaoR mn 21 0,2 15, [} (51} o8
7 01IESO CARFENID 5 5 a 1 [X] [X] a n 0
Ensalada mixta 184 Arigy o 10 2 (K] [ 05 [ 7 0,06
{lechuga, apio, 21 TFCHUGA COMUN n [T F) X [ 0y ) a4 (X
meldn) & MELAH o R Im ) sn 7 0,1 [} 1,5 n 25 0,5
R VIHAGTE 0.5 1 [} [} [X] [ [ 0
nan AZUCAR 1 4 [} -0 1 n . e} 0o
Jugn de durazno 7 DURATHO A AR 1O Gl a0 M 0,6 ot 7.8 £ 5 0,49
=0 ATUCAR [ [ [] n [ZX] [ 0 [
Mandarina en porclén apn 14 ALDARIMA . an nn M 0.6 a1 8 W .2 016
TOTAL APORTE MENU i 1061 47 28 153,1 328 127,24 11,66
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 188 252 612,4
APORTE DEL MENU 17 21 58
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%
% _CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 10
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 120 96 100




Mike Echeverry Zamora
Nulricionista-Dietista
MHMD 01963

ANALISIS QUIMICO - MEMU § CEMA
nnmw:;:?::g 7 AL [_ r.\nr‘-nn'&rTV'S' HOM BRE DEL AL Enro | TES? "E:“G'“"’“‘/ "'Ef?;:";":r? EMERGIA fleeal) | PROTEMNA () LIPIROS t7) nﬁ::g\:l::u VITAM A A TERY) | CALCIO () MERRO {mg}
§npa de sisle granns 220 APA O DN, SN CASCARR n at 0.6 o 7.1 o 1,32 (R
| EAL PAPA CRIO LLA, CO H CASCARA w 19 0.5 a 1.3 0 o4 0,2
160 ARVEIA VERDE n [ N 0 3 1 4,68 0,31
i aon 7ANATIOY RtA [ 3o an ] 0,1 0 0,8 56 2,16 o.m
57 CARME 1IE RER, SERA IGE RDA 5 " 0.0 0.8 o 0 %) 0,16
105 CENDLTA COKUM, HOIAS 2 0 0 P 0 P 0 0
- VIARINA B EZCLA DE CEREALES ,f, 1 2 02 16,3 P 2 04s
Al:hl.lrrasql.llln con 654 CARUE DE RES, 1 AGRA 120 asadar 104 195 W 8 0 ] 7 Lm
chimichurry 02 ACEITE DE FALM A 5 a o 5 0 o 0 o
Chimie bsrry 5
Lentelas a a 1695 . LENTEI 5 -] 20 A %) 1,3 0 M5 LN}
campesina a7 ACENE DR TAVI A 5 “ 0 5 0 [} [ [
EC) FAPA PASTIIER, 51 15 " [} 0,) [} 2 n [§2) nn
o ZANMIO RIA 7 7 1 v ) 07 ] 1.9 0,01
257 PINENTG 1RO 10 2 2 1 0 o 0,1 16 14,74 0,08
a1 CALARATA 7 1t 1 o1 n [X3 0 1,56 .M
Arrnz con pasas n ARND 7 53 151 [t 12 ¥} 124 ] 6,6) 0,42
a7z UVA PASA 5 14 LX) [ 38 [} 0 0
o5 CEDALLA COMGI, 1aNAS 7 o o o 0 n 0 0
) ACEITE DE PAIM A 5 4 [} 5 [} 0 0 0
Fapa chorrlada 12 PAPA PASTUSA, §1H CASCARA I nchiafg m 2 [X] 1,3 n 2,51 0.8
nn TOMATE ClIO NI 5 5 0,2 n 1t [} o n
185 [CENDLLA COMUN, TINTAS ? 0 n n 1] o o 1]
192 ACEITE DE PALM A 5 4 0 5 o 0 o [
Ensalada de tomate an 1LECHILGA CO Mt 10 o 1 [A] [ 0, ] 4.4 o,
} 254 PEFHNN €O 11014 BRo 0 an ] LX) 0 n7 1 15,1 0,2t
techuga, pepino 280 T MATE donto 10 a0 7 0,3 0 1.3 0 o 0
ana LM O N 0.5 1 [} 0 [ n 0 0 0
FIT VITAGRE 05 1 [ 0 n 01 0 0,04 0
Jugo de maracuyi al0 14 ARACUYA m 20 ¥ 0,8 03 74 104 5.4 1,00
asn AZVICAR 15 &0 0 n 1,9 o o) 002
Malteada de 757 |{ELADO DE CAEA A Y AZUCAR n 50 I3} 13 36 3 n” 45 ni
chocolate 760 VECIF EITENA 0 1" 1.3 12 13 12 " 0.n
PASTEUNL ZADA DE YACA.
a7 ccoA 1 [ 06 0,5 [ [ .9 049
ann ATHCAR 10 [ 0 [} 9.9 0 0 0,01
o TOTAL APORTE MENU 1106 18,9 35,2 161,14 207 177,15 12,41
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 195 316,38 657,6
APORTE DEL MENU 17 29 59
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%
% CALORIAS RECOMENDACIOM DIARIA 43
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 120 100 100

-



ANMALISIS QUIMICO - MENU 7 ALMUERZO

FREPARACIONES £ AL ENns [TV ik nne peL AL enro g e foramest i ey [FUERGIA G enorehin g [Lirnos g E::?;ls"m VITAMIHA A (ERY)  [CALCIO fma) | HIERRO mg)
Sopn de Mute 22 PAACOES UM, ST CASCATA 3 M 06 o 71 n [BY) 0.3
21 VAPATRIOTEA, CO TVCASTARA n I 0.5 ) 3 o 04 0,7
e ARVEJA VERDE S 17 10 [} 3t 3 460 oM
am TAIAYO RIA 8 30N co 3 LK} n LI 56 1,08 003
713 PATATIE NES [0} [k} A o o n (K 65
1A% EROITA CAIANE, VoAAT 2 n 0 9 0 0 P 0
73 I AITIUTE, co cibn an n [ 0.2 [ 0 5.2 0.2
Polln A 1a Parrilta 716 PECHIGA BE PO1LO Tt o 240 5 0 [ 3 15 105
2 ACEITE NE TALM A 5 M 0 5 [ 0 0 [
Garbanzos con Salchicha 1ons GARBANZO ) W o5 tn 12,5 9 13 n 44 156
[ SALCINCIIA DE BES ¥ CERRD 5 io ] 0.7 | X 0 Iy o
200 TO M ATE CHO HTO 10 2 o, [4 a4 0 ] 0
ns CETIDLLA COMARL, MO dAs 1 [} 0 ] n n 0 0
192 ACEITE DE PALM A 5 4 a 5 o 0 ) o
Arroz con Arveja 1a Ao 7 51 151 L 26 0,7 12,4 a 6,63 0.42
165 ARVEIA VERDE 13 1 1,0 0 N 3 2,60 LX)
1R5 CEBCLLA COMUIE, TIDIAS 7 n o 1] 0 [ [} [}
) ACEITE DE PALIA A 5 4 0 5 [ [ ] L]
Platano asado 266 PLATATIO HARTD 11 13 ADYIRG [ s ade: 101 154 11 0.7 9 54 5 0.5
Varduras a la crema 10 CALABAZA w it 5 n ] 1 0 26 0,06
{habichuela,coliflor, 207 HARICHURLA 5 2 7 05 0 1.8 4 15 0.25
catabacn) 150 [cOLrOR n ] f 0.9 [ [X) [ 13,2 0.2
=) M ARGARIHA EIIRIO) UECINA 5 7 " Y] 0 5 o1 0.01
] HARINA BE TRIGO DE FRiM ERA 5 i) 0.5 o b I 1,5 0,14
79 :ﬁs‘v':'ﬁn'."_ﬁ':"‘l —_— 20 mn 5 07 06 0,6 [ "o 0,06
Jugo de lulo a4 Luto " 300 7 04 0,1 5 n 4,14 0,38
R AZUCAR 15 60 [ @ %) [ o 0,02
Dulce de pliva A0 PITA 50 50 % 01 0,1 X1 o 10,5 0,2
A5a AZUCAR 0 i 0 0 19,8 0 ) -0,m
TOTALAPORTE MENU 1272 53,6 36,1 173,6 207 178,31 7,98
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 211,4 3276 694,4
APORTE DEL MENU 16 26 55
TOTAL RECOMENDADO ) 12-11% 25-30% 55-65%
% _CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 2600
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 114 100 100

Mike Echeverry Zamara
Nutricionista-Dietista
MMD 01963




ANALISIZ QUIMICO - MENU 8 CENA

PRECARACIONES 7 AT [rien FROVIST  [F00 BRE DEL ALIR ETITG FESO HETO PESO SERVIDD EHERGIA (eal} [FROTEIIA fg) LIMD0S () CARDOHTDRATOS T [VITAM TIA A 2R CALCIE ingl [HIERRO (gt
FHTOS OMAL (Gramos/ er) iGramos/ ce )
Lrama marinera e PAPA FASTISA, ST CARCARA 15 [t} X [ 7.6 [ K3 0,12
51 X ARGARINA EURIG UFTINA 2 15 o 16 ] tn [ 0
n CERNTLA CARFZN HA 5 i 2 [X] n 0,4 3 [ 0,04
57 PIMEHTG NG 0 5 2 1 0 , i8] n 11,05 N ¥
174 PEREILIEHA n e 3 o L] e o 1,7 . 0,04
o TATIATIO QTR n 4 (Xl [ LX) 0 7 [
a8 TORATECHO TR & [ [ n 1%} ] 0 n
w79 IERLUZA n 2 1,9 04 0,2 n [ n
Palln agriculce 76 PECHUGA DE Py LLOY 125 a5 mn 25 1.0 n ¥ "5 LO5
ann TANATIO R 5 ? ) 0 05 5 135 a0z
n% CERDLLA Comii, Ninias 2 A P 0 0 0 o a 0
K7 PIMENTG 1RO 0 2 ' [i n 0.1 1% 414 0,18
439 THIA 15 9 [\ (] 1 n 315 0,06
w1 (TARIHATSE TRIGD NE PRI ERA 5 17 0,5 [} 30 o 1,5 0,14
i 550 Azlican 1 4 o 0 1 [ 0 [
nip VINAGRE 05 [ [ [} 01 0 0,04 0
a2 ACEITE NVE PALIA A 5 “ o 5 0 ] ] [
SALSA STYA .
Banano en salsa 316 RAHAHO M ANZAND 65 ” [A] o na 0 19 0.26
R TECULA NE M AlZ 7 ) 0.5 a 5.8 5] ;] o
[ ACAR 5 n o 0 5 o 0 ons
Arroz al apis n AR T 5 151 W5 36 0.1 ] 7.4 0 663 0.2
164 i 3 a 1 [ 0 : 0.2 a 2,1 0,02
s CEBOLLA LOWNT, HOUAS, 2 0 n n 0 >n n [}
a2 ACENE DEPALM A 5 " o 5 [ n [ i
Torta de yuca 5 YUCA £O 1.0 RADA 100 101 143 0,5 02 M [ 0 [
50 C0 CO DESHIDRATAID 1 ) 7 0,1 1, 17 [ 74 13,00
530 M ARGATINIA 5 asada: (0K i [}l a1 [} n a1 o0t
50 INIEVO NE GALLITA 4 [ [) o5 05 [ " 216 ot
asn ATUCAR 2 n n o 2 ' 0 n 0
Ensalada orquidea A2 REPOLLO 12 12 1 (] 0 07 12 a2 0,12
04 TEPO 11O MO RANG [ 13 1 [¥] 0 0.8 1 [ [
{repolio blaneo, 154 AP a0 an 10 0.3 4 2,1 o m 0,24
repolie moradn, 775 O TESO CAM PESRID 7 7 [ 1.4 1,6 01 [} L} 0
aplu, queso, satsa) 758 CNEM A DELECIE 2 3 4 0.1 0,4 0,1 P 19 o
Jupn de Jes EIAHARATTA m ] n 07 o1 1,1 o LR o8
Guanibana nsn AZUICAR 5 60 n 0 11,9 [J o 0,07,
Neditos de bocadi] L RO CANMLO 0 El] 2 02 o 15 i} n ]
TOTAL APORTE MENU ) 1077 13 32,6 156,5 238 113,2 16,2
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 172 293,41 626G
AFORTE DEL MENU 15 27 ) 58
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-11% 25-30% 55-60%
% _CALORIAS RECOMENDACION DIARIA : a1 -
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 107 100 100

Mike Eeheverry Zamora
Mintriclontsta-Dietista
MND 01963



ANALISIS QUIMICO - MEMU 9 ALMUERZO

PREPARACIONES / ronicn HOMDRE DELALIM  [PESOMETO  [PESQ SERVIND  [EHERGIA (keal) | FROTRIIA tr) LiFinos (7) CARDOH! VITAMTHA A (ERY)  JCALCIO (mg)  JINERRO (mp)

ALIM EHTOS PROVIST OHAL [ENTO {Gramos! cc) {(Gramos/ ce ) DRATOS ()

Sopa de alroz 2on TAMA CO N U, S CAS n ] 0.6 o 7.1 0 R} 0.36
231 FAPA CRIO LA, CO N 0 A n 19 ns5 n 1. o o4 0,2
15A ARVEJA VERDE 3 17 11 n 1 2 4,60 a1
200 ZAMANO RIA f 00 ke 3 1 0 0. 56 716 n,03
657 CARHE DE RES, SEM 1GO 5 ’ 11 ne [i¥ ) 0 n 0,3 16
185 CEBOLLA COMUL, 10JAS 2 a n 0 n n n )
10 ARRO T n 70 11 0,1 14 0 2.5 0,16

Varios en 78 PECHUGA DE PO LLO 65 asarn:40 2 12,5 5 0 16 7.5 0.46

parriltada 602 |HIGADD DE RES 35 2 45 7 1,6 0,8 LA 2115 21

(higado de res, 661 CHO RIZO . 20 15 16 2.9 3,5 1 0 10 0,42

polle, 269 4 O RCILLA 40 'u; 50 0.9 a1 11,4 o a 0

morcilla,longaniz
497 ACEITE DE PALM A 5 a4 0 5 0 0 0 1]

Varins an parrilfada nen EM PAHADA DE GUISD L] RO 12 1 [E] 26,1 0 [ X3 a.n

fempanads, o) 953 |FIVUELTO DE M ADURO 0 o0 3 3.4 18,8 51 0 1,2 07

Arroz con n ARRO 7 53 154 186 L6 nz 2.4 n 6.6 0,42

mazorca 79 M Alz TiERHD 8 7 %) 04 o1 2,3 a 0,96 0,06
185 CENOLLA COMU, HOIAS 1 0 0 ) 0 0 n 0
492 ACEITE DE PALM A 5 a 0 5 0 o [i] 0

Papa salada 242 TAPA PASTUSA, Sitt cAs 04 coclin:o6 a 2,1 0,2 18,3 a 8,51 0,0

Ensalada pico de 184 CEBO LLA CABEZO HA 5 5 1 (] 0 0.4 3 12 0,04

Gallo 282 REFO LLO 10 10 k| 0,2 i} 06 1t 1,5 0,1
200 TO M ATE CHO 11T 55 56 1” 0,5 0,1 24 0 o 0
189 CILANTRO 0.5 0 [\ 0 0 0 [d 0

AT D PCIO HAL

Jugo Guanabana 366 GUAHABATIA il 300 k14 0,7 0,1 71 0 1,8 0,18
88 AZUCAR 15 6 0 0 14,9 0 o 0,0

Esponjado de o5s [AZUCAR n 10 10 0 0 9,9 0 ] 0,01

guanabana a6 FECULA DE M AlZ 4 ] 14 0,3 0 1,3 a 0 o
101t GELATHHA L] i 0,2 L8] 6,3 [y 0 n
a6 GUANABAITA 0 1 0.1 i 24 o 4,6 0,06
BS{ TILEVD DE GALLIMA, CL/ 5 1 05 [ 0 0 0,3 0,01

TOTALAPORTE MENU 11410 12 43 236,4 3617 82.1 11,35
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 168 387 945,6

APORTE DEL MENU 12 27 65

TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%

% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 55

% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 100 100 100

Mike Echeverry Zamora
Nutricionista-Dietista

MND 01963




ANALISIS QUIMICO - MENU 10 CENA

Mike Echeverry Zamora
Nulricionista-Dielista

MND 01963

PREPARACIONES 7 AU [c.énion FROVISI | NOM ORE DEL ALIM ENTG | PRS0 TETO [PRSD SERVIND (Gramas/ JEMERGIA PROTEMA () |LIPINOS (g) CARBOHI DRATOS [VITAM A A [ZALCIO (mp) |MIERRO ()
ENTOS OMAL {Gramos/ cc) lee) (keal) 4] {ER*}
242 PAPATASTUSA, ST CASCAR 5 I 'X] 0 0,9 0 0,41 0,04
54 HARNIA DE TRIGO DE PRIM f 1 15 0,9 0,1 7,7 0 ) 0,27
7R9 LECTE EMTERA 50 i3 12 1,6 1,6 15 a0 015
Crema de - 5;\—-_ :{Rﬁgxﬁlﬁ%’ﬁi‘igfﬂ’(m/\ F 300 e 7 o 7.4 0 15 0,05 o,m
espinacas
200 ESPIMACA an 7 07 0,1 9 50 pARS 0,87
242 PAPA TASTIISA, 611 CASCAR 15 " 0.3 o 7.6 n .3 01
192 ACEITE DE PALM A 3 27 0 1 0 0 0
654 CARHE DE RES, M AGRA 120 nasada: 104 m 2.5 B 0 0 8,4 VIR
carne en hamburey 1156 1 UESO CREM A 0 20 20 41 4,4 0.6 3 Bt [X]
152 ACELGAS, 110 JAS 70 18 7 0,5 4] 1,1 I 22,4 0,58
Croquetas de Jon ZAVAITO RIA 35 3z 15 [i¥) o 13 245 9,15 o4
verduras (acelga, o TARTTIA DE TRIGO DE PRI 1 o W Y] Y 77 0 3 0.27
zanahorla) ' ! ! !
192 ACEITE DE PALM A B 7" 0 n ] 0 0 0
Pan en la hamburg ] PAR 100 ton My 9 %2 7,9 0 62,3 1,22
Tajadas de papa 242 PAPA PASTUSA, Siit CASCAR 150 140 " 3 0,2 26,3 [ 12,2 116
doradas 482 ACEITE DE PALM A 5 A4 [} 5 [ 0 0 [d
104 CERO LLA CABEZO 1A 5 5 2 0,1 0 0.4 3 312 0,04
Tomate, lechiga, | e 0 0 2 o " 0 3 4 X
teholla cabezona
289 TO M ATE CHO 1170 50 50 1" 0,5 (i8] 2 a 0 o
419 1O RA DE CASTILLA 7a a0 m 0,6 o, 8.8 o 25,2 1,02
Jugo de mora pre PeTa 15 0 o 0 14,9 [\ o n.02
856 €110 €O LATE ) 0 59 0.5 1,1 9,1 i 0 0
760 LECHE ENTERA 10 Bl 0,3 0,3 0,3 1 17 0,0}
Mousse de s 7,{,{5‘5"‘,,’;“&}.".’,‘.’.‘{ * 5 [] 0,6 0,6 0 13 2,7 0,14
chocolate .
850 AZUCAR 7 L] a [ 7 0 4 0,01
533 K ARGARIMA EHRIO UECTDA 5 37 0 o 0 5 01 0,01
- TOTAL APORTE MENU 1228 49,1 42,5 168,6 414 334,75 11,62
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 196,4 382,5 674,4
APORTE DEL MENU 16 31 55
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%
% _CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 47 114 100 100
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES




ANALISIS QUIMICO - MEMU $1 ALMUERZO

PREPARACIONES 7 ALTM EHTOS Jrmmmn HOM BRE DEL ALIM _[PESO HETO TESM SERVIDO EMERGIA (keal) [PROTERMA (@) [LIFID0S @ [CARRGIT VITAMINA A [CALCIO [IiERRO
PROVISE ONAL fEMTO [Gramos/ ce) (Gramos/ ec ) DRATOS (g} (ER*) {mg) (mg)
Mazamorra chiquita 278 r‘/‘\r:’/'\‘c"n M UM, SN 10 38 0,8 0 8,6 o 16 0,44
231 PAPA CRIO LLA, COH 0 19 0,5 ) 4,3 0 0,4 0,2
1”8 ARVE.IA VERDE 10 13 0.8 0 2,4 2 3,6 0,24
79 M AIZ TIERHG 30 44 1,4 0,4 7 i 3,6 0,24
867 CARIIE DE RES, SEM I 5 300 n 0.9 0,8 n 0 0.3 0,16
186 CEROLLA COMIUH, 1ID1AS 2 0 0] 0 0 0 n 0
1087 HARAS 20 8 16 0,4 1,6 0 18 0,98
a4 TR0 L VERDE 20, 84 6,2 1,2 7.6 1 13,4 0,66
Trucha en salsa de 505 TRUCHA ARCO IRIS 120 asado: 104 170 24 6,5 1,7 0 0,02 0
almendras 305 ALM EHDRA 5 Y 0.9 27 0.7 0 0 0
145 TQ STADAS [} 39 0.9 0,4 79 o 0 0
' 159 Ao 0,5 0 0 o 0 ¢} 0 0
we—e—eee [Patacones ’ 272 . {PLATALO HARTG T VE 100 101 160 1,2 0,2 38,3 106 11 0,4
Aop ACEITE DE PALM A ] 7 0 8 o0 0 o 0
Arroz con espinacas 10 ARRO 7 53 151 186 16 0,2 42,4 0 6,61 042
00 ESPINACA 3 1 0,1 0 0,1 8 3,54 0,12
185 CENOLLA COMUN, 1IDIAR 2 o 0 0 0 0 ] 0
) 182 ACEITE DE PALM A 5 . 44 0 5 0 4] 0 0
Mapa a la francesa 242 TAPA PASTUSA, 5IH C. 104 96 83 2,1 0,2 18,3 0 8,53 0,8
492 . ACEITE DE PALM A 8 7 0 8 0 0 i} o
Ensalada italiana 282 REPO LLO 25 25 ] 0,6 0 14 20 8,75 0,25
439 PIA 50 % 28 02 . 0,1 6.8 [ 1,5 0,2
a72 UVA PASA 1 4 8 o,1 0 3 0 0 0
342 coco 5 § 16 0,2 1,4 0,7 0 0,35 0,07
753 CREM A DE LECHE 2 1 4 o1 0,4 o1 Pl 1,9 0
558 AZUCAR 3 12 0 0 E] 0 0 0
Jugo de mandarina 399 M AHDARIMA 70 300 26 0,4 0.1 5,8 60 14,4 0,12
858 AZUCAR 15 60 o [+] 1,9 0 a 0,02
Natilla con dulce de 6 FECULA DE M ATZ 40 80 144 2,8 0,1 1 [ o 0
Mora 856 AZUCAR 10 10 0 0 9,9 0 0 0,01
768 :,F,?":..F;.':F.':\A ——_— 50 3 1,7 1,6 1.6 15 0 | o015
360 Mora 20 3 . 0,2 o] 2,8 [+] 8,1 0,4
858 AZUCTAR ] ] : 10 0 0 9,9 0 0 0,01
T TOTAL APORTE MENU 1548 543 39,7 2455 217 1418 58,9
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES ) 217,2 357,3 I982
APORTE DEL MENU 14 23% 63%
TOTAL RECOMENDADO - 2600 12-14% 25-30% 55-65%
" CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 59% .
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 100 92 100

Mike Echeverry Zamora
Nutricionista-Dielista
MND 01963




ANALISIS QUIMICO - MENU 12 ALMUERZO

- riipian TESO HET CARDON
FPREPAFACINNES ¢ rrovist 'T"‘n"En framns/ PESORBRUTO PESO SERVIND EHERGIA PROVEA Lirthos NRATOS VITAIIHA A CALCHD HIEARD
MIMENTOS AL Q'T"S‘F ced (Grames? cc) ) theal) w0 0] tx) =0y (mg) fing)
FAPA PASTUSA Sitt
212 CASACATA 5 5 4 a1 0 0,9 n 0,41 0,01
Itminn do tilgn de
51 tmrn 10 [ ¥ 09 0,4 7,7 n 3 0,27
B t nche Frtorn . ’
Crema de Arracacha i stoulslzada vasa m i 200 e 26 L6 mne 18 4 7 0,40
Kargatinn y .
51 earlomacis . t 2 o N n 0 0,00 0,01
105 AT AR m 25 2 .2 n 53 . 5.1 0,15
75 FErIUGADE POLLO 15 [ty 2% LN 1,4 0 1 1,65 0,1
151 MCAPATRAS 1 1 ] n ] 0,1 4] 0,66 0,0
7™ CREMA BE LEC) IE L} 4 B 1 0,3 2 A ns a
PIERIADEROLLO
721 150 250 104 ERL 36,3 194 0 2 16,5 1,95
OCHTA, LON FIE)
Pollo con " IO ACARETO 2 2 ' 0 o 02 1 120 0,01
ollo can hagan CEROLLA COMTIN, 1)
s s 2 4 0 n 0 0 o [ o
2ng TOMAIECHOHT tn 13 2 0t 0 04 0 0 [
a2 ACEITE IE PALMA 3 3 27 0 a 0 0 0 o
Mazorca en trozo ” MATZ TIERID 97 162 0 1L} 4,6 1,2 A 7 11,64 0,70
n ARz 5) 53 151 106 1,6 0,2 42,4 i 6,61 0,12
Artoz con cilantre o CILATD 0,5 1 4 " 0 0 0 0 0
86 CEROLLA COMUN, I 7 q 0 0 0 0 0 0 0
02 ACENENE NALAMA 5 5 L] 0 5 0 o 0 [}
FAPAPASTUSA, 01 .
— ] 242 104 120 i3] 2,1 0,2 18,3 o 8,53 0,9
'apa blanca eon hogo cAscana eocldn:ng
154 “FVALLACAREZON 2 2 ' 0 0 02 K 1,20 .01
CEROLLA COMM, 1| K
15 i 2 4 0 0 [ n [ [ [
2 TOMATE CHatTO 1o 13 2 0t 0 0,4 o i n
87 ACEITE DR PALLAA 5 5 4 0 5 [ 0 0 o
Ensalada de Aguarate 201 Agnneate 1o 103 55 159 1,8 14,6 5,1 3 1 0,44
Tochn
! comitn 15 7 15 3 02 n 04 4 i 015
10 Vinngra 0,5 t 1 n 0 0,01 0 0,04 [}
10 bt de Castiltn 70 67 300 n 0,6 0,1 8 0 25,2 1,m
Tugo de Mora n
A Aaricar 15 15 60 0 0 14,2 0 0 0,07
Gelating combinada It Gelatinn 50 50 40 166 (& 0,4 39,1 0 [ 0
TOTAL APORTE MENU 1438 56,9 54,7 177,31 1a 110,3 6,7
TOTAL CALORIAS MACRONUYRIENTES 27,6 92,3 709,24
APORTE DEL MENU 15 M A7
TOTAL RECOMENDADO 2600)12-14% 25-30% 55-65%
%_CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 55
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 107 113 20

Mike Echeverry Zamora
Nulriclonista-Dietista
MND 01963




ANALISIS QUIMICO - MENU 13 CENA

PREPARACIOWES 7 feaice oM DRE DEL AL |PESD HETD |50 mrino PESO EMERGIA (keal) [PROTETNA (5) [LTPIDGS () CARBON}  (VITAMINA A TCALTIO (mg) [IIERRD (mg)
ALIM EMTOS PROVISI EMTO (Gramns/ {Gramos/ cc) SERVINO, DRATOS (g) [(ER*)
OHAL ec) (Gramns/ ce )

Cuchuco de 220 {PAPA €O MUK, SN CASG a1 At h1| o i) 7 0 1,92 0,36
maiz T oa1 |FAPA CRIO A, to oA ™ n . I 05 00 11 n an 0.20

fan  HARVEJA VERDE 11 13 17 1.1 on 30 1 4,68 a,21

aon |ZAHANO RIA [ 9 300 en k] o1 0,0 0.0 6 7.0 0,0

n57  |CARNE DT RES, SEM 1GO 5 5 " 0,9 0,8 0,0 [ 0,30 0,16

185 CEROLT A COMUIT, 1I0JAS 7 " ] 0,0 ik] - 0.0 n 0,00 n.00

67 Mz BLAHCY a0 n 61 1,7 0,2 13,0 0 0,80 0,22
Carne a la 654 |CARNE DE RES, # AGRA 140 | 120 asatla:104 202 26 7.9 n 0 .4 3,78
plancha 182 [ACEITE DE PALMA - 5 5, 44 0 5 o 0 0 0
Estofado de toas  JLEMTEJA 5 35 82 120 8,2 n2 21,3 0 24,5 33
lenteja anp  |ZAMANO RIA [ 1 2 1 0 o 0.2 1 0,54 0,01

257 |PIMENTO M RO Jo 3 L] 3 [ (X} 0 0.2 23 (AL 0,12

Ra3  jCHO RIZO 10 10 5 8 1,4 1,8 0,5 4} 09 0,21

402 ACEITE DE PALM A 5 5 A4 Q 5 o [ n D
Arroz con fideos 10 |ARRO Z 53 53 161 186 16 02 42,4 0 6,63 0,42

120 |PASTA AUM ENTICIA ENE] 3 3 a 0 03 o 22 0 0.75 012

185 CEROLLA COMUN, HOJAS 2 q4 0 n 0 n 0 n 0

492 ACEITE DIE PALM A 5 5 a9 o 5 0 0 0 0
Platano 266 (PLATAND TARTG i 100 167 eneio: 101 154 1,1 0,2 6,9 54 5 0,5
acaramelado w06 l:;\‘;l‘ECA Pl 4 15 0 0 7 0 5,36 0,29
Verduras ann  |ZAMAHO RIA n 35 28 17 0.2 0 2.9 20" K] 0,12
calientes 207 HABICHUELA 0 13 .28 1 0.6 [i] 2,2 5 1 0,3
{hablchuela, otp  |VIAGRE 0.5 1 1 0 0 0 0 0,04 0
zanahoria en
Julanas) 0 wo " ! 2 0 0 ) 0.1 0 0 0

856 {AZlICAR 0,5 1 2 0 0 0,5 0 o 0
Jugo de tomate 458 |TOMATE DE ARBO L 0 110 300 k1] 1.0 ] 74 M6 3.60 0,24
de drbnl R |AZICAR 15 15 60 0.0 o0 14,9 0 0,10 0,02
Postre de 330 [CEREZA EN ALMIBAR 50 100 a0 35 0,6 0,9 8,3 0 0,00 0,00
Cereza 780 |WECHE ENTERA PASTEUR 10 10 " 14 1,2 .3 2 an.on X

BRR  |AZVCAR m 20 79 0 00 7.9 0 0,00 0,02

39 GALLETA DE 50 DA 15 15 62 14 1,1 1,7 0 5.70 0.98

TOTAL APORTE MENU 1209 50,9 26,3 141,5 289 94,99 9,9
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 203 237 566
APORTE DEL MENU 17, 20 47
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% | 55-65%
% CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 47
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 120 80 100 (

Mike Echeverry Zamora
Mutricionista-Dietista
MND 01963




PREPARACIONES 7

ANALISIS QUIMICO - MENU 14 ALMUERZO

wmacn FROVIT [Wor TRE L MM RS TS FFED ARLITC PESO) SERVIND ENERGIA (keal) [ PROVERA f71 irinos 1 CARRON DRATOS TATAMTIA A [CALEIO  [FIERRD g

MIMEItTOS AL ERTO {Gramns/ ce) Gramns/ cc) {Gramasf cc) w) {ER%) gt
Snpa de pintan 0 Egé‘;n‘"\” ', s " i a 06 0,0 7 o 131 0,3
B Egé‘[nrl'\'“ WA cont w bl tn 0.5 na 43 n nan .0
168 ARVEJA VERITE 12 1 17 [Nl nn t 3 168 0,31
300 ZAHAIT RTA a 9 A0 ce 3 .t 0,0 o6 = 116 o.m
g CARIE DE RES, SEM 16O 5 5 " 0,9 0.8 0.0 0 0,10 (A1
s ;';".“”»‘ ORI, 10.A% 2 Il 0 0.0 0.0 0.0 [ n,a0 n,00
54 VARIIA TH. TRIGO DE a0 0 m 1,0 01 15, 0 .00 0,54

DRIALERA
Sobtebarriga al | a5t CARHE DE IES, N AGRA I 10 asada: 104 m 10,1 1 0.0 ] 40 3
hoino P ACHTE DEFALIA_ 5 5 M 0.0 50 0.0 a .00 .00
Macarrones con L t2n PASTA ‘M I EITTICIA a5 15 94 154 EX 0.2 nr 0 1,25 1,76
revo 50 THIEVO DE GALLINA ? 2 3 m3 0,2 0,0 5 1,08 nng
5 SERTELA MU, 1DIAS 1 4 0 o 0.0 0.0 n 0.00 0,00
ne TOHATE CHO TG to 1 2 a0 0,9 0,4 0 0.00 moo
Anz ACENEDEPAIIL A 5 5 Y] 0,0 5,0 00 0 0,00 0,10
Arroz con L n ARRO 7 53 51 151 196, 16 0 2.4 0 6,60 0.42
zanahoria ann ZATATIG WA 1 2 1 0,0 0,0 02 1 0,54 0,01
105 CEAGLLA COMUIT, HOIAS 1 4 [] X1} 0,0 nn Kil 0,90 0.0
Lr ACEITE NE FALM A 5 5 4t 0,0 50 oo n 0.0 0,00
Yuca dorada ngn YUCACO L0 RADA 100 125 carids 101 113 05 0,2 me 0 a,00 0,00
492 ACEITE NE PALM A 5 5 A9 LX) 50 0.0 n 0,00 0,00
Ensalada dulce Lk REFOI0 i1 n |5 5 0,1 on 08 17 5.25 0,1%
{repalto, mangn, 103 L MIGO 24 ATURD 55 2 &5 n 03 0.0 9.4 [ 10,0 6,40
crema, azucar) [EN CREM A D LECIIE ) 3 P X) [ ol 5 ) X
850 ATICAR 05 ' 2 0,6 0.0 (X3 0 0,00 0,00
Jugo de papaya 432 PATAYA M ADURA n L] ano " Lt L] 53 a2 15 0,18
L] Azucar 15 15 6 n [ 14,9 ] 0 o
Manzana en 09 1 ANZATA STt CASCARA n 106 108 62 0,3 02 ", [ 4,40 0,27
TOTALAPORTE MENU 1216 45,6 31,6 188,1 230 90 8,64
TQTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 182 284,41 752,4
APORTE DEL MENU 15 24 62
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%
% CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 47
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES ] 107 91 100

Mike Echeverry Zamora
Nulricinnista-Dietista

MMD 01963




ANALISIS QUIMICQ - MENU 15 CENA

PREPARACIOHES / ALIM [cioton PROVIST |HOM RRE DEL ALTM ENTO ™ FESD HETO PESD ENERGIA PROTEMNA () JUiPIDOS () CARDOHI  IVITAMINA A (ER*) [CALCIG (mg) [TIERRO (rmg]
EMTOS ONAL (Gramos/  |SERVIDO (Rcal) DRATOS (g)
44 {Gramos/ cc )
Sancocho 2o PATACOMUN, s CAsCAR] 4o 57 1,1 0,1 13 0 2.4 0,66
205 YUCA COLO RADA 40 57 n,z2 o,1 14 0 0 0
T PLATAND HARTY 1 VERDE 55 B8 0,7 0,1 21,1 50 6,05 0,22
a0 ZAMANO RIA 10 300 o 4 0,1 &} 0,9 70 2,7 0,04
657 CARHE DE RES, SEM 1GO D 5 T 0,9 0.8 o o 0.3 0,16
185 CERO LLA CO M UM, 10 JAS 2 ‘ 0 0 0 2 0 0 0
Bistec a cabalfo 654 CARHE DE RES, M AGRA 120 cocida; @1 202 27 i 0 0 8.4 3,78
184 CEBO LLA CABEZO HA 7 3 0,1 0 0,5 4 4,48 0,05
289 TO M ATE CHO HTO 7 2 0,1 ) 0,3 [} 1] o
492 ACEITE DE PALM A 7 62 0 7 0 0 0 0
a50 HUEVO DE GALLINA 50 50 .79 6.4 5,8 0,4 132 27 1,35
Pudin de 780 LECHE EMTERA PASTEURIZA 60 60 16 71 1,9 e 17 72 0,18
chocolate ann €0 CO A DESEMGRASADA 15 62 q 1,6 7.9 0 o [’)
&N HUEYO DE GALLINA 10 16 13 1,2 0,1 2% 5.4 0,27
a58 AZUCAR 20 79 [i 0 19,9 0 0 0,02
Arroz con 10 ARRO Z 53 151 186 16 0,2 a2,4 0 6,63 0,42
habichuela oo HABICIUELA 3 3 1 0,1 0 0,2 1 1,8 0,0
185 CENOLLA COMIN, HOIAS 1 0 0 o] 0 0 0 5]
492 ACEITE DE PALM A 5 44 0 5 0 i) 0 0
Papa criofla al | 231 PAPA CRIO LLA, CO T CAsC 100 cocida: 101 97 2,5 0,1 21,6 2 2 1
184 APIO i5 15 4 0,1 o 0,8 0 10,5 0,00
200 ESPIMACA 8 8 3 0,3 0 0,4 20 9,44 0,33
Ensalada de 21 LECHUGA CO M UH 10 0 2 0,1 1] 0,3 3 4,4 0,1
espinaca,apio, lec 380 FRESA 3z 32 13 0,3 0,2 7 1 5,96 0,26 .
hug a, fresas con 759 KU 15 5 5 3 0,2 o 0.6 0 5,3 0,0t
Feumis B5R AZUCAR 0,5 0 2 0 o 0,5 0 0 0
Jugo de manzana 409 M AMZAMA SN CASCARA m ano a 0,2 0,1 9,9 0 9,6 0,18
] ATUCAR 15 60 3} 0 14,9 o o 0,02
Gelatina y frutas 360 FRESA 7 50 3 01 0 0,6 0 1,96 0,06
an3 M AHGO M ADURD 7 5 0 0 1,2 " 1,31 0,05
850 AZUCAR 12 10 0 0 11,9 0 0 0,01
GELATIIA 511U SABO R
o TOTAL APORTE MENU ) 1250 51,5 3,1 188 206 166,31 9,2L
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 206 279,9 752
APORTE DEL MENU . 16% 23% 60%
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% 25-30% 55-65%
" CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 13%
% ADECUACION DE MAGRONUTRIENTES 114 92 100

Mike Echeverry Zamora
Nutricionista-Dietista
MND 01963



AMALISIS QUIMICO - MENU 16 ALMUERZO

PREPARACIINES £ ALIM [Céviao FROVIST OHAL |TI0M PRE DEL ALIM EHTO . [FESD TiETe PESO SERVING (Gramos/  [ENERGIA (keal)  [PROTEINA (3] [LITIDOS m GARROMNI VITAM IHA A {ER*) JCALCIO (rmg) JTTIERRD
ENTOS {Gramns/ e} cc) URATOS (g) (mg)
Mazamorra 250 F’:'P’A“Zf,' M, sm an an 0,8 o b6 0 1,6 LT
chiquita 231 TATA CRICLTA, €O CASE n 1o 0,5 o 1.3 ] X} 0,2
168 ARVEIA VERDE 1o n 0,8 ] 7 ? 3,6 0,24
” 14 ATz T1ERO n 44 1A 04 07 i 36 0,24
w7 - CARIE E TES, SFM 160 RN 5 300 ee " 0.7 0.0 0 n 0,1 016
A5 CEROLLA COMUT, 110145 P i) n 0 n n [} 0
1087 HABAS 20 &l 1,6 o4 e 9 1 0,98
1084 FRUD 1. VERDE 20 a %3 ‘3.2 7.6 1 11,4 0,66
Lengua en salsa 03 }ENGIIA BE RES ‘ 130 roeidn B5 270 | 14,9 2.2 a 13,05 2,18
de tomate 200 TOM ALECiIo WD 0 7 \ 0.3 0 13 n n 0
185 CEROLLA COMUI, HOUS 2 n 0 o 0 0 0 0
A2 ACEITE PE PALM A 3 27 0 3 0 n o 0
Garhanzos con nas GARBANIO an 95 146 7.8 72 36 0 (4] 2,56
callo 280 TOMATECHiD IO 10 2 0.1 0 0,4 o n 0
185 CEROLLA COVAUN, 1ICHIAS 2 [i] 0 n 0 1] ] n
192 ACEITE DE PALMH A 1 5 n 4 0 n 0 0
ROR 1 EHUNO DE RES 15 1" 22 0,6 [ 0 [ o
Arroz al parefil 10 ARRQ 7 53 151 186 16 0,2 2,4 n 6,63 0,42
258 PERENL 0,5 0 ] n o o n o
1A% CERDLLA COMINT, (IO 1AS 2 0 0 1] n n n 1]
anz ACEITE DE PALM A : 5 44 [ 5 0 0 [ i
Papa salada M2 PARA PASTUISA, SHTCASCAR 14 coclda:Bg " 21 X} 10,3 [ n,57 o
Ensalada verde 164 Arto m n 5 0,1 0 1 .0 2] 0,12
(apto,cohombro,t an LECHUGA CO MUt " 10 2 ] [ X] 0 0 3 4,4 0.0
nma te, 251 FERIND CO 110 M 0ro 0 k) 1 [X] 0 0,5 [l 10,7 0,11
lechuga,vinagreta prm TR AE GO P p " Py P Py o o a
! A58 AZUCAR 2 8 0 n H a 0 n
am LM O H 0,5 1 ) 0 0 ] o 0 [}
Jugo de piia 439 A ™ 3on hJ] 0.2 0,1 nz a 12,6 n24
i) AZUCAR T 0 0 [ 11,9 0 0 n,m
Mousse de timén a03 Lo 20 an B (X i (K] 0 0 n
762 LECHE DE YACA, COUNEITSADA, 10 n [¥:) 0.0 5.5 in 27 o0
798 YO GURT w 20 : 1 0,6 0,6 28 0 2,2 0,06
TOTAL AFORTE MENU 1235 54,5 36,5 167,5 17 205,56 9,58
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 218 403,2 557,2
APORTE DEL MEMU 17% 2% A5%
TOTAL RECOMENDADQ 2600 12-14% 25-30% B5-65%
% CALORIAS RECOMENDAGION DIARIA 8%
% ADEGUACION DE MACRONUTRIENTES 120 100 B2

Mike Echeverry Zamora
Mutrictonista-Dielista
MND 01863



AMALISIS QUIMICO - MENL) 17-CENA

PESC ARIITO

PREPAPACIONES 7 MM [rinicn PROVIS NOM BRE DY AT FESO HETOY VESO SERVION JENERGIA fieall [PROTENTA ig) [1IMDOS (@)~ |CARRATN BRATDS (R} VIVAMINA A (ER™) JCALCIO fmgl  [FIERRD fmg)
oS OMAL £t {Gramns? ced | (Geamnss cet {Gramns/ ec )
Aftace o PATA €O ML ST CRREA n at n (X3 n 71 " L a,3n
a1 PAPA ERIDLLA, €Ot CAS m m [ 05 0 13 a 0.4 0.2
[T ATVEIA VERDE 0 50 " 16 0t AR 4 12 0,40
o TANATID TR 5 & 2 ] 0 0.5 5 135 0,07
s CERADLLA COMNE, NN AT 2 Kl o 0 n B n 0 a
™m M AlZ TIERNIO in 17 300 e 5 05 e w1 [d 7 o,nn
s ARRACACIIA AM ADIELA m 75 2 02 0 5,3 4 LX) 0,15
" PECHUGA RE PO LLO 5 33 % EN} (R} n 1 1,6% onn
181 MCAFATRAS [ 1 a 0 n [X] [ 0,66 0.04
7\ CREIA A OF TECHE 4 4 ] 0.t an 0,2 [ L 0
Pachuga a [a 78 PECHIGA PE POLLG 150 170 AsaroA2 20 %" [ 0 n 16,5 1,05
Tarta tie m ESPIIACA . ) 3 4] ” LR 0,7 22 125 B 2,08
Esplnacas 51 TIARIFA DE TRIGO DE PRI mn m. 0 m X o, 15,3 0 I3 0,54
83 4 ARGARIHA n g 8 51 0 45 n n i 0.0
g IEVO BF GALLHIR 5 6 5 ] o5 0.6 ° [H] 7 0,14
Atroz. con mant 10 ARRQ 7 53 Bl 151 113 36 0.1 424 1 6,61 0,42
Iran 14 At ? 2 13 0,5 | 0,2 4] 1,24 007
s CEANLLA COMUIEL, T TAS 2 4 0 0 o o n 0 P
402 ACEITE DE PALM A 5 5 44 n 5 L] [} o 0
Rollo de papa 2 PAPA PASTIISA, SIN CAseA " [0} wchia 88 ‘m 71 02 1,3 L] .51 LY}
E] ESPINACA n 17 k) 0,4 [ 0,4 5 HE 0,41
255 PERENI 1 1 ] @ 0 ] 0 a n
730 SALCNICIIA 5 5 6 06 [ 0.2 0 0 0
) ACEITE DE PALIA A 3 1 7 0 3 [ o [} 0
verdiras con ann TANAHD RIA n 12 10 4 ot 0 09 7 07 o,n4
salsa 100 BRO €O LI Y] 55 n 9 09 0,1 12 (1] EABH 0,21
blanzafeoliftor, br ton COLIFLOR ) L] an [} 07 I3 1,4 [ 268 0,15
;:\::::";E:z;a 6R ARVE IA VERDE 0 50 ™ % % ) T ’ 7.1 e
verde, "3 I\ ARGARITIA ETRI TECIN 2 7 5 o e o o oo 5
salsa hlanca) B4 HARHA DE TRIGO DE & 5 17 0,5 a an [ 1,5 0,14
™3 CREM A BE LECHE ? 7 a i LX) 0.t L} 19 n
Jugo de tva an HVAMEGRA, PULPA ™ 67 aop 5 0,7 n 61 n 4.8 0,24
e A7ticAR 15 16 & 0 a 14,9 n 0 0.0
Arvoz con leche n ARNO 2 15 15 L&} §3 1 01 12 0 1,8 on
) | ECHE EINERA 50 50 [§ 17 16 16 15 o n15
] AZUCAR ) 10 an [ [ 2,9 [ [ 0,01
TOTAL APORTE MENU 1159 14,3 a7 1358 353 225,58 8,53
TOTAL GALORIAS MACROMUTRIENTES 177,2 285,3 557,2
APORTE DEL MEMU 15% 25% 48%
TOTAL RECOMEMNDADRO 2600 12-14%, 25-30%; 55-65%
% CALORIAS RECOMENDAGION DIARIA 43% .
% ADECUACION DE MACROMUTRIENTES 107 100 8g

Mike Echeverry Zamora

Nulricionista-Dielista

MND 01963




ANALISIS QUIMICO - MENU 18 ALMUERZO

Mike Echeverry Zamora

Nintricionista-Dietista

MND 01963

FHFFAT\rTuﬁr_T?iiﬁ_’?ﬁmm PROVISE [10M RRE DEL AL PESD NETO (Gramos? | FEs0 BRUTD FESO SERVIIO ’ETFE!A TROTEIMA () LINn0s (@) JCARROIT  JVITAK WA A 7R CALTIO {my) [iTERRO (g}
DS OMALL 0 er) (Gramos/ cc) {Gramos/ ce ) theah BRATOS ()
Cuchien de maiz aom PAPACO T, SHT C ASEA n Ll it 06 0 7.1 n L3 0,3
231 PAPA €I LT A, COITCAS w 10 19 0.5 [} ) 0 0.4 0.2
160 ARVE A VERIE n 7] i 7 ¥ n 30 3 1,60 nat
ann TANANO RIA [ ? 0 e Al 0 0 o h 7.t6 0,03
wR7 CARNE DE RES, §TM G0 n 5 5 " o 0.0 o ) ma 0
1n5 CEROLLA LOMUN, TI0IAS P f 0 0 o 0 0 n 0
w7 M ATZ RLATICD an 0 6t K 0,2 £} n o.n 0,22
Pechuga rellena ot PECITHIGA DE 10 11D 150 150 Asndann 250 EIR) 13,8 [ 36 16,5 [
a7n WIIECFS, CASTATA 0FI TA 1 T 7 o 07 o o 106 0.0
777 NAESOCO TTAGE, CONT 0 B tn n 1,1 0,5 ny 5 [ om
&0l S O, 84 AGRD 10 10 1 I n7 n [} 1 (1
472 (VA PASA [ ] 7 [1X) 0 3 [ [ [
82 ACEITE DE FADA A 5 5 4 0 5 0 0 [ n 0,0
Torta de ahuyama 154 AMHYAR A n 4r, n 5] 03 LA un [ 7.8 0,07
4 AIARITADE TRIGO DF PR 15 15 15 52 I (Xl 15 [} 4.5 0,41
w33 A ARGARNEA ENRID UECH 5 . 5 1a [} [} 4.1 i 75 0t o0t
50 MIEVO DE GATLITA 5 4 [} 06 06 [ [ 7,7 0,44
850 ATUCAR 1 to an [} [} 9.9 0 [ nar
Arroz. al ajon]olv 10 Ao 7 53 5 151 186 14 01 a4 0 6,63 042
) Alaniotl 0.5 1 2 0,1 0 0. [ [ 0
1as CEANLLA COMN, 110 RS 2 Fl o i} o 0 n (1] 0
192 ACEITE DE PATIS A [] 5 2 n 5 [} 0 [l n
Papa mayonesa 242 PAPA PASTUSA, SN CASCA 101 0 encida R ay 21 n2 LR} o 8,53 i
534 4 AYO HESA 5 5 0 n 17 1z 4 0,7 0,01
202 RErQ LLO 15 n 1% 5 0,3 ] o 7 5,75 0.1%
Ensalada oriental 257 I ERTA T RO JO 5 6. 5 2 0,1 0 ny ) 11,85 0.2
(rwpolln,phnm\tc‘m, n7 NABICIURL A mn n kL] 3] (X7 n 2,2 5 " 0,3
ral ces SALSA HEGRA 0,2 T
chinas,hablchuela, AR T P = m
salsa negra)
h R&A ATHCAR 1 3 [t} n [} 3 n 0 0
:lugn de guayaba ams (SUAYAA ROV SADA 1 ADIT 0 m 30 M 05 0. 7.8 2] 0,2 0,42
[y ATICAR 15 15 60 0 [} 14,9 [ [ a0
Dulce de manzana 00 4 AIZAVA STl CASCARA 50 59 50 5 0z LA} "3 n A 0,15
nsp ATticAR 15 15 AN L] 0 14,7 n n 0.0
. TOTAL APORTE MENU 1202 | 495 339 1733 a 20|  sea
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 198 305, 1 592,8
' APORTE DEL. MENU 16% 25% 56%
TOTAL RECOMEMDADO 2600 12-14% 25-30%) 55-65%
% CALORIAS RECOMENDAGION DIARIA 16% .
% ADECUACION DE MACROMUTRIENTES 114% 100 100




AMALISIS QUIMICO - MENL) jo CENA

Mike Echeverry Zamora

Mutricionista-Diay
MND 01963

sta

FREPARACHINGS / cme PROVISH 1M BE BE1 A e PESONE 10 FESO RREFD PESOSERVIDD JEMERGIA theat) [FROTENIA ) [1iPinns (0 CARROIN VITAMIIA A (ER'Y  TCALCR) () [THERRE )
MIMENTOS AHAL ENTD (Gramas/ re) [Grannes ce) (Gramas/ ce ) PRATOS (g)
;v.{pa de 7 o F/‘\:A.’:’;’\\"”. sn n ~ a0 3 mh o 7 n 132 0,76
platano verde . :2[',/\;"11\1" LA, TO n 20 19 05 a 1 o ot 0
S ARVETA VERDE %] 5 17 It " 0 3 A6 0,31
Tam ZANAIO RiA ) 9 ani ee 3 o, a 0.8 56 2,16 0,m
A57 CARIE DF RES, SEM i 5 1" 0,9 0,8 0 0 n3 0,16
1A5 :’l:'r'nr;\‘f.ﬂl.ll T, HnJas F] Kl 1] n " I 1] n n
272 PLATATO TIARTEY 17 30 46 " 0,1 1 11,5 n 33 0,12
Ginulash 54 AR e TES, M 0 ne a2 m, 25 9,1 o 0 8,4 378
(carne 154 Aip 0 20 , 2 0.t a 0,5 n 7 0.06
murillo R4 CERO LA CABEZO 2 1 1 0 n 0,2 1 1,20 not
;:'rlr"’:"';) cen o FEFITACA 10 17 1 2 0 n & . ot
ann ZNIATIO iR 0 7] [ 0.1 0 o i 27 0,04
257 P ENTG T RO 10 5 f 2 0,1 n 0,3 3 11,85 0,1
BT (ST o " 1 ¥} o 0.7 2 [ 0.1
I ACTITE NE PAT M A 5 5 I " 5 0 N 0 o
Arveja verde (L] ARVEJA VERDE SECA 40 A0 on §13 LN 0.2 M2 n n 0
seca con GER CORAZO N DE PO 1" 10 16 2,1 0,7 0,2 t 2,3 07
corazones de 2nn e 1n [} 1 o, [ 0,4 [ 0 0,17
pollo e CEROLVA COMTT, TITIAE 3 7 n 2 ) n 0 ) 0
402 ACEITE DE PAIM A q4 4 15 0 4 4] 1] 4] [
n ARRD 7 53 53 151 186 6 0,2 12,4 1 £,63 0,42
169 AIO 0.7 ) [} 0 0 0 0 0 0
A"' 0z E!‘ aJO 188 CEROLLA COMNY, 1HOIAS 2 4 0 0 o )] n 4] 0
a0 ACEITE DE PALM A 3 5 1 ) 5 ) o o o
Papa chips 242 W:EL’:.A.STW' st o 130 n 11} 1 0,2 10,3 ] 8,51 0,8
12 ACFITE UE DAL A 10 n 8 0 10 0 n 0 0
Ensalada onz REPDLLO n 14 |3 4 0,3 0 07 1 42 0,12
agridulce 204 AEPO LIO MO RADD 17 16 13 4 0.1 0 0,0 ' o n
(repotlo . e MELGITED M UI 15 T wm 15 3 0,3 o 14 n 2,75 0,14
:::;;Z?‘:E'" nen | RelCAR 3 3 12 0 0 3 o o [
Blanca) an3 wman 0,5 1 0 o o 9 [} 0 )
Juge de ‘ aro FELD A mn &) o » 0,6 0 9,2 n .66 1,44
feljoa RSN AZNICAR 15 15 0 0 0 [2X} 0 [} 0,00
asn AZUCAR 12 1 5D 18 [4 n 1,9 ] n 0,01
Esponjado de D FECULABE AT 5 5 T 0,3 [} at [} ) 0
Mora At MORA 0 n 13 02 [} 2,8 1} LR} 0,4
051 unf.vo DE GAULITA, 5 5 ] [ 0 K [ n,3 0,01
Lan :
TOTAL APORTE MENU 1156 48 35,4 157 261 116,84 8,82
TOTAL CALORIAS MACROMUTRIENTES 1984 318,6 620 ,
APORTE DEL MEMU 16% 28% 55% |
TOTAL RECOMENDADO . 2600 12-14% 25-30% 55-65%
% _CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 43%
% ADECUACION Di MACRONUTRIENTES 114 100 100




ANALISIS QUIMICO - MENU 20 ALMUERZQ

PREPARACIONES 7 [6onian NOM BRE DEL ALIM [PESO NETO]PRSO ENERGIA PROTEINA (g)  |LITIDDS (g) ~ JGARBORI GRATOR VITAM INA A GALEIO g} THIERRD (mag)
ALIMENTOS PROVIST ENTO {Gramos!  |SERVIDO thean (1) (ER*}
OMAL re) {Gramas/ ee)
Sopa de avena PAPA CO M UN, §IN 4
220 GASCARA 33 at 0,8 0 7.1 0 1,32 0,38
PAPA CRIO 1LA, GO
231 g n 10 0,5 n 43 0 0,4 0,2
H CASCARA
18n ARVEJA VERDE 13 17 Kl 0 al 3 480 031
100 ZANATIO RIA [} 300 oo 3 0.t 0 0.8 56 216 0,03
CARNE DE RES, 5EM
85 e 5 1l 08 LX) 0 0 0.3 0,16
7 __lieoroa "
185 CEROLLA COMUN, 2 0 ) 0 0 ) 0 0
JILIAS.
s AVENA NACIO NAL I8 an 1.8 N 12,7 n 9.8 0
Came strogonoff| .., ;é';'/\'E DE RES. M 120 oneia: 91 L 20 0,1 0 0 8.4 3,78
185 CEBOLLA COMUN, 2 o 0 n 0 o 0 [}
HOIAS,
54 HARINA DE TRIGO 1] 35 09 0,1 7.7 0 3 0,27
753 CREM A DE LECHE { 2 )] 0,2 ] 2 0,95 0
102 ACEITE DE PALM A 2 18 o 2 0 0 0 0
108 CHAM PIRG b 7 2 0.3 0 0.2 0 2.m 192
Ftijoles con pata 102 FRIO L RO JO A0 95 252 10,4 20,2 73 o 40 2,01
713 PATA DE RES 10 13 28 0.1 [} 0 1.5 0,85
a5 CEBOLLA COMUN, 2 o 0 o 0 0 o 0
Hnias.
289 TO M ATE CHO NTO 10 2 0.1 o 0.4 o 0 0
192 ACEITE DE PALM A 3 27 0 3 0 i o 0
Arroz canarlo 10 ARRO Z 53 151 188 3n 0,2 424 [i] 8,63 0,42
Ang ACHIO TE 0,2 [1] ] 1] 0 0 0,12 0
1§ CEBOLLA COMUN, 2 0 0 0 0 0 o 0
Hniag
403 ACEITE DE PALM A 5 a4 a 5 0 1] 0 0
42 |PARPAPASTUSA, Sin 1o sacida:08 B3 21 0.2 18,3 0 8,53 0.8
CASCARA
¥ LECHE EMTERA
N e
Puré de papa 780 FASTEURI ZAIA DE 25 7 0.9 0,8 0,8 7 30 0,00
con perejil
533 M ARGARINA ENRIQ 2 15 [} L8 ] 10 0,04 0
258 FEREJIL 0,5 0 0 0 4 0 0 0
Ensalada 22 REFOLLO 20 0 8 04 0 A 22 7 0.2
Hawalana 439 PIRA 50 a5 n 0,2 o1 6,0 0 105 0.2
(Repolio,pifia,uy 172 |UVA FASA 5 5 14 0.1 0 e o 0 [)
as pasas T
S PSS eS8 0) [ e 5 ! 11 o1 0 0 0
a5 AZUCAR 13 52 0 0 129 0 4 0,01
Jugo de Fresa a6o FRESA 70 300 a5 0.5 0,3 5 2 16,8 048
868 AZUCAR 15 60 0 4} 14,9 0 [d 0,02
Frufa picada 403 MANGO M ADURD 60 60 43 0.3 0 103 R5 11,24 0.4
{mango y 432 PAPAYA M ADURA 20 an 8 0,2 ] 1.8 14 5 0,06
papaya) con 762 \.ECHE DE VACA, n 33 0.8 0.8 55 10 2 0,02
L AP B 7 3 COMODEMSADA
TOTAL APORTE MENU . 1134 49,8 44,8 139,3 162 178,74 13,25
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 198,4 403,2 557,2
APORTE DEL MENU 17% 35% 19%
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-11% 25-30% §55-65%
7
% CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 43%
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 120 116 89

Mike Echeverry Zamora
Nutricionista-Dietisia

MND 01963




ANALISIS QUIMICO - MENIJ 21 CENA

PREPARACIONES 7 ALIM [coTion HOM RRE DEL. AUIM ENTO |PESG METO [PESO ENERGIA PROTEIMA JLIPIDOS ™ JCARBGHT  [VITAM INA A TCALGIO {mg) [MIERRO (mg)
EMIOS PROVISI (Gramos/ SERVIDO {keat) (i3] {g) DRATOS {g) [(ER*)
ONAL ce) (Gramaos/
. cc}
Sopa de patacén 228 |PAPA CO'M UN, SIH CASCA 33 3 0,6 0 7.1 0 1,32 0.36
231 |PAPA CRIO LLA, €O M CASC 20 19 0.5 0 1,3 0 0.4 0.2
180 |ARVEJA VERDE 13 17 1,1 i kN | 3 4,68 0,3
300 [ZAHANO RIA B 300 cc 3 0,1 i 0,8 56 2,16 0,01
667 CARHE DE RES, SEM IGO RI 5 # 0,9 0,8 0 0 0,3 0,16
ta5  |CERDLLA COMON, HOJAS 2 0 a 0 o 0 0 0
272 [PLATANO HARTG N VERDE 20 3 02 0 7,7 2 2,2 0,08
Carne Asiatica 854 |CARME DE RES, M AGRA 140 asada: 104 202 30,1 9,1 0 0 B,4 1,78
{pimenton, apio,c 49z |ACEITE DE PALM A 5 a 0 5 0 0 0 0
ebol la, raices 185 |CEBOLLA COMUM, HOJAS 3 0 0 0 0 o 0 0
chinas,ajonjoli) PR YT 5 \ 0 0 0,3 0 1,5 0,03
257 [PMENTO U RO JO 3 f 0,1 0 0.2 n 711 0,12
RAICES CHIMAS 7
1050 [AJO O U 0,5 2 o1 0 0,3 0 0 0
Torta de maiz - 49 |Varina de matz 50 105 183 1,6 1,85 37 25 9 1,35
533 M ARGARINA EHRIQ UECIDA] 3 3 22 0 2,4 0 15 0,06 0,01
850  (HUEVO DE GALLINA 5 5 8 0,6 0,6 0 13 2,7 0,14
769 {LECHE ENTERA PASTEURIZ 20 20 5 07 0,6 0,6 6 24 0,06
777 - |QUESO €O TTAGE, COM C 10 10 10 1,3 0,5 0,3 5 6 0,01
Arroz al curry 10 |AROZ 51 151 186 3,6 0,2 42,4 0 6,63 0,42
CURRY 0,5
185 |CENDLLA COMUT, T10JAS 2 o 0 0 0 0 0 0
492 ACEITE DE PALM A 5 aq o 5 [i] 0 Q 0
Patacones 272 |PLATANO HARTG 1 VERDE 100 101 160 1,2 0,2 w3 106 " 0,4
492 ACEITE DE PALM A 5 44 0 ] 0 0 0 0
Ensalada Clasica 184 |CEBO LLA CABEZO HA 5 5 2 0,1 0 0,4 3 3,2 0,04
(tomate, ceholia 211 |LECHUGA CO M U1 10 10 2 0,1 0 0,3 3 a4 o1
y 69 [TOMATECHONTO 55 55 1 05 0,1 24 0 0 0
402 |ACENE DEPATM A . 3 . 7 0 3 0 4 0 0
lechuga) 918 |VMHAGRE 0,5 ! 0 0 0.1 0 0,04 0
a3 juMon 0,5 0 0 0 0 0 o 0
ssn  |AZUCAR ' 1 i [} 1 0 i 0
Jugo de araza 380 |ARAZA 70 300 7 1 0 1 0 2,12 0,56
G |AZUCAR 15 60 0 ] 14,9 0 0 0,02
Flan Blanco 782 [LECHE DE VACA, COMDENSADA 10 50 Kk} 0,8 0,8 5.5 10 27 0,01
B50  [HUEVO DE GALLIMA 15 24 1,9 1,7 o1 40 8,1 0,41
769 t‘:ﬂ:ﬂuﬁ’;’;ﬁ - 40 11 1,4 1,2 13 12 18 0,12
Esencia de vainitta 0,5
TOTALL APORTE MENU 1208 51,5 | 38,05 169,4 341 182,32 8,73
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 206 | 3425 677,6
APORTE DEL MENU . 17% 29% 56%
TOTAL RECOMENDARO 2600 (12-14%|25-30% 55%-65%
% CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 16%
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES ) 135 100 100
——— Mike Echeverry Zamora

Mutricionista-Diatista
MND 01963



ANALISIS QUIMICO - MENU 22 ALMUERZO

PREPARACIONES / ALIM {rimico MOM BRE DEL. {PESO HETO | PESO SERVIDG |EMERGIA PROTEINA (g} [LIPIDOS (g)  |cARROIN  [viTAMIMA A CALLIO (mg) [INERRO (ing)
EHTOS PROVIS) ALIM ENTO {Gramos/ cc)  |{Gramos/ cc ) [(lccal) DRATOS () [(ER*)
QAL
168 ARVEJA VERDE 13 17 t1 0 31 3 4,68 0,31
00 ZAHAHD RIA n 3 1R} o 0,8 56 2,16 0,03
657 CARME DE RES, SE 5 1 0,9 0.8 0 0 0.3 0,16
185 CERNLLA COMN, 2 0 0 o 0 0 0 0
Sopadepastay |z PASTA ALIERTTC 20 300 co 6n 2 0,1 15 0 5 0,78
verdura
207 HIABICHUELA 10 . 4 0,2 0 0,7 2 6 0,1
209 TO M ATE CIHO NT| 15 3 0,1 0 0,6 0 o 0
200 ESPIMACA 20 ‘ 7 0,7 0,1 0,9 50 23,6 0,82
4 CERO LLA CABEZO) 20 7 0,3 i 1,5 oon 12,8 0,14
716 PECHUGA DE PO | 150 asadn:111 258 3,2 13,8 0 36 16,5 1,05
Pollo en salsa 257 PIMEMTO N RO I 5 2 0,1 0 0,3 a9 11,85 0,2
oriental 164 APlO 5 . 1 0 0 0,3 0 3,5 0,03
(pimenton, apio, ce| 1059 Ado o Lf 0,5 2 0,1 0 0,3 0 o 0
bol 1a,raices RAICES CHINAS 2
chinas,ajonjoli) (757 CEBO LLA CABEZ(] 5 2 0,1 0 0,1 3 32 0,04
492 ACEITE DE PALM A 5 44 0 5 )] 0 0 i
1a1 CALABAZA 70 85 16 0,6 0 3,4 0 9,1 0,21
54 HARINA DE TRIGO [} 15 63 1,7 0,4 11,8 o 5,4 0,43
Torta de 533 M ARGARINA EHi 5 5 a7 0 a 0 25 o 0,01
calabacin
850 HUEYO DE GALLIM 5 8 0,6 0,6 0 13 2,7 0,14
A58 AZUCAR 10 a0 0 0 9,9 0 0 0,01
10 ARRD Z 53 151 186 3,6 0,2 42,4 0 6,63 0,42
300 ZAMAHO RIA 2 2 1 0 0 0,2 iz 0,51 0,01
185 CEBOLLA COMIH, 2 0 0 i 0 0 [} 0
LS ‘
192 ACEITE DE PALM A 5 7] 0 5 0 o 0 0
Arroz Thailandes |190 COLIFLOR 15 It 13 0,5 0 0,9 0 6,6 o1
2R9 TO M ATE IO NT 5 5 1 0 0 0,2 o 0 0
1103 50 YA 5 3 17 1,6 0,6 1.4 0 0 0
SALSA DE 50 YA 2
72 UVA PASA 1 4 11 0. .0 3 0 o 0
Papa criolia 231 PAPA CRIO LLA, C 100 cocida: 101 97 2.5 0,1 21,6 2 I 1
dorada 192 ACEITE DE PALM 3 27 0 3 0 [V o 0
300 ZAMAMO RIA 3/ a5 15 0,2 0 3,3 245 9,45 0,14
Ensalada roja (zanahorid 260 REM O LACHA 8 35 18 0,5 0 4 o 12,16 0,3
ai8 VINAGRE 0.5 ' 0 i 0,1 0 0,04 0
410 M ARACUYA 70 3ano 36 0.9 0,3 7.4 104 5,4 1,02
Jugo de maracuys A58 AZUCAR 15 60 i} 0 14,9 4 0 0,02
T a0 FRESA 30 60 12 0,2 0,2 2.5 1 8,4 0,24
Fresas con crema 753 CREM A DE LECHE 4 8 0,1 0,8 0,2 [} 1,8 0
850 AZUCAR 3 12 0 0 3 1} 0 [¢}
TOTAL APORTE MENU 1145 50 34,8 156,1 613 161,91 7,78
TOTAL CALORIAS MACRONUTRIENTES 200 313,2 624,4
APORTE DDL MENU 17% 27% 55%
TOTAL RECOMENDADO 2600 12-14% | 25-30% 55%-65%
% CALORIAS RECOMENDACION DIARIA 44% .
% ADECUACION DE MACRONUTRIENTES 121 100 100 ﬁ

Mike Echeverry Zamora
Nutricionista-Dietisia
MND 01963
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Tunja,04 de febrero de 2015

Sefiores )
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
Tunja

Ref: CARTA DE COMPROMISO DE ANALISIS QUIMICO NUTRICIONALES

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No. 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a elaborar los andlisis quimicos nutricionales de

acuerdo a los criterios de la Dr. MARIA LUCIA PEDRAZA VARGAS evaluadora de la parte
técnica.

Agradezco de antemano la atencion prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE FOOD S.A.S.

NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, T elefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yahoo.es Web Site: www. companyservicesfood.com



Tunja, 04 de febrero de 2015

Sefores
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
Tunja

Ref: CARTA DE COMPROMISO DE LAS FRECUENCIAS DE LOS MENUS Y
PREPARACIONES.

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 9001 48334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No. 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a garantizar, la frecuencia de los menus y
preparaciones de acuerdo a los criterios exigidos en el pliego y a los criterios de la Dr. MARIA
LUCIA PEDRAZA VARGAS evaluadora de la parte técnica.

Agradezco de antemano la atencion pfestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE FOOD S.A.S.

NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, T. elefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yaloo.es Web Site: www. companyservicesfood.com



PROM

EDIO APORTE DE MACRONUTRIENTES TOTAL MENUES

N” MENU % DIARIO EN % DE PROTEINAS DEL % DE % DE CARBOHIDRATOS DEL
Menu 1 54 16 32 51
Menu 2 45 16,8 25,4 57,9
Menu 3 49 14,9 21,9 62,2
Menu 4 46 19,1 25,0 55,9
Menu 5 47 15,7 25,1 59,2
Ment1 6 46 18,0 27,0 55,0
Menu 7 46 18,1 24,9 56,9
Menu 8 46 18,5 26,9 54,6
Menu 9 48 18,2 32,0 49,8
Menu 10 47 14,3 29,0 36,7
Menu 11 43 17,8 26,9 55,3
Menti 12 43 17,8 24,8 57,3
Menu 13 37 18,2 24,8 57,1
Menu 14 49 15,8 29,8 54,4
Menti 15 47 15,4 27,6 37,0
Menti 16 19 19,4 30,0 50,6
Menu 17 44 17,7 24,4 57,8
Meni 18 59 15,7 24,6 59,6
Mend 19 46 16,1 25,2 58,8
Ment 20 52 11,9 27,6 60,5
Menu 21 52 20,2 25,0 54,8
Menu 22 49 15,4 29,0 55,6
Promedio 46 16,9 26,8 36,3

MIKE ECHEVERRY ZAMORA NUTRICIONISTA

DIETISTA MND 01963
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Tunja, 04 de febrero de 2015

Sefiores
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA

Tunja

Ref: CARTA DE COMPROMISO DE LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No. 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
- ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a garantizar las caracteristicas organolépticas de
los alimentos, de acuerdo a los criterios exigidos en el pliego y a los criterios de la Dr. MARIA
LUCIA PEDRAZA VARGAS evaluadora de la parte técnica.

Agradezco de antemano la atencion prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE FOOD S.A.S.
NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

- C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, T. elefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yahoo.es Web Site: www.companyservicesfood.com
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Tunja, 04 de febrero del 2015

Sefores

UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
Tunja

Ref: CARTA DE COMPROMISO DE LA LISTA DE INTERCAMBIOS DE LOS ALIMENTOS

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR ' EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a elaborar segun la infraestructura y
caracteristicas del servicio de alimentacion y aplicar en la operacién del servicio el plan de
saneamiento basico segun el

Decreto 3075 de 1997 que incluya las actividades definidas, el cronograma y los formatos de
registro y control; el cual estara a disposicion de la autoridad sanitaria, e incluird como minimo
los siguientes elementos:

1) Lista de intercambio de los alimentos

Agradezco de antemano la atencién prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE FOOP S.AS.

NIT 900148334-6 ,

R/L Freiman Meneses Gomez.

C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, Telefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: conIpanyservicdood@yahoo.es Web Site: www.companyservicesfood.com



Tunja, 04 de febrero del 2015

Sefores ‘
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
Tunja :

Ref: CARTA DE COMPROMISO DE LA GUIA DE PREPARACION DE ALIMENTOS

Cordial saludo,

‘Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a elaborar segun la infraestructura y
caracteristicas del servicio de alimentacién y aplicar en la operacion del servicio el plan de
saneamiento basico segun el

Decreto 3075 de 1997 que incluya las actividades definidas, el cronograma y los formatos de
registro y control; el cual estara a disposicion de la autoridad sanitaria, e incluird como minimo
los siguientes elementos:

1- Guia de preparacion de alimentos con minimo 3 estandarizaciones de acuerdo al
numero promedio de raciones que se contraten en cada servicio. ‘

Agradezco de antemano la atencién prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE Fooq S.A.S.

NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

- C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, Telefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yahoo.es Web Site: www. companyservicesfood.com



Tunja, 04 de febrero del 2015

Sefores .
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
Tunja

Ref: CARTA DE COMPROMISO DE PRESENTACION Y ACTUALIZACION CERTIFICADOS
BPM.

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a garantizar que las personas encargados de la
manipulacién de los alimentos tengan actualizado los certificados de salud y capacitacién en
manipulacion de alimentos, expedidos por los organismos de salud o la autoridad competente rn
rl ambito local, el manipulador de alimentos estara entrenado para comprender y manejar el
control de los puntos criticos que estén bajo su responsabilidad y la importancia de su vigilancia
0 monitoreo segun el decreto 3075/97.

Agradezco de antemano la atencion prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE FOOD S/A.S.

NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, Telefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yahoo.es Web Site: www.companyservicesfood.com



Tunja, 04DE Febrero del 2015

Sefiores
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
Tunja

Ref: CARTA DE COMPROMISO PRESENTACION FICHAS TECNICAS.

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No. 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a presentar las Fichas técnicas de los alimentos a
utilizar en las diferentes preparaciones.

Agradezco de antemano la atencion prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE FOOD S.A.S.

NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31 -33, Telefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yahoo.es Web Site: www. companyservicesfood.com



Tunja,04 febrero del 2015

Sefores

UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA
Tunja ‘ :

Ref: CARTA DE COMPROMISO ELABORACION PLAN DE SANEAMIENTO BASICO.

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
“la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
TUNJA PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a elaborar segun la infraestructura y
caracteristicas del servicio de alimentacion y aplicar en la operacion del servicio el plan de
saneamiento basico segun el -

Decreto 3075 de 1997 que incluya las actividades definidas, el cronograma y los formatos de

registro y control; el cual estara a disposicion de la autoridad sanitaria, e incluird como minimo
los siguientes elementos:

. Programa de limpieza y desinfeccion

. Programa de Residuos sdélidos (Basuras)

. Programa de control de plagas

. Programa de monitoreo de calidad de agua

. Plan de capacitacion continuada al personal

. Programa de Salud Ocupacional y Seguridad Industrial

. Concepto sanitario favorable mediante visita de inspeccion por la autoridad
Sanitaria.

NOOAWN-

Agradezco de antemano la atencion prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICE FOOD $.A.S.

NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, T elefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yahoo.es Web Site: www.companyservicesfood.com



Tunja, 04 Febrero del 2015

Sefores
UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLONMBIA
Tunja

Ref: CARTA DE COMPROMISO ELABORACION MANUAL DE OPERACIONES.

Cordial saludo,

Yo, FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, en calidad de representante legal de COMPANY
SERVICE FOOD S.A.S nit 900148334-6, en caso de ser elegido como proveedor de servicios de
la Universidad Pedagogica y Tecnologica de Colombia de la INVITACION PUBLICA No. 009 DE
2015, cuyo objeto es CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION PARA
ESTUDIANTES Y EL SERVICIO DE CAFETERIA PARA LOS DIFERENTES ESTAMENTOS
DE LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA DE COLOMBIA, SEDE SALUD
PARA LA VIGENCIA 2015, me comprometo a elaborar el manual de operaciones donde
estaran incluidas las funciones del personal para este contrato.

Agradezco de antemano la atencién prestada a la presente.

Atentamente,

COMPANY SERVICEFOOD $.AS.

NIT 900148334-6

R/L Freiman Meneses Gomez.

C.C. No. 91.002.920 de Sabana de Torres Stder.

Yopal, Carrera 18 N° 31-33, Telefax: 6334208
Bogotd, contacto directo: 3214687875
E-mail: companyservicefood@yahoo.es Web Site: www.companyservicesfood.com



AHALISIS BE ALIMERTES, AGAY BEDIDAS
TRATAMICHTI Y PAERIFICARIN DF AGLA
PROGRAMAS DESAHERMIENTD ABIENTAL

ASESORIAY CAPRCHAGION -

Laboratorio )

INALIS|

o W Bl B el
TRRSERSEAN  CONTROL B CALIDAD DE ALIMENTOS Y AGUA
: HIT.22 566.661-0

CERTIFICACION

~ ENTRE Ef COMPANY SERVICE FOOD SAS, NIT ‘)00!43;‘134-6‘ representado por
FREIMAN MENESES Y LABORATORIO ANALISIS-CONTROL DE CALIDAD DE
ALIMENTOS ¥ AGUA.

Entre los suscritos FLOR BETTY SUNA ACERO, identificada con la cédula de ciudadania
N.23.555.651 de Duitama, representante legal del LABORATORIO ANALISIS-CONTROL
DE CALIDAD DE ALIMENTOS Y AGUA, NIT.23.555.651-0, que se encoenlra Diserita en
la Secretaria de Salud de Boyaca, desde el 10 de Enero de 1997 ¥ con coneepto FAVORABLE
. de fecha 27 de Febrero de 2007 y Certificada en 1SO: 9001; 2008 No. ECCOL 084/11 y por
otra parte COMPANY SERVICE FOOD SAS,  representado por FREIMAN ALEXIS
MENESES  GOMEZ, - identificado con la cedula N.91002920 Sabana de Torres
(SANTANDER). se compromete u ejecutar la vigilancia de la calidad microbioldgica tanto
de la-materia prima como del produicto terminado, e laboratorio estd inscrito y avalado por
la Secretaria de Salud de Boyacd, Se garantiza pruebas microbiologicas trimestrales 1o
informadas de superficies, utehsilios o menaje, anibientes, agua, alimentos preparados fiios,
© alimentos preparados calient tis de maros de un operario elegido al azar. Sus contra-
muestras se practicardn en nimero fgual al de las muestras : ‘

s

Lo anterior, en caso de salir favorecido en ol proceso de licitacién piblica N. 009-2015,
CONTRATAR EL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA ESTUDIANTES Y EL
SERVICIOS DE CAFETERIA PARA LA UNIVERSIDAD PEDAGOGICA Y TECNOLOGICA
DE COLOMBIA SEDE FACULTAD SECCIONAL CIENCIAS DE LA SALUD, parn Ia vigencia
2015. ;

Aos 28 dias del mes de Enero dg 20135,

En coustancia,

‘ T % - i g e ' ‘
,;'// Ce cl ety : f
FLORBEVTY SUNAACERO  FREIMAN ALEXIS SENESES

. Representante Legal Reprosentanie Legal
LABORATORIO ANALISIS COMPANY SERVICE FOOD SAS

Carrera 16 No. 11-57 - Piso 2 - Teléfono: 7610609 - Cel, 311 4855328 "Duilama - Boyacd
Email; laboratorioanalisis@hotmail.com * www.laboratorioanalisis.com.co



Repliblica de Colombia ~ Departamento de Boyaca
ALCALDIA MUNICIPALDE CHIQUINQUIRA
Secretaria de Gobierno y Asuntos Juridicos

Area de Contratacion

CONTRATO DE PRESTACION DE SERVICIOS No. 20120070 DE FEGHA 21 DE JUNIO DE 2012
CELEBRADO ENTRE EL MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA (BOYACA) Y COMPANY SERVICE
FOOD LTDA, REPRESENTADA LEGALMENTE POR FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ,
IDENTIFICADO CON LA CEDULA DE CIUDADANIA No. 91.002.920 DE SABANA DE TORRES
(SANTANDER),

CONTRATANTE ~ MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA

CONTRATISTA COMPANY SERVIGE FOOD LTDA

NIT; 900148334-6

OBJETO LLEVAR A CABO LA PRESTACION DE SERVICIOS PARA

LA EJECUCION DEL PROYECTO DE ALIMENTAGION
ESCOLAR EN EL MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA.

VALOR MIL SEISCIENTOS ONCE MILLLONES DOSCIENTOS
SESENTA Y UN ML QUINIENTOS  UN PESOS
($1.611.261.501,00)M/cte.

FORMA DE PAGO COMPONENTE 1: EL INFIBOY GIRARA MENSUALMENTE
EL VALOR DE LAS RACIONES AL OPERADOR.

COMPONENTE 2: VEINTINUEVE MILLONES QUINIENTOS
TREINTA Y DOS MIL NOVECIENTOS TREINTA PESOS
($29.532.930,00)M/cte., REPRESENTADOS EN
BIENESTARINA.

Y LA SUMA DE NOVECIENTOS SESENTA Y NUEVE
MILLONES CUATROCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL
SETECIENTOS DIECISEIS PESOS ($969.459.716,00)
M/CTE., EN EFECTIVO DE LA SIGUIENTE MANERA:

UN ANTICIPO DEL 13% DEL VALOR TOTAL DEL
COMPONENTE No.2, ES DECIR LA SUMA DE CIENTO

VEINTISEIS MILLONES VEINTINUEVE MIL SETECIENTOS -

SESENTA Y ‘TRES PESOS CON OCHO CENTAVOS

nrtaeg,.,
q,w

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 — 2015
Calle 17 N. 7 A— 48. CAM Teléfono 7262535 — 7262531

. E . . . . %n Gob\é“P
contratacuonadmmlstratlva@chlqumqunra-bovaca.Eov.co

1/20



Repiblica de Colombia - Departamento de Boyac
ALCALDIA MUNICIPALDE CHIQUINQUIRA
Secretaria de Gobierno y Asuntos Juridicos

Area de Contratacion

PLAZO DE EJECUCION

VIGENCIA

(126.029.763,08). ESTE PAGO SE RFALIZARA CON
CARGO A LOS RECURSOS PROVENIENTES DEL ICBF
SEGUN CONVENIO 1486 SUSCRITO ENTRE EL
GOBERNACION DE BOYACA Y EL MUNICIPIO DE
CHIQUINQUIRA.

EL 87% RESTANTE, ES DECIR LA SUMA DE
OCHOCIENTOS  CUARENTA Y TRES MILLONES
CUATROCIENTOS VEINTINUEVE MIL NOVECIENTOS
CINCUENTA Y DOS PESOS CON NOVENTA Y DOS
CENTAVOS ($843.429.952,92) RESTANTE SE
CANCELARA POR MENSUALIDADES VENCIDAS SEGUN
VALOR EJECUTADO EN ACTA SOPORTE AMORTIZANDO
EN CADA UNA DE ELLAS EL PORCENTAJE ENTREGADO
COMO ANTICIPO.

PLAZO DE EJECUCION COMPONENTE 1: SESENTA Y
OCHO (68) DIAS HABILES CALENDARIO ESCOLAR,
CONTADOS A PARTIR DE LA SUSCRIPCION DEL ACTA
DE INICIO DEL CONTRATO.

PLAZO DE EJECUCION COMPONENTE 2: CIENTO
TREINTA Y CUATRO (134) DIAS HABILES CALENDARIO
ESCOLAR, CONTADOS A PARTIR DE LA SUSCRIPCION
DEL ACTA DE INICIO DEL CONTRATO.

PLAZO DE EJECUCION Y CUATRO (4) MESES MAS.

Los aqui suscribientes NELSON ORLANDO RINCON SIERRA, mayor de edad, vecino y domiciliado
en Chiquinquira, identificado con la cédula de ciudadania N° 1 9378300, expedida en Bogota, D.C., en
su calidad de Alcalde Municipal de EI Municipio de Chiquinquira (Boyacd) y como tal representante
legal del mismo, de conformidad con lo establecido en el articulo 314 de la Constitucion Politica de
Colombia, y en ejercicio de las facultades conferidas en el articulo 91, literal d), numeral 5 de Ia Ley
136 de 1994, y el articulo 110 del Decreto 111 de 1996, autorizado para celebrar contratos por el
numeral 1 del articulo primero del Acuerdo Municipal No 0001 de enero 17 del 2012, y en ejercicio de
la competencia otorgada por el articulo 11, numeral 3, literal b) de la Ley 80 de 1993, elegido

. wnrlnncr,,
4

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 — 2015 “
Calle 17 N. 7 A - 48. CAM Teléfono 7262535 — 7262531

contratacionadministrativa@chiquinquira—bovaca.aov.co




Reptiblica de Colombia - Departamento de Boyaca
ALCALDIA MUNICIPALDE CHIQUINQUIRA
Secretaria de Gobierno y Asuntos Juridicos

Area de Contratacion

legalmente como resultado del escrutinio efectuado el dia 30 de Octubre de 2011, cuya credencial fue
expedida por los Miembros de la Comision Escrutadora Municipal y Registraduria de! Estado Civil del
Municipio de Chiquinquira, para el periodo constitucional comprendido entre el primero de enero del
2012y hasta el 31 de diciembre del 2015, segun consta en el Acta de Posesion Numero Cuatro de
fecha 1 de enero del 2012, expedida por la Notaria Segunda del Circulo de Chiquinquira, y quien en
adelante se denominara EL MUNICIPIO: y por la otra la empresa COMPANY SERVICE FOOD
LTDA, representada legalmente por el sefior FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, identificado con
la cédula de ciudadania No. 91.002.920 de Sabana de Torres (Santander) y quien en adelante se
denominar EL CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el presente contrato.de PRESTACION
DE SERVICIOS, el cual se celebra de conformidad con lo establecido en el numeral 1 del articulo 2
de la Ley 1150 de 2007, el articulo 32 numeral 3 de la ley 80 de 1993, previa realizacion del proceso
de Licitacion Puablica No. 03-2012 y adjudicado mediante la Resolucion No. 304 del 08 de junio de
2012y se regira por las siguientes clausulas.

CLAUSULA PRIMERA: OBJETO ]

El CONTRATISTA se obliga para con el Municipio de Chiquinquira a LLEVAR A CABO LA
PRESTACION DE SERVICIOS PARA LA EJECUCION DEL PROYECTO DE ALIMENTACION
ESCOLAR EN EL MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA, a los precios unitarios y cantidades contenidas
en la propuesta presentada por el CONTRATISTA y el pliego de condiciones de Ia licitacion No 003-
2012, los cuales hacen parte integral del presente contrato y de acuerdo al siguiente detalle:

COMPONENTE({:
TIPO DE COMPLEMENTO | VALOR UNITARIO DE | TOTAL ESCOLARES | TGTALDIASDE | TOTAL RACIONES
ALIMENTARIO " chJfé‘g'iﬁ} T ATENCION VALOR TOTAL RACIONES - TODO
(Articulo 16 y INCLUIDO (Articulo 16 y 18 de la Ley
18 de la Ley 1176 de : 1176 de 2007)
2007) .
Refuerzo Alimentario $1.501,50 4,529 68 307.972 $ 162.419.958,00

COMPONENTE 2:

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 — 2015 “
Calle 17 N. 7 A—48. CAM Teléfono 7262535 — 7262531
contratacionadministrativa@chiquinquira—bovaca.gov,co




Reptblica de Colombia ~ Departamento de Boyaca
ALCALDIA MUNICIPALDE CHIQUINQUIRA
Secretaria de Gobiemo y Asuntos Juridicos

Area de Contratacion

TIPO DE COMPLEMENTO | VALOR UNITARIO DE | TOTAL ESCOLARES | TOTALDIAS DE | TOTAL RACIGNES
ALIMENTARIO LA RACION- TODO ATENCION VALOR TOTAL RACIONES - TODO
‘NfaLg;DlgL(:m"?'g;: y INCLUIDO {Atticulo 16 y 18 de a Ley
i 1176 de 2007)
DESAYUNO §1.062,25 985 131 127.970 § 134.656.432,60
ANMUERZO $1416,80 5302 1 715.628 $1.014.185.110,40
TOTAL RAGIONES 5297 843798 $1.148.641542,90

Nota: las cantidades consignadas en el anexo 1 son aproximadas y por tanto el municipio podra a su juicio
evitar la paralizacion o afectacion grave del servicio plblico que se pretende salisfacer con el objeto del
contratado disponer sobre la interpretacion de contrato y la realizacién de modificaciones a las mismas u
ordenar el suministro de bienes no previstos pero comprendidos dentro de su objeto, conforme procedimientos
previstos para la interpretacion y modificaciones unilaterales de los contratos estatales de la ley 80 de 1993,
articulo 15 y 16, o suscribir contratos adicionales cuando dichas modificaciones impliquen variacion al plazo o
valor convenido de conformidad con lo dispuesto en el paragrafo del articulo 40 de Ia ley 80 de 1993

L CLAUSULA SEGUNDA: LOCALIZACION DE LOS SERVICIOS A PRESTAR

La ejecucion del presente contrato sera en el Municipio de Chiquinquira, en las diferentes

instituciones educativas de caracter oficial.

B CLAUSULA TERCERA: OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA ]

Seran obligaciones del CONTRATISTA:

EL CONTRATISTA promovera la generacion y construccion de estrategias metodologicas
especificamente en los siguientes aspectos:

* Apoyar la formulacion y desarrollo de politicas  dirigidas a mantener o mejorar el estado
nutricional de los nifios, nifias y adolescentes.

 Construccion de una base de datos comin que permita producir, procesar, analizar y utilizar
informacion en lo referente a-cobertura, avances en nutricion, retencion y desercion escolar,

*  Contribucion a una gestion efectiva y a una transparente ejecucion de los recursos publicos.

* El contratista se obliga para con el MUNICIPIO en genefal, a cumplir cabalmente con el
objeto del presente contrato a la luz de las disposiciones legales vigentes.
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Brindar un complemento alimentario a nifios, nifias y adolescentes escolarizados durante 68
dias calendario escolar en el afio 2012 de basica secundaria y media de acuerdo a convenio
00000662 el cual hace parte del presente contrato, e igualmente brindar un complemento
alimentario a nifios, nifias y adolescentes escolarizados durante 134 dias calendario escolar
en el afio 2012 de bésica primaria y preescolar de acuerdo a convenio 00001486 el cual hace
parte del presente contrato, teniendo en cuenta la minuta patron emanada de la Secretaria de
Salud del departamento de Boyaca y minuta del ICBF las cuales forman parte integral del
estudio (incluye lineamientos misionales y técnico administrativos).

» EICONTRATISTA se obliga a cumplir los ciclos de ments aprobados, acorde a los lineamientos
técnicos administrativos y estandares del PAE.

Promover la economia local, mediante Ia compra de productos perecederos a organizaciones
de base comunitaria y/o almacenes de renombre municipal que suministren productos
necesarios para la preparacion de las raciones alimentarias, de acuerdo con la oferta en la
region, particularmente las provenientes de productores apoyados por otras intervenciones
publicas, del sector de la inclusién social, o alianzas productivas, oportunidades rurales,
programas de desarrollo y paz, mini cadenas productivas, entre otras y seran ejecutados de
acuerdo con lo plasmado en la propuesta que presento.

NOTA 2: Entiéndase compras locales como sinénimo de compras de productos colombianos
en el tenitorio Nacional, las cuales se avalaran a través de copia de facturas de la compra
realizada a un productor y/ comercializador local y sera entregada mensualmente al
supervisor del contrato para la respectiva certificacion.

NOTA 3: En el primer mes de ejecucion del contrato, el contratista debe presentar al
supervisor copia de los contratos suscritos entre éste y los proveedores.

Adquirir las materias primas de calidad, que cumplan con las especificaciones técnicas
descritas en la minuta patron emanada por la Secretaria de Salud de Boyaca y el ICBF.

Realizar una capacitacion inicial al 100% del personal encargado de la manipulacion y
preparacion de los alimentos de tal manera que garantice la inocuidad de los mismos.

Supervisar y controlar mediante comprobante de entrega de los alimentos de calidad,
cantidad y oportunidad segiin el ciclo de men(s a las unidades de servicio.

Realizar el diligenciamiento en cada unidad de servicio el formato registro y control diario de

asistencia de nifios, nifias y adolescentes al servicio establecido en el lineamiento técnico-
administrativo y estandares del PAE.
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El' CONTRATISTA esta obligado a transportar los alimentos en vehiculos que cumplan con
las condiciones adecuadas segiin legislacion respectiva vigente, en los casos donde el
transporte de alimentos sea por otro medio debido a condiciones de ruralidad se debera
garantizar las condiciones adecuadas para que los alimentos lleguen en condiciones de
calidad e inocuidad a la unidad de servicio debera ser informado al supervisor e interventor,

“Colocar en lugar visible el ciclo de ment debidamente aprobado por la Secretaria de Salud
del Departamento y/o del ICBF.

Hacer mencion del MUNICIPIO e incorporar su logotipo en los documentos, publicidad y
comunicados a los medios de comunicacion sobre el programa de Alimentacion Escolar,
actividad que debera ser previamente aprobada por el interventor del contrato y la oficina del
despacho del Alcalde de la Alcaldia Municipal.

Realizar la entrega del complemento alimentario durante el periodo de servicio contratado
para la vigencia 2012, en los servicios de alimentacion escolar de los establecimientos
educativos,

El CONTRATISTA debera garantizar que como minimo que el noventa y cinco por ciento
(95%) del personal vinculado para la prestacion del servicio sea de Ia region.

NOTA No. 4 EI MUNICIPIO podra solicitar al operador el cambio del personal encargado de
la prestacion del servicio, siempre que encuentre razon justificada para dicho cambio.

Utilizar los recursos del contrato unicamente para cumplir a cabalidad con el objeto del
mismo, de conformidad con las directrices, lineamientos, normas y estandares establecidos
por el MUNICIPIO.

Velar porque en los empaques de alimentos para consumo en desarrollo del contrato, se dé
cumplimiento a la Resolucion de rotulado vigente del Ministerio de la Proteccion Social, de
manera tal que en los empaques y envases por lo menos aparezca la siguiente informacion:
nombre del alimento, lista de ingredientes, contenido neto Yy peso escurrido, nombre y
direccion del fabricante, pais de origen, identificacion del lote, fecha de vencimiento y/o de
duracion minima e instrucciones para conservacion, instrucciones de uso, registro sanitario
para los productos que de acuerdo con la norma vigente lo requieran.

Permitir y facilitar a los organismos de control y a la comunidad el ejercicio del control social
sobre el Programa de Alimentacion Escolar.

Presentar al Interventor del contrato, acorde al cronograma establecido las certificaciones e
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informes determinados en el Manual de legalizacion de cuentas del PAE.

Gestionar con la entidad competente y presentar al interventor del contrato, la realizacion de
toma de muestras y su analisis del complemento alimentario minimo una (1) vez durante el
periodo de prestacion del servicio de alimentacion escolar ylo segun se requiera, para el
analisis microbioldgico de raciones servidas conforme a Io establecidos por la entidad
competente. Los soportes de toma de la muestra y los analisis de las mismas deberan
entregarse al MUNICIPIO dentro del informe mensual del mes siguiente a su toma; esta toma
microbiologica y realizar las acciones correctivas de acuerdo a los resultados.

Suministrar Ia informacién necesaria, permitir el acceso e inspeccion de sus instalaciones,
responder oportunamente las comunicaciones dentro de los cinco (5) dias habiles a su
recibo, facilitar las condiciones para el desempefio del interventor del contrato o funcionarios
autorizados por el MUNICIPIO y colaborar para el cabal cumplimiento de las labores de
supervision. Facilitar de manera oportuna e integral, libros de registro, archivos, actas,
consolidados y demas informacion pertinente, sin perjuicio de los demés informacion que en
gjercicio de la funcion de supervision requiera el Municipio y/o los organismos de control.

Presentar al Supervisor del contrato dentro de los ocho (8) dias habiles, siguientes a Ia
terminacion de la prestacion del servicio, el informe final. ‘

EI CONTRATISTA esta obligado a reportar al MUNICIPIO la informacion de los beneficiarios
objeto del presente, de acuerdo con los formatos, frecuencia, estructuras y medios de
comunicacion.

Acreditar el cumplimiento de las compras locales ofertadas en el porcentaje correspondiente,
paralo cual debera con cada informe entregar los soportes que acrediten en debida forma el
cumplimiento de tal obligacion.

El CONTRATISTA debe realizar un plan de una actividades que promuevan los habitos y
estilos de vida saludables en las unidades de servicio.

Suscribir oportunamente el Acta de inicio y el Acta de liquidacion del contrato de prestacion
de servicios, conjuntamente con el interventor del mismo.

Contribuir al cumplimiento oportuno de las metas de los proyectos de la Secretaria de
Desarrollo y Bienestar Social que apliquen en el ejercicio de sus obligaciones contractuales.

Responder por los documentos fisicos o magneticos que le sean entregados o que elabore en
desarrollo del contrato, certificando que reposen en la dependencia correspondiente, y
haciendo entrega de los mismos a la Secretaria de Desarrollo y Bienestar Social para su

ariene,
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archivo.

Entregar al interventor los documentos elaborados en cumplimiento de las obligaciones
contractuales y archivos a su cargo, organizados, rotulados y almacenados, atendiendo los
estandares y directrices de gestion documental, sin que ello implique exoneracion de Ia
responsabilidad a que haya lugar en caso de irregularidades. (Articulo 15 de la Ley 594 de
2000).

Responder ante las autoridades competentes por los actos u omisiones que ejecute en
desarrollo del contrato, cuando con ellos se cause perjuicio a la administracion o a terceros,
en los términos del articulo 52 de Ia Ley 80 de 1993.

Utilizar de manera racional los recursos energeticos e hidricos de las instalaciones donde
ejecuta sus actividades, asi como manejar adecuadamente los materiales, residuos solidos
(bolsa verde para residuos organicos, bolsa amarilia para residuos reciclables y bolsa azul
para papel de reciclaje) y desechos que se manipulen en ejercicio de las actividades
derivadas de la ejecucion del contrato.

La clausula de confidencialidad es obligatoria en el proceso, debido al riesgo de fuga de
informacion de la entidad a través de terceros.

Responder por las personas que emplee o intervengan en el cumplimiento del convenio,

asumiendo todos los costos y gastos inherentes a que haya lugar, segun la modalidad de
contratacion o de vinculacion que utilice el Contratista.

Vincular a las economas necesarias para el desarrollo del programa (1 ecénoma por cada
100 nifios y nifias).

Cancelar oportunamente los salarios y prestaciones sociales, a que hubiere lugar, a las
personas que realicen las labores de ecénomas.

Presentar informes mensuales por cada restaurante escolar, seguin las especificaciones de la
interventoria ejercida por la Alcaldia Municipal. .

Ejecutar idonea y oportunamente el objeto del contrato.

Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando las dilaciones y
entrabamientos que pudieren presentarse. '

Las demas que le asigne el interventor o supervisor, o las que estén contenidas en el objeto
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del contrato a suscribir, y las demas contenidas en Ia Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007, sus
decretos reglamentarios y demas normas concordantes vigentes que sean aplicables.

Fortalecer los restaurantes escolares para la prestacion del servicio de alimentacion de buena
calidad cumpliendo con las condiciones técnicas minimas, segtn decreto 3075 del 1997.

Ofrecer a la poblacion participante cuatro mil quinientas veintinueve (4529) raciones
alimentarias, a nifios, nifias y adolescentes de basica secundaria y media; y seis mil
doscientos noventa y siete (6.297) raciones alimentarias a nifios y nifias de preescolar y
basica primaria, en las cantidades contratadas, adecuadas e inocuas, con un aporte
nutricional seg(in los lineamientos técnicos del ICBF.

Cumplir con las obligaciones del Sistema de Seguridad Social en Salud y aportes
parafiscales, segun lo establecido en el articulo 50 de Ia ley 789 de 2002, cuando haya lugar
a ello. La entidad publica, por medio de los/as interventores/as, en el momento de expedir
cada certificacion para pago, verificara y dejara constancia de las obligaciones del contratista
frente a los terceros mencionados durante toda su vigencia, estableciendo una correcta
relacion entre el monto cancelado y las sumas que debieron ser cotizadas.

Garantizar el salario y las prestaciones sociales a que haya lugar del personal necesario
para el suministro de los alimentos preparados en cada unidad aplicativa; asi mismo,
garantizar el pago a los proveedores de los bienes y servicios requeridos para la
prestacion del servicio.

Adelantar acciones de vigilancia nutricional relacionadas con toma de medidas de talla y peso
de los participantes segiin parametros establecidos por la Secretaria de Salud y/o Direccion
Técnica de Salud.

Cumplir con los lineamientos técnicos de las condiciones higiénicas sanitarias para el
funcionamiento de un servicio de alimentacion.

Brindar un complemento alimentario a nifios, nifias y adolescentes escolarizados durante Ia
jornada escolar.

Garantizar la calidad e inocuidad de los alimentos frescos y suministrados, para lo cual debe
dar cumplimiento a la normatividad sanitaria vigente.

Organizar toda la parte administrativa y logistica para la compra, almacenamiento,
distribucion, transporte, preparacion y suministro de alimentos en la(s) unidad(es)
aplicativa(s) a su cargo.

rian
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o Cumplir la(s) minuta(s) patron y ciclos de ment dados por el Departamento y cuando sea
necesario hacer uso de la lista de intercambio de alimentos.

* Cumplir los requisitos para la adecuada manipulacion de alimentos y la higiene en las
instalaciones donde se haga el manejo de ellos, previniendo asi la transmision de
enfermedades e) cuidar y mantener los equipos, menaje, infraestructura fisica y sanitaria y
utensilios de la(s) unidad(es) aplicativa(s) donde suministre el servicio.

* Reportar oportunamente las novedades que se presenten en desarrollo del programa en la(s)
unidad(es) aplicativa(s) a su cargo, con el fin de tomar los correctivos necesarios.

* Garantizar el personal necesario para el suministro de los alimentos preparados en cada
unidad aplicativa, cumpliendo para ello, todas las prestaciones sociales a las que hubiere
lugar.

* Garantizar los ciento treinta y cuatro (134) dias calendario escolar de ejecucion del programa,
~ Para la prestacion del servicio, estando con todas las cuentas a paz y salvo (personal
manipulador de alimentos, pélizas, combustible, proveedores, entre otros),

* Las demés contenidas en las propuestas y el contrato firmado con el Municipio dentro de los
cuales se presentan entre ofras, las obligaciones referidas en el numeral 9) de las
obligaciones del Munigipio. :

CLAUSULA CUARTA: VALOR DEL CONTRATO ]

El valor del presente contrato es la suma de MIL SEISCIENTOS ONCE MILLLONES DOSCIENTOS
SESENTA Y UN MIL QUINIENTOS UN PESOS ($1.611.261.501,00) Micte., que corresponden al
objeto a ejecutar, PAR.— EL CONTRATISTA declara que los valores determinados en la clausula
primera de este contrato, incluyen todos los costos directos e indirectos requeridos para la
ejecucion del contrato. Por tanto EL MUNICIPIO, no reconocera sumas diferentes a las aqui
expresadas por la ejecucion de las mismas.

L CLAUSULA QUINTA: VIGENCIA DEL CONTRATO Y PLAZO DE EJECUCION j

El plazo de ejecucion, es decir, el término durante el cual EL CONTRATISTA se compromete a
ejecutar y entregar a entera satisfaccion del MUNICIPIO, sera: PLAZO DE EJECUCION
COMPONENTE 1: Sesenta y ocho (68) dias habiles calendario escolar, contados a partir de la
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suscripcion del Acta de Inicio del contrato. PLAZO DE EJECUCION COMPONENTE 2: Ciento Treinta
y Cuatro (134) dias habiles calendario escolar, contados a partir de la suscripcion del Acta de Inicio
del contrato.

El plazo de ejecucion del contrato contara a partir de la fecha y de firma del acta de iniciacion y Ia
vigencia del mismo sera el término de tiempo determinado para evaluar por parte de EL MUNICIPIO
la ejecucion contractual, adelantar las acciones necesarias para asegurar el cumplimiento del objeto
contratado o imponer las sanciones en el evento contrario: este término se computard a partir de la
fecha del perfeccionamiento del contrato, y contendra el plazo de ejecucion y cuatro (4) meses més.

EL CONTRATISTA se obliga a iniciar Ia ejecucion de Ia prestacion del serviclo a partir del dia habil

siguiente a la suscripcion del acta de iniciacion firmada con el supervisor del contrato lo cual sera
una vez perfeccionado y legalizado el presente contrato.

‘ LCLAUSULA SEXTA: SUJECION DEL PAGO A LAS APROPIACIONES PRESUPUESTALES 1

EL MUNICIPIO pagara el gasto que ocasione el presente contrato con cargo a los Rubros:

APORTES COMPONENTE No. 1

APORTE DEPARTAMENTO DE BOYACA, Estos recursos se Cancelaran con cargo al rubro
21300430269002, Convenio Interadministrativo de Cooperacion No. 0662 del 01 de febrero de $420.381.780,00
2012, celebrado entre el Deaprlamento de Boyaca , el INFIBOY y el Municipio de Chiquinquira,
segun certificado de disponibilidad presupuestal No. 212000378 de fecha 27 de abril de 2012,

expedido por la Direccion Tecnica de Presupuesto y Contabilidad de Municipio de Chiquinquira

APORTE MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA, Estos recursos se cancelaran con cargo al rubro
21300420269001 Alimentacion Escolar y Menajes, segun certificado de disponibilidad
presupuestal No. 212000027 de fecha 26 de enero de 2012 expedido por Ia Direccion Tecnica de
Presupuesto y Contabilidad del Municipio de Chiquinguira

$42.038.178,00

¥

TOTAL APORTES COMPONENTE No.1 $462.419.958,00
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APORTES COMPONENTE No. 2

APORTE DEPARTAMENTO DE BOYACA, Eslos recursos se Cancelaran con cargo al rubro
21300430269003, Convenio Cooperacion Interistitucional No. 1486 de 2012, celebrado entre el $ 969.459.716,00
Departamento de Boyaca y el Municipio de Chiquinquira, segin certificado de disponibilidad
prasupuestal No. 212000444 de fecha 03 de mayo de 2012, expedido por la Direccion Tecnica de
Presupueslo y Contabilidad del Municipio de Chiquinquira.

APORTE ICBF BIENESTARINA $29.532.930,00

APORTE MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA, Estos recursos se cancelaran con cargo a los
rubros 21300420269004 Alimentacion Escolar y 21300420269001 Alimentacién Escolar y
Menajes, segun cerlificado de disponibilidad presupuestal No. 212000325 de fecha 15 de marzo
de 2012 expedido por la Direccion Tecnica de Presupuesto y Contabilidad del Municipio de

$ 149.848.897,00

Chiquinguira,
TOTAL APORTES COMPONENTE No.2 $ 1.148.841,543,00
| CLAUSULA SEPTIMA: FORMA DE PAGO

EL MUNICIPIO pagara al CONTRATISTA el valor del presente contrato de la siguiente manera:

COMPONENTE 1:EI INFIBOY girard mensualmente ef valor de las raciones a quien determine el
Municipio de acuerdo con el requerimiento que para cada mensualidad formule el Municipio de
Chiquinquira para la atencion del programa, solicitud que debera contar con el aval del interventor
designado por el Departamento, estos recursos seran cancelados con cargo al certificado de
disponibilidad  presupuestal No.561 de 2012 expedido por la Secretaria de Hacienda del
Departamento de Boyaca y la cofinanciacion del Municipio con cargo al certificado de disponibilidad
presupuestal No. 2012000027, de la vigencia fiscal 2012.El pago esta supeditado al giro que de los
recursos haga el INFIBOY, previo cumplimiento de los requisitos.

COMPONENTE 2: El Municipio de Chiquinquird, cancelara el valor del componente No. 2 de acuerdo
al siguiente detalle: La suma de VEINTINUEVE MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y DOS MIL
NOVECIENTOS TREINTA PESOS ($29.532.930,00)M/cte., representados en Bienestarina yla suma
de NOVECIENTOS SESENTA Y NUEVE MILLONES CUATROCIENTOS GINCUENTA Y NUEVE
MIL SETECIENTOS DIECISEIS PESOS ($969.459.716,00)M/cte., . en efectivo de Ia siguiente
manera:

Entregara un ant.icipo del 13%, es decir la suma de CIENTO VEINTISEIS MILLONES VEINTINUEVE
MIL SETECIENTOS SESENTA Y TRES PESOS CON OCHO CENTAVOS (126.029.763,08) del
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valor total del contrato, este pago se realizara con cargo a los recursos provenientes del ICBF segin
convenio 1486 suscrito entre el Gobernacion y el Municipio de Chiquinquira una vez perfeccionado y
legalizado el presente contrato y la suscripcion de poliza.

EI 87%, es decir la suma de OCHOCIENTOS GUARENTA Y TRES MILLONES CUATROCIENTOS

VEINTINUEVE MIL NOVECIENTOS CINCUENTA Y DOS PESOS CON NOVENTA Y DOS
CENTAVOS ($843.429.952,92) restante se cancelara por mensualidades vencidas segun valor
ejecutado en acta soporte amortizando en cada una de ellas el porcentaje entregado como anticipo,
previa acta de recibo a satisfaccion por parte de la Interventoria y los formatos establecidos por el
ICBF, debidamente diligenciados y firmados por las partes. Estos pagos seran cancelados con cargo
al certificado de disponibilidad presupuestal No. 2971 de 2012 y aportes del Municipio con cargo al
certificado de disponibilidad presupuestal No.2012000235 de 2012.

El pago est4 supeditado al giro que de los recursos haga la Gobernacion, previo cumplimiento de los
requisitos.

REQUISITOS PARA EL PAGQ: Para cada pago, el contratista debera presentar los siguientes
documentos a) acta parcial de medida de recibo, b) certificacion de cumplimiento expedida por el
interventor, en la que conste que los servicios se ejecutaron bajo el cumplimiento de todas las normas
y especificaciones técnicas y de acuerdo con el valor consignado en el formulario de precios
respectivo c) certificacion en el cumplimiento de sus obligaciones parafiscales con los sistemas de
salud y seguridad social de sus empleados expedido en las condiciones ya expuestas. Asi mismo el
contratista para el pago de la Ultima acta requerira realizacion de la liquidacion del contrato. Sera
causal de terminacion unilateral del contrato cuando se compruebe la evasion en el pago total o
parcial de estos aportes por parte del contratista, durante la ejecucion del mismo. Cuando sea una
sociedad con revisoria fiscal, la certificacion debera ser expedida por el revisor fiscal.

El Municipio de Chiquinquira sélo adquiere obligaciones con el proponente favorecido en el proceso
de seleccion y bajo ningtin motivo o circunstancia aceptara pagos a terceros.

Si la factura no ha sido correctamente elaborada o no se acompaiia de los documentos requeridos
para el pago, el término para este efecto sélo empezard a contarse desde la fecha en que se
presenten en debida forma o se haya aportado el tltimo de los documentos exigidos. Los retardos
que se presenten por este concepto sera responsabilidad del contratista y éste no tendré por ello
derecho al pago de intereses o compensacion de ninguna naturaleza.

En todo caso, cada pago estara sujeto a la aprobacion del PAC (Programacion Anual Mensualizada
de Caja).
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Para el pago del anticipo el contratista debera constituir una fiducia o un patrimonio autonomo
imevocable para el manejo de de estos recursos, segtn lo establecido en el articulo 91 de la Ley
1474 del 2011.

El costo de la comision fiduciaria sera cubierto directamente por el contratista.

CLAUSULA OCTA

[

VA: SUSPENSION TEMPORAL

Il

Por circunstancias de fuerza mayor o caso
suspender temporalmente la ejecucion del cor
tal evento, sin que para los efectos del plazo

fortuito se podra de comun acuerdo entre las partes
ttrato mediante la suscripcion de un acta donde conste

extintivo se compute el tiempo de la suspension, En

este caso EL CONTRATISTA prorrogara la vigencia de la garantia (inica por un término igual al de la

suspension. En el acta de suspension se expo
obligacion de EL CONTRATISTA de prorrogar

ndrén los motivos que hayan dado lugar a la misma, la
la vigencia de la garantia (inica por un término igual al
se reiniciara el mismo.

de la suspension y se fijara la fecha en la cual
CLAUSULA NOVEN

A: CONTRATOS ADICIONALES

l

Salvo lo dispuesto en la Ley 80 de 1993, aA

necesidad de introducir modificaciones en las
trabajo o se pacten mayores cantidades de los

ticulo 16, sobre modificacion unilateral, cuando haya

especificaciones que varien esencialmente el plan de
servicios contratados, que hagan necesario modificar

el plazo o el valor convenido, se suscribira un lcontrato adicional cuyo valor no podra exceder Ia cifra
resultante de sumar la mitad de la cuantia‘,originalmente pactada, expresada ésta en salarios
minimos legales mensuales. Los contratos adicionales relacionados con el valor y el plazo quedarén
perfeccionados una vez suscritos estos y rc%aquieren para su ejecucion el registro presupuestal,
cuando se trate de adiciones en valor; y la aprobacion de la adicion y/o prérroga de la garantia tnica
de cumplimiento. PAR. PRIMERO.— EL CONTRATISTA, no podra apartarse de las
especificaciones, que hacen parte del presente contrato, sin autorizacion escrita de EL MUNICIPIO y
concepto previo del Supervisor. PAR. SEG;UNDO: Cualquier reclamo que EL CONTRATISTA
considere pertinente formular respecto a las ordenes dadas por EL MUNICIPIO, debera hacerse por
escrito debidamente fundamentado dentro de los diez (10) dias habiles siguientes a la fecha en que
se dio la orden. La presentacion del reclamo no dara derecho a EL CONTRATISTA a suspender la
prestacion del servicio y debera continuar ejecutandolos, salvo que reciba de EL MUNICIPIO una
orden diferente.

CLAUSULA DECIMA: VINCULACION DE PERSONAL, PRESTACIONES Y VINVULACION
AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL DE LOS TRABAJADORES

EL CONTRATISTA es el tnico responsable por la vinculacion de personal la cual realiza en su propio
nombre, por su cuenta y riesgo, sin que EL MUNICIPIO adquiera responsabilidad alguna por dichos
actos. Por tanto corresponde a E

‘ L CONTRATISTA el pago de los salarios, cesantias, prestaciones
sociales, indemnizaciones y afili

acion de todos los trabajadores que laboren en su ejecucion al

nne,
gorinncy,
¥ pN
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Sistema de Seguridad Social, a que haya lugar.

B CLAUSULA UNDECIMA: CESION . |

EL CONTRATISTA solo podra ceder el presente contrato con previa autorizacion escrita de EL
MUNICIPIO.

B CLAUSULA DUODECIMA: SUBCONTRATOS l

EL CONTRATISTA solo podra subcontratar todo aquello que no implique la ejecucion de todo el
objeto del presente contrato, con autorizacion previa y escrita de EL MUNICIPIO. En el texto de los
subcontratos autorizados se dejara constancia de que se entienden celebrados dentro y sin perjuicio
de los terminos de éste contrato y bajo la exclusiva responsabilidad de EL CONTRATISTA. EL
MUNICIPIO podra ordenar la terminacion del subcontrato en cualquier tiempo, sin que el
CONTRATISTA ni el subcontratista tengan derecho a reclamar indemnizacion de perjuicios o a
instaurar acciones contra EL MUNICIPIO por esta causa.

CLAUSULA DECIMATERCERA: SUPERVISION —,

EL MUNICIPIO sjercera la supervision a través de la persona natural o juridica que contrate para tal
fin; quien verificara la ejecucion y cumplimiento de los trabajos y actividades del CONTRATISTA. El
supervisor no podra exonerar a EL CONTRATISTA de ninguna de las obligaciones o deberes
contractuales; tampoco podra sin autorizacién escrita previa de EL MUNICIPIO ordenar trabajo

alguno que fraiga consigo variaciones en el plazo o en el valor del contrato, ni efectuar
ninguna modificacion al contrato.

L CLAUSULA DECIMACUARTA: GARANTIAS I

EL CONTRATISTA se compromete a constituir a favor de EL MUNICIPIO la garantia tnica otorgada a
través de una entidad bancaria o compaiiia aseguradora, cuya poliza matriz esté aprobada por la
Superintendencia Financiera, que ampare los siguientes riesgos: 1). De manejo y buena inversion del
anticipo cuya cuantia sera equivalente al cien por ciento (100%) del valor del mismo, vigente por el
termino de duracion del conirato, sus adicionales si las hubiere y cuatro (4) meses mas. 2). De
cumplimiento, en cuantia equivalente al veinte por ciento (20%) del valor total del contrato,
con vigencia igual al plazo de ejecucion del mismo y (04) meses mas. 3). De calidad del servicio
cuya cuantia serd equivalente al veinticinco por ciento (25%) del valor total del contrato sus
adicionales si las hubiere con vigencia igual al plazo del contrato y un (1) afio mas. 4). De salarios y
prestaciones sociales equivalente al cinco por ciento (5%) del valor total del contrato con vigencia
igual al plazo de ejecucion y tres (3) aflos mas. 5). De responsabilidad civil extracontractual

LTTY)
G ),
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equivalente a 200 Salarios Minimos Legales Mensuales con una vigencia igual a la del contrato.

PARAGRAFO 1: De acuerdo al articufo 5.1.12° del Decreto 0734 del 2012 "Restablecimiento o
ampliacion de la garantia. El oferente o contratista debera restablecer el valor de la garantia cuando
este se haya visto reducido por razon de las reclamaciones efectuadas por la entidad contratante. De
igual manera, en cualquier evento en que se aumente o adicione el valor del contrato o se prorrogue

su término, el contratista debera ampliar el valor de Ia garantia otorgada o ampliar su vigencia, segtin
el caso.

CLAUSULA DECIMAQUINTA: INTERPRETACION, MODIFICACION Y TERMINACION
UNILATERALES

Cuando surjan motivos posteriores al perfeccionamiento del contrato que hicieren necesaria la
interpretacion, modificacion y terminacion unilaterales de este, se dara aplicacion a lo dispuesto en
los articulos 15, 16 y 17 de la Ley 80 de 1993,

[ CLAUSULA DEGIMASEXTA: MULTAS

En caso de mora o de incumplimiento parcial de las obligaciones contractuales a cargo de EL

CONTRATISTA, éste autoriza expresamente, mediante el presente documento a EL. MUNICIPIO

para efectuar la tasacion y cobro, previo requerimiento, a titulo de multa en los casos y cuantias

sefialados a continuacion, las cuales se aplicaran sobre el valor total del contrato;

— Por el incumplimiento de las obligaciones de constitucion o prorroga de las Garantias y Seguros
exigidos al contratista, el 0.05%.

~  Por el incumplimiento en el plazo inicialmente pactado el 0.05%, por cada dia de retraso.

— Por el incumplimiento de la obligacion de cancelar los derechos de publicacion en la Gaceta de
Chiquinquira, el 0.05%. »

— Por el incumplimiento de la obligacion de iniciar los trabajos a partir de la fecha de la Orden de
Iniciacion impartida por la dependencia ejecutora del proyecto, el 0.10%.

— Por no presentar oportunamente los documentos, informes y demés requerimientos efectuados
por el Supervisor o por el Municipio, para la debida ejecucion, el 1%.

— Por subcontratar parcial o totalmente su actividad de administracion, gestion y desarrollo del
proyecto, sin autorizacion previa, expresa y escrita por parte del Municipio, el 10%. -

— Por los errores técnicos u omisiones que se presenten en la ejecucion de la prestacion del
servicio -y que no sean corregidos dentro del término que para tal efecto sefiale el Municipio el
2%.

El procedimiento para aplicar las multas aqui establecidas y la forma de hacerlas efectivas sera el
establecido para el efecto por el Municipio de Chiquinquira, atendiendo lo dispuesto en el articulo 17
de la ley 1150 de 2007 y el articulo 8.1.10° del decreto 734 de 2012. La aplicacion de una de las
causales aquf establecidas no agota la posibilidad de volverla a aplicar si se presenta nuevamente el
incumplimiento. La liquidacion de las multas la efectuara el Supervisor en las actas parciales de recibo
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y en el acta final y/o de recibo final, segtin sea el momento en (que se ocasionen, y su cobro se
efectuara descontando el valor de las mismas en los pagos parciales y/o final, segln sea del caso. En
el evento en que no puedan ser descontadas oportunamente o no sean pagadas dentro del mes
siguiente a su tasacion por parte del CONTRATISTA, se incluiran en la liquidacion efectuada, la cual
prestara mérito ejecutivo, y su cobro podra efectuarse con cargo a la garantia de cumplimiento. De las
multas tasadas, impuestas y cobradas, se informara a la Camara de Comercio.

| _CLAUSULA DECIMA OCTAVA: CLAUSULA PENAL PECUNIARIA ]

Si se llegare a suceder el evento de incumplimiento total de las obligaciones a cargo de FL
CONTRATISTA, debera pagar a titulo'de clausula penal pecuniaria, el valor correspondiente al
veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, el que se podréa cobrar, previo requerimiento, con
base en el presente documento, el cual prestara mérito ejecutivo, o se podra hacer efectivo por parte
de la entidad el amparo de cumplimiento, constituido a través de la garantia unica.

L CLAUSULA DECIMA NOVENA: CADUCIDAD Y SUS EFEGTOS l

Previo requerimiento por escrito a EL CONTRATISTA, EL MUNICIPIO declarara la caducidad del
contrato mediante acto administrativo debidamente motivado, lo daré por terminado y ordenara su
liquidacion en el estado en que se encuentre si se presenta alguno de los hechos constitutivos de
incumplimiento a cargo de FL CONTRATISTA que afecte de manera grave y directa Ia ejecucion del
contrato y evidencie que puede conducir a su paralizacion, conforme a lo estipulado en el articulo 18
de la Ley 80 de 1993, o por la ocurrencia de alguna de las causales establecidas en el articulo 90 de
la Ley 418 de 1997, o las circunstancias previstas en el inciso Gltimo del articulo 5° de la Ley 80 de
1993, y el articulo 86 de la Ley 42 de 1993, y demas normas que las modifiquen, adicionen 6
complementen. En caso de que EL MUNICIPIO decida abstenerse de declarar la caducidad,
adoptara las medidas de control e intervencion necesarias, que garanticen la ejecucion del objeto
contratado. La declaratoria de caducidad no impedira que la entidad contratante tome posesion del
contrato o continué inmediatamente la-ejecucion del objeto contratado, bien sea a través del garante
0 de ofro CONTRATISTA, a quien a su vez se le podré declarar la caducidad, cuando a ello hubiere
lugar. La declaracion de la caducidad no dara lugar a indemnizacion del CONTRATISTA, quien se
hara acreedor a las sanciones e inhabilidades previstas en el Estatuto General de Contratacion de la
Administracion Publica. La declaratoria de caducidad sera constitutiva - del siniestro de
incumplimiento. ‘

| CLAUSULA VIGESIMA: LIQUIDACION DEL CONTRATO ]

El presente contrato se liquidara de comun acuerdo entre lag partes, representadas por EL
CONTRATANTE, EL CONTRATISTA y el INTERVENTOR del contrato, al cumplimiento de su objeto,
0 a mas tardar dentro de los cuatro (4) meses siguientes, contados a partir de la fecha de la extincion
de la vigencia del contrato o de la expedicion del acto administrativo que ordene su terminacion.
También en ésta etapa las partes acordaran los ajustes, revisiones y reconocimientos a que haya
lugar. En el acta de liquidacion constaran los acuerdos, conciliaciones y transacciones a que llegaren
‘ . d“‘“mno’go‘“
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las partes para poner fin a las divergencias presentadas y poder declararse a paz y salvo. Para [a
liquidacion se exigira a EL CONTRATISTA la extension o ampliacion, si es del caso, de Ia garantia
del contrato para avalar las obligaciones que deba cumplir con posterioridad a la extincion del
mismo.

| CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA: LIQUIDACION UNILATERAL _ ]

Si EL CONTRATISTA no se presenta a la liquidacion o las partes no llegan a acuerdo sobre el
contenido de la misma, dentro del plazo establecido en la clausula anterior, sera practicada directa y

unilateralmente por la entidad y se adoptara por acto administrativo motivado susceptible del recurso
de reposicion.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA: PROCEDIMIENTO PARA LA LIQUIDACION DEL
CONTRATO

Para la liquidacion debera recopilarse los siguientes documentos: 1. Copia del contrato y sus
modificaciones. 2. Copia de todas las actas que hacen parte del contrato. 3. Relacion de todos los
pagos hechos a EL CONTRATISTA. 4. Estar vigente la garantia tnica de cumplimiento. En dicha
acta se dejara constancia de: 1. Entrega del objeto contratado por parte de EL CONTRATISTA y del
recibo a satisfaccion por parte de EL MUNICIPIO. 2. Las reformas en el plazo y precios si las
hubiere. 3. Las cantidades de servicios ejecutados y sus valores. 4. Nimero de actas parciales de
recibo. 5. El cumplimiento del CONTRATISTA frente a sus obligaciones con el Sistema de
Seguridad Social Integral, y parafiscales (cajas de compensacion familiar, SENA e ICBF). Si EL
CONTRATISTA no se presenta a liquidar el contrato en el término de quince (15) dias calendario
contado a partir de la ocurrencia del evento que dé lugar a la liquidacion, EL MUNICIPIO procedera a
efectuarla de oficio. EI Supervisor suscribira el acta de liquidacion del contrato correspondiente.

L CLAUSULA VIGESIMA TERCERA: INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES ]

EL CONTRATISTA, afirma bajo la gravedad de juramento que se entiende prestado con la
suscripcion del presente contrato, que no se halla incurso en ninguna de las inhabilidades e
incompatibilidades y deméas prohibiciones previstas para contratar en Ia Constitucion Politica, en la
Ley 80 de 1993, articulo 8°; la Ley 104 de 1993, articulo 83, Ley 42 de 1993, articulo 85, y demas
disposiciones vigentes.

| CLAUSULA VIGESIMA CUARTA: DOCUMENTOS DEL CONTRATO ]

Forman parte integrante de éste contrato los siguientes documentos: a) Estudio previo; b) La
propuesta de EL CONTRATISTA; ¢) Todas las actas que se produzcan durante la ejecucion del
contrato. d) El Pliego de Condiciones y todos los documentos expedidos que hacen parte de la
Licitacion Publica No. 03 de 2012;

| CLAUSULA VIGESIMA QUINTA: PERFECCIONAMIENTO Y REQUISITOS DE EJECUCION I

o
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| DEL CONTRATO |

Los contratos del Estado se perfeccionan cuando se logre acuerdo sobre el objeto y la
contraprestacion y éste se eleve a escrito. Para la ejecucion se requiere: 1. Aprobacion de la
garantia Unica de cumplimiento y demas garantias. 2. La existencia de las disponibilidades
presupuestales correspondientes. 3. Acta de iniciacion y la cancelacion del impuesto de timbre,
cuando fuere pertinente. ‘

[ CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS ]

Los conflictos que se sucedan durante la ejecucion del objeto contractual se solucionaran
preferiblemente mediante los mecanismos de arreglo directo y conciliacion.

] CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA: EXCEPCIONAL ]

Cuando haya necesidad de aclarar alguna clausula diferente a las relacionadas con el objeto y valor,
es decir que no lo afecten sustancialmente, esta aclaracion se efectuara mediante ACTA suscrita por
los contratantes.

[ CLAUSULA VIGESIMA NOVENA: GASTOS, TASAS E IMPUESTOS DEL CONTRATO |

Todos los gastos tasas e impuestos consagrados en el estatuto Tributario Municipal, nacional o
departamental seran asumidos por el contratista y descontados en el momento del pago, por parte
del Tesorero Municipal. '

I CLAUSULA TRIGESIMA: MANIFESTACION ESPECIAL

El contratista manifiesta que los precios aqui pactados se encuentran ajustados al mercado, si
llegase a comprobarse sobrefacturacion, sobrecostos o sobre precios, este respondera civil, penal y
fiscalmente y estara dispuesto a reembolsar la suma de este sobrecosto si se presentare.

CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA: INDEMNIDAD

De acuerdo con o establecido en el articulo 5.1.6 del Decreto 0734 del 2012, sera obligacion del
contratista mantener fibre al Municipio de cualquier dafio o perjuicio originado en reclamaciones de
terceros y que se deriven de sus actuaciones o las de sus subcontratistas, salvo que se justifiquen en los
estudios y documentos previos.

CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA: NOTIFICACIONES

El contratista recibird nofificaciones en: la Carrera 9 No.9-05 de la ciudad de Simijaca, Teléfono:

nrifniey,
e 0,
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El contralisia recibira notificaciones en: 1a Carrera @ No.9-05 de la ciudad de Simijase, Telafore

313-452C346, correo  electrbnico:  companyservicefond@vahoo es.  E centratants  recibirs
notificaciones en: El Centro Administrativo Muricipal, CAM, biogue 1, cuarto piso, oficina 402. Farz
constancia se firma a los, :
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CONTRATO DE ADICION EN TIEMPO No. 02 AL CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 20120070 DEL 2012, CELEBRADO ENTRE EL MUNICIPIO DE
CHIQUINQUIRA Y COMPANY SERVICE FOOD LTDA, REPRESENTADA
LEGALMENTE POR FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, IDENTIFICADO CON LA
CEDULA DE CIUDADANIA No.91002920 DE SABANA DE TORRES, SANTANDER

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA
CONTRATISTA: COMPANY SERVICE FOOD LTDA
OBJETO: ADICIONAR EN TIEMPO LA EJECUCION DEL CONTRATO

DE PRESTACION DE SERVICIOS No. 20120070 DE
FECHA 21 DE JUNIO DEL 2012

Los aqui suscribientes NELSON ORLANDO RINCON SIERRA, mayor de edad, vecino
y domiciliado en Chiquinquira, identificado con la cédula de ciudadania N° 19378300,
expedida en Bogota, D.C., en su calidad de Alcalde Municipal de EI Municipio de
Chiquinquira (Boyaca) y como tal representante legal del mismo, de conformidad con lo
establecido en el articulo 314 de la Constitucion Politica de Colombia, y en ejercicio de
las facultades conferidas en el articulo 91, literal d), numeral 5 de la Ley 136 de 1994, y
el articulo 110 del Decreto 111 de 1996, autorizado para celebrar contratos por el
numeral 1 del articulo primero del Acuerdo Municipal No 0001 de enero 17 del 2012,y
en ejercicio de la competencia otorgada por el articulo 11, numeral 3, literal b) de la Ley
80 de 1993, elegido legalmente como resultado del escrutinio efectuado el dia 30 de
Octubre de 2011, cuya credencial fue expedida por los Miembros de la Comisién
Escrutadora Municipal y Registraduria del Estado Civil del Municipio de Chiquinquira,
para el periodo constitucional comprendido entre el primero de enero del 2012 y hasta
el 31 de diciembre del 2015, el dia 1 de enero del 2012, segun consta en el Acta de
Posesion Numero Cuatro de fecha 1 de enero del 2012, expedida por la Notaria
Segunda del Circulo de Chiquinquira, Yy quien en adelante se denominard EL
MUNICIPIO; y por la otra COMPANY SERVICE FOOD LTDA, representada legalmente
por su gerente FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ, también mayor de edad,
identificado con la cédula de ciudadania No. 91002920 de Sabana de Torres y quién en
adelante se denominara EL CONTRATISTA, hemos acordado celebrar el presente
CONTRATO adicional en tiempo al componente 1, previa la siguiente consideracion: 1)
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Que con fecha 13 de junio del presente afio, la Gobernacion de Boyaca, el INFIBOY y
el Municipio de Chiquinquira, firmaron el adicional en tiempo No. 01 al convenio
interadministrativo de cooperacién No. 662 del 2012, celebrado entre las entidades
precitadas, hasta la fecha en que los menores culminen sus estudios, a fin de seguir
amparando la proteccion de los derechos fundamentales de los nifios, nifias y
adolescentes de las instituciones educativas del Municipio de Chiquinquira. 2) Que
teniendo en cuenta lo anterior la interventoria del mencionado contrato, mediante oficio
de fecha 16 de octubre del presente afo, solicita adicionar en tiempo para el
componente 1, hasta la fecha en que los estudiantes que adelantan estudios en
Educacion Basica Secundaria y media y culminen el calendario escolar, vigencia 2012.
3) De igual manera, y conforme lo establece el paragrafo 2 de la clausula primera del
confrato las cantidades alli pactadas, son aproximadas y que para evitar la
paralizacion o afectacion grave del servicio que se pretende satisfacer con
el objeto contratado, dispone sobre Ia suscripcion de contratos adicionales,
cuando dichas modificaciones impliquen variaciones en el plazo o en el valor
convenido; 3) Por lo anteriormente expuesto es necesario hacer los ajustes requeridos
al objeto contratado. ' '

| CLAUSULA PRIMERA: OBJETO |

El presente contrato tiene por objeto  adicionar el tiempo estipulado para el
componente 1, en la clausula quinta del contrato principal No. 20120070 de fecha 21 de
junio del 2012, cuyo objeto es “Llevar a cabo Ia prestacion de servicios para la
ejecucion del proyecto de alimentacion escolar del Municipio de Chiquinquira”.

CLAUSULA SEGUNDA: ADICION EN TIEMPO

El plazo de ejecucion que se procede a adicionar mediante el presente acuerdo sera
hasta la culminacion del calendario escolar para el COMPONENTE 1, respecto del
contrato principal. PARAGRAFO. La adicion se computara respecto de los términos
de ejecucion y vigencia simultaneamente.

[ CLAUSULA SEXTA: VIGENCIA DE LAS ESTIPULACIONES —l

Todas las clausulas y estipulaciones contractuales del contrato principal, no
modificadas por el presente acuerdo, permanecen vigentes y su exigibilidad
permanece.

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 — 2015 “
Calle 17 N. 7 A - 48. CAM Teléfono 7262535 — 7262531
contrataciénadministrativa@chiquinquira-boyaca.gov.co
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CONTRATO MODIFICATORIO No. 01 AL CONTRATO PRINCIPAL N° 20120070 DEL 2012,
GELEBRADO ENTRE EL MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA (BOYACA) Y COMPANY SERVICE FOOD
LTDA, REPRESENTADO LEGALMENTE POR FREYMAN ALEXIS MENESES GOMEZ.

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA
CONTRATISTA: COMPANY SERVICE FOOD LTDA

Los aqui suscribientes NELSON ORLANDO RINCON SIERRA, mayor de edad, vecino y
domiciliado en Chiquinquird, identificado con la cédula de ciudadania N¢ 19378300, expedida en
Bogota, D.C., en su calidad de Alcalde Municipal de Ef Municipio de Chiquinquird (Boyaca) y
como tal representante legal del mismo, de conformidad con lo establecido en el articulo 314 de
la Constitucion Politica de Colombia, y en ejercicio de las facultades conferidas en el articulo 91,
literal d), numeral 5 de la Ley 136 de 1994, y el articulo 110 del Decreto 111 de 1996,
autorizado para celebrar contratos por el numeral 1 del articulo primero del Acuerdo Municipal.
No 0001 de enero 17 del 2012, y en ejercicio de Ia competencia otorgada por el articulo 11,
numeral 3, literal b) de la Ley 80 de 1993, elegido legalmente como resultado del escrutinio
efectuado el dia 30 de Octubre de 2011, cuya credencial fue expedida por los Miembros de la
Comisién Escrutadora Municipal y Registraduria del Estado Givil del Municipio de Chiquinquira,
para el periodo constitucional comprendido entre el primero de enero del 2012 y hasta el 31 de
diciembre del 2015, el dia 1 de enero del 2012, segun consta en el Acta de Posesion Nimero
Cuatro de fecha 1 de enero del 2012, expedida por la Notaria Segunda del Circulo de
Chiquinquira, y quien en adelante se denominara EL MUNICIPIO, y por la otra COMPANY
SERVICE FOOD LTDA, representada legalmente por FREYMAN ALEXIS MENESES GOMEZ,
mayor de edad, identificado con la Cédula de Ciudadania No.91.002.902 expedida en Sabana
de Torres, en su condicion de Representante Legal, debidamente facultado para celebrar
contratos y quien en adelante se denominara LA EMPRESA, hemos acordado celebrar el
presente CONTRATO MODIFICATORIO en clausula, previa la siguiente consideracion: 1) Que
el Representante Legal de la EMPRESA GOMPANY SERVICE FOOD LTDA, solicitdé mediante
oficio de fecha 22 de junio del 2012, la modificacién de la clausula séptima del contrato
FORMA DE PAGO, suprimiendo el anticipo equivalente al 13% del valor del mismo ya que
manifiestan que poseen la solvencia econdmica que les permite iniciar la ejecucién del contrato

- sin necesidad de anticipo y los documentos que soportan esta solicitud esta soportado con los

documentos que integran la propuesta, al igual que la pdliza de amparo correspondiente; 2) Por
lo anteriormente expuesto es necesario hacer los ajustes requeridos a la forma de pago y a las
garantias.

[ CLAUSULA PRIMERA: OBJETO DEL PRESENTO OTRO S ]

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 - 2015
Calle 17 N. 7 A — 48. CAM Teléfono 7262535 — 7262531
c(mtmtnci(nm(lminislraliva@chiq|1inquirn-lmyncn.gnv.co
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El presente otrosi tiene por objeto modificar la clausula séptima y decimocuarta del Contrato
No. 20120070 de fecha 21 de junio del 2012, suscrito entre las partes antes anotadas, para
“LLEVAR A CABO LA PRESTACION DE SERVICIOS PARA LA EJECUCION DEL PROYECTO DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN EL MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA.”.

[ CLAUSULA SEGUNDA: MODIFICACION DE LA CLAUSULA SEPTIMA |

LA CLAUSULA SEPTIMA DEL CONTRATO No. 20120070 de fecha 21 de JUNIO del 2012,
QUEDARA ASI: “CLAUSULA SEPTIMA:

EL MUNICIPIO pagara al CONTRATISTA el valor del presente contrato de la siguiente manera;

COMPONENTE 1:EI INFIBOY girara mensualmente el valor de las raciones a quien determine el Municipio
de acuerdo con el requerimiento que para cada mensualidad formule el Municipio de Chiquinquira para la
atencion del programa, solicitud que debera contar con el aval del interventor designado por el
Departamento, estos recursos seran cancelados con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal
No.561 de 2012 expedido por la Secretaria de Hacienda del Departamento de Boyaca y la cofinanciacion
del Municipio con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal No. 2012000027, de la vigencia fiscal
2012.El pago esta supeditado al giro que de los recursos haga el INFIBOY, previo cumplimiento de los
requisitos.

COMPONENTE 2: El Municipio de Chiquinquira, cancelara el valor del componente No. 2 de acuerdo al
siguiente  detalle: La suma de VEINTINUEVE MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y DOS MIL
NOVECIENTOS TREINTA PESOS ($29.532.930,00)M/cte., representados en Bienestarina yla suma de
- NOVECIENTOS SESENTA Y NUEVE MILLONES CUATROCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL
SETECIENTOS DIECISEIS PESOS (8969.459.716,00)M/cte., en efectivo de la siguiente manera:

Mensualidades vencidas segin valor ejecutado en acta soporte previa acta de recibo a satisfaccion por
parte de la Interventoria y los formatos establecidos por el ICBF, debidamente diligenciados y firmados por
las partes. Estos pagos seran cancelados con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal No. 2971
de 2012y aportes del Municipio con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal No.2012000235 de
2012,

El pago esta supeditado al giro que de los recursos haga la Gobernacion, previo cumplimiento de los
requisitos.

REQUISITOS PARA EL PAGO: Para cada pago, el contratista debera presentar los siguientes
documentos a) acta parcial de medida de recibo, b) certificacion de cumplimiento expedida por el
interventor, en la que conste que los servicios se ejecutaron bajo el cumplimiento de todas las normas y
especificaciones técnicas y de acuerdo con el valor consignado en el formulario de precios respectivo c)
certificacion en el cumplimiento de sus obligaciones parafiscales con los sistemas de salud y seguridad
social de sus empleados expedido en las condiciones ya expuestas. Asi mismo el contratista para el pago
de la Gltima acta requerira realizacion de la liquidacion del contrato. Sera causal de terminacion unilateral
del contrato cuando se compruebe la evasién en el pago total o parcial de estos aportes por parte del

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 — 2015 *
Calle 17 N. 7 A — 48. CAM Teléfono 7262535 — 7262531
con(ralnci(madminisl‘rntivn@clliquin(|uira—buynca.glw.cn
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contratista, durante la ejecucion del mismo. Cuando sea una sociedad con revisoria fiscal, Ia certificacion
debera ser expedida por el revisor fiscal. .

El Municipio de Chiquinquira sélo adquiere obligaciones con el proponente favorecido en el proceso de
seleccion y bajo ningan motivo o circunstancia aceptarg pagos a terceros.

Sila factura no ha sido correctamente elaborada o no se acompafia de los documentos requeridos para el
- pago, el término para este efecto solo empezara a contarse desde Ia fecha en que se presenten en debida
forma o se haya aportado el Gitimo de los documentos exigidos. Los retardos que se presenten por este
concepto sera responsabilidad del contratista y éste no tendra por elio derecho al pago de intereses o
compensacion de ninguna naturaleza. '

En todo caso, cada pago estara sujeto a la aprobacion del PAC (Programacion Anual Mensualizada de
Caja). .

L CLAUSULA TERCERA: MODIFICACION DE LA CLAUSULA DECIMA SEGUNDA —’

LA CLAUSULA DECIMA SEGUNDA DEL CONTRATO No. 20120070 de fecha 21 de junio del
2012, QUEDARA ASI: “CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: GARANTIAS. EI CONTRATISTA se
compromete a constituir a favor del MUNICIPIO, Ia garantia Unica de cumplimiento
otorgada a trdvés de una entidad bancaria o compaiia aseguradora, cuya péliza matriz
esté aprobada por la Superintendencia Bancaria que ampare los siguientes riesgos: EL
CONTRATISTA se compromete a constituir a favor de EL MUNICIPIO la garantia Gnica otorgada a través
de una entidad bancaria o compaiiia aseguradora, cuya poliza matriz esté aprobada por Ia
Superintendencia Financiera, que ampare los siguientes riesgos: 1). De cumplimiento, en cuantia’
equivalente al veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, con vigencia igual al plazo de
ejecucion del mismo y (04) meses mas. 2). De calidad del servicio cuya cuantia sera equivalente al
veinticinco por ciento (25%) del valor total del contrato sus adicionales si las hubiere con vigencia igual al
plazo del contrato y un (1) afio mas. 3). De salarios y prestaciones sociales equivalente al cinco por ciento
(5%) del valor total del contrato con vigencia igual al plazo de ejecucion y tres (3) afios mas. 4). De
responsabilidad civil extracontractual equivalente a 200 Salarios Minimos Legales Mensuales con una
vigencia igual a la del contrato.

PARAGRAFO 1: De acuerdo al articulo 5.1 .12° del Decreto 0734 del 2012 "Restablecimiento o ampliacion
de la garantia. El oferente o contratista debera restablecer el valor de la garantia cuando este se haya
visto reducido por razon de las reclamaciones efectuadas por la entidad contratante. De igual manera, en
cualquier evento en que se aumente o adicione el valor del contrato o se prorrogue su término, el
contratista debera ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segun el caso.

| CLAUSULA TERGERA: VIGENCIA DE LAS ESTIPULACIONES |

Todas las clausulas y estipulaciones contractuales del contrato principal, no modificadas por el
presente acuerdo, permanecen vigentes Yy su exigibilidad permanece.

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 - 2015 “
Calle 17 N. 7 A - 48. CAM Teléfono 7262535 — 7262531
cunlrn1:|ci()nznlminislrnﬁv:l@clliquiuqnira-bnyam.guv.cn
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CONTRATO MODIFICATORIO No. 01 AL CONTRATO PRINCIPAL N® 20120070 DEL 2012,
CELEBRADO ENTRE EL MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA (BOYACA) Y COMPANY SERVICE FOOD
LTDA, REPRESENTADO LEGALMENTE POR FREYMAN ALEXIS MENESES GOMEZ.

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA
CONTRATISTA: COMPANY SERVICE FOOD LTDA

Los aqui suscribientes NELSON ORLANDO RINCON SIERRA, mayor de edad, vecino y
domiciliado en Chiquinquir, identificado con la cédula de ciudadania N¢ 19378300, expedida en
Bogot4, D.C., en su calidad de Alcalde Municipal de El Municipio de Chiquinquird (Boyaca) y
como tal representante legal del mismo, de conformidad con lo establecido en el articulo 314 de
la Constitucion Politica de Colombia, y en ejercicio de las facultades conferidas en el articulo 91,
literal d), numeral 5 de la Ley 136 de 1994, y el articulo 110 del Decreto 111 de 1996,
autorizado para celebrar contratos por el numeral 1 del articulo primero del Acuerdo Municipal
No 0001 de enero 17 del 2012, y en ejercicio de la competencia otorgada por el articulo 11,
numeral 3, literal b) de la Ley 80 de 1993, elegido legalmente como resultado del escrutinio
efectuado el dia 30 de Octubre de 2011, cuya credencial fue expedida por los Miembros de la
Comision Escrutadora Municipal y Registraduria del Estado Givil del Municipio de Chiquinquira,
para el periodo constitucional comprendido entre el primero de enero del 2012 y hasta el 31 de
diciembre del 2015, el dia 1 de enero del 2012, segin consta en el Acta de Posesion Numero
Cuatro de fecha 1 de enero del 2012, expedida por la Notaria Segunda del Circulo de
Chiquinquira, y quien en adelante se denominara EL MUNICIPIO, y por la otra COMPANY
SERVICE FOOD LTDA, representada legalmente por FREYMAN ALEXIS MENESES GOMEZ,
mayor de edad, identificado con la Cédula de Ciudadania No.91.002.902 expedida en Sabana
de Torres, en su condicion de Representante Legal, debidamente facultado para celebrar
contratos y quien en adelante se denominard LA EMPRESA, hemos acordado celebrar e
presente CONTRATO MODIFICATORIO en cléausula, previa la siguiente consideracién: 1) Que
el Representante Legal de la EMPRESA CGOMPANY SERVICE FOOD LTDA, solicité mediante
oficio de fecha 22 de junio del 2012, la  modificacion de la clausula séptima del contrato
FORMA DE PAGO, suprimiendo el anticipo equivalente al 13% del valor del mismo ya que
manifiestan que poseen la solvencia econdmica que les permite iniciar la ejecucién del conirato
sin necesidad de anticipo y los documentos que soportan esta solicitud esta soportado con los
documentos que integran la propuesta, al igual que la pdliza de amparo correspondiente;-2) Por
lo anteriormente expuesto es necesario hacer los ajustes requeridos a la forma de pago vy a las
garantias. ‘

[ CLAUSULA PRIMERA: OBJETO DEL PRESENTO OTRO S| ]

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 20122015« \
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El presente otrosi tiene por objeto modificar la clausula séptima y decimocuarta del Contrato
No. 20120070 de fecha 21 de junio del 201 2, suscrito entre las partes antes anotadas, para
“‘LLEVAR A CABO LA PRESTACION DE SERVICIOS PARA LA EJECUCION DEL PROYECTO DE
ALIMENTACION ESCOLAR EN EL MUNICIPIO DE CHIQUINQUIRA.”.

1 CLAUSULA SEGUNDA: MODIFICACION DE LA CLAUSULA SEPTIMA ]

LA CLAUSULA SEPTIMA DEL CONTRATO No. 20120070 de fecha 21 de JUNIO del 2012,
QUEDARA ASI: “CLAUSULA SEPTIMA:

EL MUNICIPIO pagara al CONTRATISTA el valor del presente contrato de la siguiente manera:

COMPONENTE 1:El INFIBOY girara mensualmente el valor de las raciones a quien determine el Municipio
de acuerdo con el requerimiento que para cada mensualidad formule el Municipio de Chiquinquira para la
atencion del programa, solicitud que debera contar con el aval del interventor designado por el
Departamento, estos recursos seran cancelados con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal
No.561 de 2012 expedido por la Secretaria de Hacienda del Departamento de Boyaca v la cofinanciacion
del Municipio con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal No. 2012000027, de Ia vigencia fiscal
2012.El pago esta supeditado al giro que de los recursos haga el INFIBOY, previo cumplimiento de los
requisitos. ‘

COMPONENTE 2: EI Municipio de Chiquinquira, cancelara el valor del componente No. 2 de acuerdo al
siguiente  detalle: La suma de VEINTINUEVE MILLONES QUINIENTOS  TREINTA Y DOS MIL
NOVECIENTOS TREINTA PESOS ($29.532.930,00)M/cte., representados en Bienestarina y la suma de
NOVECIENTOS SESENTA Y NUEVE MILLONES CUATROCIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL
SETECIENTOS DIECISEIS PESOS ($969.459.716,00)Micte., en efectivo de la siguiente manera:

Mensualidades vencidas segin valor ejecutado en acta soporte previa acta de recibo a satisfaccion por
parte de la Interventoria y los formatos establecidos por el ICBF, debidamente diligenciados y firmados por
las partes. Estos pagos seran cancelados con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal No. 2971
de 2012 y aportes del Municipio con cargo al certificado de disponibilidad presupuestal No.2012000235 de
2012,

El pago esta supeditado al giro que de los recursos haga la Gobernacion, previo cumplimiento de los
requisitos.

REQUISITOS PARA EL PAGO: Para cada pago, el contratista debera presentar los siguientes
documentos a) acta parcial de medida de recibo, b) certificacion de cumplimiento expedida por el
interventor, en la que conste que los servicios se ejecutaron bajo el cumplimiento de todas las normas y
especificaciones técnicas y de acuerdo con el valor consignado en el formulario de precios respectivo ¢)
certificacion en el cumplimiento de sus obligaciones parafiscales con los sistemas de salud y seguridad
social de sus empleados expedido en las condiciones ya expuestas. Asi mismo el contratista para el pago
de la dltima acta requerira realizacion de la liquidacion del contrato. Sera causal de terminacion unilateral
del contrato cuando se compruebe Ia evasion en el pago total o parcial de estos aportes por parte del

“EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 — 2015+
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contratista, durante la ejecucion del mismo. Cuando sea una sociedad con revisorfa fiscal, la certificacion
debera ser expedida por el revisor fiscal.

El Municipio de Chiquinguira solo adquiere obligaciones con el proponente favorecido en el proceso de
seleccion y bajo ningtn motivo o circunstancia aceptara pagos a terceros.

Sila factura no ha sido correctamente elaborada o no se acompafa de los documentos requeridos para el
pago, el termino para este efecto sélo empezara a contarse desde Ia fecha en que se presenten en debida
forma o se haya aportado el titimo de los documentos exigidos. Los retardos que se presenten por este
concepto sera responsabilidad del contratista y éste no tendra por ello derecho al pago de intereses o
compensacion de ninguna naturaleza, ‘

En todo caso, cada pago estara sujeto a la aprobacion del PAC (Programacion Anual Mensualizada de
Caja).

L CLAUSULA TERCERA: MODIFICACION DE LA CLAUSULA DECIMA SEGUNDA 1

LA CLAUSULA DECIMA SEGUNDA DEL CONTRATO No. 20120070 de fecha 21 de junio del
2012, QUEDARA ASI: “CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: GARANTIAS. EI CONTRATISTA se
compromete a constituir a favor del MUNICIPIO, la garantia unica de cumplimiento
otorgada a través de una entidad bancaria o compafiia aseguradora, cuya poliza matriz
este aprobada por la Superintendencia Bancaria que ampare los siguientes riesgos: EL
CONTRATISTA se compromete a constituir a favor de EL MUNICIPIO la garantia tinica otorgada a través
de una entidad bancaria o compafila aseguradora, cuya poliza matriz esté aprobada por la
Superintendencia Financiera, que ampare los siguientes riesgos: 1). De cumplimiento, en cuantia
equivalente al veinte por ciento (20%) del valor total del contrato, con vigencia igual al plazo de
ejecucion del mismo y (04) meses mas. 2). De calidad del servicio cuya cuantia sera equivalente al
veinticinco por ciento (25%) del valor total del contrato sus adicionales si las hubiere con vigencia igual al
plazo del contrato y un (1) afio mas. 3). De salarios y prestaciones sociales equivalente al cinco por ciento
(5%) del valor total del contrato con vigencia igual al plazo de ejecucion y tres (3) afios mas. 4). De
responsabilidad civil extracontractual equivalente a 200 Salarios Minimos Legales Mensuales con una
vigencia igual a la del contrato.

PARAGRAFO 1: De acuerdo al articulo 5.1,12° del Decreto 0734 del 2012 “Restablecimiento o ampliacion
de la garantia. El oferente o contratista debera restablecer el valor de la garantia cuando este se haya
visto reducido por razén de las reclamaciones efectuadas por la entidad contratante, De igual manera, en
cualquier evento en que se aumente o adicione el valor del contrato o se prorrogue su termino, el
contratista deber4 ampliar el valor de Ia garantia otorgada o ampliar su vigencia, segln el caso.

L CLAUSULA TERCERA: VIGENGIA DE LAS ESTIPULACIONES 7

Todas las clausulas y estipulaciones contractuales del contrato principal, no modificadas por el
presente acuerdo, permanecen vigentes Yy su exigibilidad permanece.

“"EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 — 2015
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[ CLAUSULA SEPTIMA: PERFECCIONAMIENTO Y EJECUClON ]

El presente convenio se considers perfeccionado con Ia suscripcion del mismo por las

partes.  Para constancia se firma en Chiquinquira (Boyaca), a los dieciséis dias del
mes de octubre del afio dos mil doce.

EL MUNICIPIO,

NELSON ORLANDO RINCON SIERRA
Alcalde Municipal de Chxqumquura )

FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ
Gerente COMPANY SERVICE FOOD LTDA
Contratista

"EXPERIENCIA DE BUEN GOBIERNO 2012 2015 “ ; et
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FECHA
~ ACTA DE LI
ALCALDIA DE AUIDACION 1% :\Q_ 26\12
_ CHIQUINQUIRA

Contraio de Prestacion de Servicios 20120070

CONDICIONESAGENERALES DEL CONTRATO

SECRETARIA DE DESARROLLO Y BIENESTAR SOCIAL-

SECRETARIA AREA DE PLANEACION Y DESARROLLO DEL SECTOR

EDUCATIVO v '
v 20120070 DE FECHA 21 DE JUNIO DEL 2012,
CONTRATO No. MODIFICATORIO 01 Y ADICIONALES 02 Y 03
' Llevar a cabo la prestacion de servicios para la ejecucion

OBJETO del proyecto de alimentacion escolar en el Municipio de
Chiquinguira. v
COMPANY SERVICE FOOD LTDA, Representante Legal

CONTRATISTA Freiman Alexis Meneses Gémez,

INTERVENTORA CLAUDIA MARCELA ZAMBRANO

SUPERVISOR YENNY LILEY VARGAS CORTES

 CONDICIONES LEGALES DEL CONTRATO

FECHA DE INICIACION

JULIO 09 DEL 2012

PLAZO EJECUCION DEL
CONTRATO :

COMPONENTE 1: sesenta y ocho (68) dias hébiles
calendario escolar, contados a partir de la suscripcién del
acta de inicio del contrato y adicion en tiempo N. 02.

COMPONENTE 2: ciento treinta y cuatro (134) dias habiles
calendario escolar, contados a partir de la suscripcion del

.acta de inicio del contrato.

VALOR DEL CONTRATO

Mil Seiscientos once millones doscientos sesenta y un mil
quinientos un pesos ($1.611.261 .501,00)M/cte. '

MODIFICATORIO N°. 01 (FORMA DE
PAGO).

N° 01 (Modificando la clausula séptima y decimocuarta del
contrato principal )

ADICION EN TIEMPO N°, 02

(Madificando la clausula quinta del contrato principal, en el
Componente 1, hasta la terminacion del Calendario
Escolar)

ADICION EN VALOR N°, 03

}—

Adicién en Valor por Ciento Cincuenta y seis millones

| cuatrocientos seis mil setecientos cincuenta pesos, con

cincuenta centavos. ($156.406.750,50)

VALOR TOTAL DEL CONTRATO

Mil Setecientos Sesenta y Siete Millones Seiscientos
sesenta y ocho Mil Doscientos Cincuenta y Un pesos, con
Cincuenta Centavos, (1.767.668.251 ,50). .
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FORMA DE PAGO

COMPONENTE 1: EL INFIBOY Girara mensualmente el
valor el valor de las raciones a quien determine el
municipio de acuerdo con el requerimiento que para cada
mensualidad formule el Municipio de Chiquinquira para la
atencion del programa, solicitud que debera contar con el
aval del interventor designado por el departamento, estos
recursos seran cancelados con cargo al certificado de
disponibilidad presupuestal N° 561 de 2012 expedido por la
Secretaria de Hacienda del Departamento de Boyaca y la
cofinanciacion del Municipio con cargo al certificado de
disponibilidad presupuestal N° 2012000027, de la vigencia
fiscal 2012. El pago esta .Supeditado al giro que de los
recursos haga el INFIBOY, previo cumplimiento de los
requisitos.

Para el pago del adicional N. 03 seran cancelados con
cargo al Certificado de disponibilidad presupuestal N° 6242
expedido por la Secretaria de Hacienda del Departamento
de Boyaci y la cofinanciacion del Municipio con cargo al
certificado de disponibilidad presupuestal N° 2012001029,
de la vigencia fiscal 2012. Ei pago esta supeditado al giro
que de los recursos haga el INFIBOY, previo cumplimiento
de los requisitos.

COMPONENTE 2: El municipio de Chiquinquira, cancelara
el valor del componente N°.2 de acuerdo al siguiente
detalle: la suma de VEINTINUEVE MILLONES
QUINIENTOS TREINTA Y DOS MIL NOVECIENTOS
TREINTA PESOS ($29.532.930.00) MTC Representados
en Bienestarina. Y la suma de NOVECIENTOS SESENTA
Y NUEVE MILLONES CUATROCIENTOS CINCUENTA Y
NUEVE MIL SETECIENTOS DIECISEIS PESOS
($969.459.716.00 MTC , en efectivo de la siguiente
manera:

Mensualidades vencidas segun valor ejecutado en acta
soporte previa acta de recibido a satisfaccion por parte de
la_interventoria y los formatos establecidos por el ICBF,
debidamente diligenciados y firmados por las partes. Estos
pagos seran cancelados con cargo al certificado de
disponibilidad presupuestal N°.2971 de 2012 y aportes del
Municipio con cargo al certificado de disponibilidad
presupuestal N°.2012000235 de 2012.

El pago esta supeditado al giro que de los recursos haga la
Gobemacidn, previé cumplimiento de requisitos.
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Requisitos para el pago: Para cada pago, el contratista
debera presentar los siguientes documentos a) acta de
medida de recibido, b) certificado de cumplimiento
expedida por el interventor, en la que conste que los
servicios se ejecutaron bajo el cumplimiento de todas las

|hormas y especificaciones técnicas y de acuerdo con el

valor consignado en el formulario de precios respectivo c¢)
certificacion en el cumplimiento de sus obligaciones
parafiscales con los sistemas de salud y seguridad social
de sus empleados expedido en las condiciones ya
expuestas. Asi mismo el contratista para el pago de la
dltima acta requerira realizacion de la liquidacion del

" | contrato. Sera causal de terminacion unilateral del contrato

cuando se compruebe la evasion en el pago total o parcial
de estos aportes por parte del contratista, durante la
ejecucion del mismo. Cuando sea una sociedad con
revisoria fiscal, la certificacion debera ser expedida por el
revisor fiscal.

El municipio de Chiquinquira sélo adquiere obligaciones
con el proponente favorecido en el proceso de seleccion y

‘bajo ninglin motivo o circunstancia aceptara pagos a

terceros.

Si la factura no ha sido correctamente elaborada o no se
acompana de los documentos requeridos para el pago, el
termino para este efecto sélo empezara a contarse desde
la fecha en que se presenten en debida forma o se haya
aportado el Ultimo de los documentos exigidos. Los
retardos que se presenten por este concepto’ sera
responsabilidad del contratista y este no tendra por ello
derecho al pago de intereses o compensacion de ninguna
naturaleza. En todo caso. Cada pago estara sujeto a la
aprobacion del PAC (Programacién Anual Mensualizada de
Caja). '

FECHA DE TERMINACION

NOVIEMBRE 30 DE 2012

VALOR TOTAL EJECUTADO

Mil Trescientos Ochenta y Cinco Miliones Setecientos
Trece Mil Quinientos Seserita y Cuatro Pesos con Quince
Centavos ($1.385.713.564,15).

SALDO A FAVOR DEL MUNICIPIO

Trescientos Ochenta y un Millones Novecientos Cincuenta
y Cuatro Mil Seiscientos Ochenta y Siete pesos con Treinta
y Cinco Centavos ($381 .954.687,35)
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BALANCE DEL CONTRATO
Aporte Recursos Gobernacidn Municipio Bienestarina.  |Valor Total
[COMPONENETE N. 01 {conv. 662) -~ | § 562.569.735,00 | $ 56.256.973,00 | ¢ -
Valor Initial : $ 420.381.780,00 | & 20317800 $ - | $ 618.826.708,50
Valor Adicion 3 142.187.955,00 | $ 14.218.795,00
COMPONENTE N, 02 (conv, 1456) $ 969.459.716,00 | $ 149.848.897,00 $ 29.532.930,00 | $ 1.148.841.543,00
IVALOR INICIAL 5 1.611.261.501,00
VALOR ADICION $ 156.406.750,50 PAGOS REALIZADOS
VALOR TOTAL CONTRATO $  1.767.668.251,50 EFECTIVO BIENESTARINA TOTAL PAGADO
JACTA PARCIAL DE PAGO N, 01 $ 24245348560 | § 3.526.320,00 | $  245,979,805,60
ACTA PARCIAL DE PAGO N. 02 $ 311.630.116,35 | § 4.628.295,00 | $  316.258.411,35
JACTA PARCIAL DE PAGO N, 03 $  279.151.797,00 | $ 423290000 { $  283.384.697,00
ACTA PARCIAL DE PAGO M, 04 $ 244535728201 $ 3.614.03000| §  248.149.758,20
[SALDO A PAGAR ACTA DE LIQUIDACION §  287.689.092,00 | § 4.251.800,00 | $  291.940.892,00
TOTAL VALOR EJECUTADO CONTRATISTA $ __1.265460.219,15 $  20.253.34500 $ 1.385.713.564,15
SALDO A FAVOR DEL MUNICIPIO $ 372.875.102,35 $ 9.279.58500 § 381.954.687,35
SUMAS IGUALES $ 1.767.668.251,50| ¢ 1.767.668.251,50
ESPECIFICACION SALDO A FAVOR MUNICIPIO
COMPONENTE N. 01 S 25.073.548,50
COMPONENTE N. 02 $ 356.881,138,85
TOTAL SALDO A FAVOR $ _381.954.687,35 v S

Municipal- Secretaria de Desarrollo y Blenestar Social, el coronel NELSON ORLANDO RINCON SIERRA , Alcalde Municipal ,
Doctora YENNY LILEY VARGAS CORTES Secretaria de Desarrollo y Bienestar Social, Doctora CLAUDIA MARCELA ZAMBRANO
Interventora del contrato y el seflor FREIMAN ALEXIS MENESES , Representante legal de la empresa COMPANY SERVICE
FOOD LTDA , con el objeto de liquidar el contrato No. 20120070, suscrite entre las partes el dla 21 de junio de 2012

habléndose cumplido satisfactoriamente el ohbjeto, plazos menclonados y condiciones contractuales pactadas para el
desarrollo def mismo.

Se deja Constancia que el contratista cumplié durante la efecuci6n del contrato con todas sus obligaciones frente al sistema de
seguridad social en Salud, Pensiones ¥ Aportes Parafiscales, SENA, ICBF, Caja de Compensacion Familiar.

Para constancia de lo anterior, las partes se declaran a PAZ Y SALVO por todo concepto y maniflesta
estipulado en J4 presente acta .

ar de-acuerdcon lo

FREIMAN ALEXIS MENESES GOMEZ
Representente Lagel Contratista

14 Vj
BRANO YENNY LILEY VARGAS COR

ato Secretaria da Desarrolio y Bienestar Soclal




FPOR EL RESPETO, ILA EXCELENGIA

Y EL COMPROMISO SOCIAL

wWww.uptc.edu.co UPETECISTA
g5¢;WMLM% e S
Bienes Y Suministros <bier®s.suministr&s@uptc.e

& —Tern g
AR Universidad Pedagogica y
))'h F & Tecnoldgica de Colombia
A £ N

DOCUMENTOS PARA SUBSANAR

1 mensaje

COMPANY SERVICE FOOD <companyservicefood@yahoo.es>

Responder a: COMPANY SERVICE FOOD <companyservicefood@yahoo.es>
Para: "bienes.suministros @uptc.edu.co" <bienes.suministros @uptc.edu.co>

ENVIO DOCUMENTOS FALTANTES PARA SUBSAN
DE 2015, INVITACION 010 DE 2015

5 de febrero de 2015, 14:20

AR, LAS INVITACIONES 009 DE 2015,INVITACION 006

Saludos,

Freiman Meneses

Gerente
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CEL. 3126362983
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