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EVALUACION DEL FACTOR TECNICO

LICITACION PUBLICA N° 003 DE 2010

OBJETO: Contratar el servicio de alimentacién para estudiantes y el servicio de
cafeteria para los diferentes estamentos de la Universidad Pedagégica y Tecnoldgica de
Colombia Sede Central Tunja.

Con base en los parametros establecidos en el pliego de condiciones:

FACTOR VALOR REFERENCIA

CALIDAD NUTRICIONAL MENUS 50.00
CALIDAD DEL SERVICIO 20.00
TOTAL 70.00

MENUS (CALIDAD NUTRICIONAL) (50 PUNTOS)

Metodologia:

Una vez revisadas las propuestas presentadas por: CONSORCIO RESTAURANTES
ASOCIADOS y por CONSORCIO EL COMEDOR SIEMPRE VIVO dentro del proceso de
Licitacion Pdblica No 003/2010, cuyo objeto es “Contratar el suministro de alimentacion
para estudiantes y el servicio de cafeteria para los diferentes estamentos de la
Universidad Pedagdgica y Tecnoldgica de Colombia, Sede Central Tunja, se obtienen los
siguientes resultados:

FACTOR TECNICO:
A. EVALUACION DE LOS MENUS (CALIDAD NUTRICIONAL): 50 PUNTOS

Se realizé tomando en cuenta los siguientes parametros:

1. Presentacion de dos (2) planes semanales de menus (20 menus), acorde a lo
sefialado en el pliego de condiciones: 10 puntos.

2. Presentan Minuta Patron, Lista de intercambios y los menus contemplan los
Grupos de Alimentos sefialados en el pliego de condiciones y acorde a Guias
Alimentarias para la poblacién colombiana: 70 puntos

3. Los menus contemplan los gramajes solicitados acorde a pliego de condiciones y
con base en requerimientos caldricos de la poblacién a atender: 10 puntos.
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. Frecuencia de los menus y las preparaciones en el ciclo de menus (variabilidad en

las preparaciones y los menus): 10 puntos
5. Calidad nutricional y sensorial (cantidad de preparaciones fritas, combinacién de
texturas, colores, sabores): 10 puntos

PROPONENTE “CONSORCIO RESTAURANTES ASOCIADOS”:

A. EVALUACION DE LOS MENUS (CALIDAD NUTRICIONAL): 50 PUNTOS

PARAMETRO 1: 10 PUNTOS
PARAMETRO 2: 6.5 PUNTOS
PARAMETRO 3 6.0 PUNTOS
PARAMETRO 4: 8.6 PUNTOS

PARAMETRO 5: 9.0 PUNTOS
SUBTOTAL OBTENIDO 40.1 PUNTOS
OBSERVACIONES

e Parametro 2: Presentan Minuta Patrén, sin embargo ésta no contempla los
intercambios y las frecuencias de cada alimento, lo mismo que el peso bruto y neto
de cada alimento. En cuanto a los grupos de alimentos, se observan fusionados
dos (2) de los grupos en 9 menuUs asi: Semana 1: cena del lunes, cena del
miércoles y cena del viernes. Semana 2. cena del lunes, cena del martes,
almuerzo del miércoles, cena del miércoles, almuerzo del jueves y cena del
viernes.

e Parametro 3: En los siguientes mendus, el alimento proteico esta programado por
debajo de lo establecido en los pliegos de condiciones (gramaje): Plan semanal 1:
Cena del martes y almuerzo del viernes. Plan Semanal 2: Almuerzo y cena del
lunes.

e El menu de la cena del martes del Plan semanal 2 no contiene farinaceo 2 (raiz,
tubérculo o platano) y los gramajes de las verduras programadas son muy altos
para una porcion.

e En el menu de la cena del miércoles Plan semanal 2 donde programan una
preparacion que cubre dos grupos de alimentos: Farinaceo 2 (70 gms) y Verduras
y/o granos( 140 gms), los ingredientes que conforman la preparacion programada
no corresponden a la sumatoria en gramaje de los dos grupos de alimentos
fusionados, y por ofra parte, los gramos programados de cebolla y lechuga,
especialmente, son muy altos para una porcion.

e En general, los ingredientes de las ensaladas contienen un gramaje muy alto para
una porcion.

e En general, en los dos planes semanales propuestos, la cantidad de fruta
programada esta por debajo de la requerida para obtener un vaso de 200cc de
jugo con una dilucién adecuada, a excepcion del jugo programado en el almuerzo
del martes del Plan Semanal 1.
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e Parametro 4: frecuencia y variabilidad, De los 7 grupos de alimentos, se observa
poca variabilidad en la preparacion de ensaladas, con repeticion de la cebolla
cabezona y tomate.
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e Parametro 5. La mayoria de los menus se observan altos en grasa.

B. CALIDAD DEL SERVICIO: 20 PUNTOS

OBSERVACIONES:

e En caso de adjudicacion del contrato, se solicita al proponente gestionar ante la
Secretaria de Proteccion Social Municipal, la visita para la obtencién del concepto
higiénico-sanitario favorable, dentro de los 60 dias siguientes a la iniciacion del

servicio.

SUBTOTAL OBTENIDO: 20 PUNTOS

| TOTAL OBTENIDO: 60.1 PUNTOS |

OBSERVACIONES GENERALES:

e Se recomienda que los jugos de fruta se preparen con fruta natural o pulpa de
fruta debidamente certificada, utilizando la cantidad adecuada para la dilucién en
200 cc de liquido, evitando en lo posible el suministro de “Limonada o naranjada”.

» Se recomienda revisar la cantidad (gramaje) de cebolla que programan para la
preparacion del arroz, ya que es muy alta.

e En caso de adjudicacién, se recomienda ajustar aquellos menls donde se
encuentran fusionados dos grupos de alimentos, programando el grupo faltante
conforme los establece el pliego de condiciones.

PROPONENTE “CONSORCIO EL COMEDOR SIEMPRE VIVO”:

NO SE EVALUA ESTA PROPUESTA POR CUANTO LOS PLANES SEMANALES DE
MENUS Y DEMAS FACTORES TECNICOS A EVALUAR CORRESPONDEN A LOS
PRESENTADOS PARA LA FACULTAD CIENCIAS DE LA SALUD.

Wi the Berren. d
MARTHA BARRERA PUENTES
NUTRICIONISTA DIETISTA UN.
TP. NUD 865.
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